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Memasuki tahun 2026, ada beberapa hal penting yang perlu

menjadi perhatian utama bagi industri agar tetap kompetitif dan
berkelanjutan. Apa yang harus disiapkan?

Parameter pertama, Biodiesel Sawit BSO menjadi Tameng Energi
Indonesia di Tengah Gejolak Timur Tengah. Kedua, fokus pada
update beberapa standar mangjemen sistem ISO 22000 Upgrade
Version, FSSC 22000 Version 7, ISO H00I:2026, dil. Ketig
Culture of Food Safety sesuai GFSI (Global Food Safety
Initiative).

Selamat membaca, semoga insight yang kartii

nda di tahun

menjadi inspirasi dan panduan dalam per;j
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Update ISO 14001:2026
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FSSC 22000 Version 7

Teh Indonesia Ditahan di Taiwan

Produk Indonesia Ditahan Karena BTP

MBG: 72 Siswa SD Keracunan
di Duren Sawit

BRCGS Consumer Products Version 5

BRCGS Food Safety Issue 10
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Bl GMP+ Luncurkan Standar
Feed LCA 2026

Kemenkes Terapkan Label “Nutri
Level” pada Pangan Siap Saji

ISCC Plus di Industri BAN

Peraturan BPOM No 3 Tahun 2026

BPOM Siapkan Label Nutri Level

Pengingat Pelaporan ACOP* RSPO 2025

Sistem 4 Bintang BAP
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European Hygienic Engineering
& Design Group (EHEDG)

Sertifikasi ISPO Wajib untuk
Industri Hilir Mulai 2027

ISPO Bioenergi
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#AcecolorateYeour:
#Registration #Certification #Competency #System #Business

Agenda Hybrid Public Training
Lead Auditor Course (Classroom & Online

Globally @
Recognized

Lead Auditor Course 1SO 22000:2018
22 Mei 2026

Diakul International &
Diakui sebagai Lead Auditor
Badan Sertifikasi

EXEMPLAR
GLOBAL

Lead Auditor Course I1SO 45001:2018

18-22 Mei 2024

Lead Auditor Course ISO 14001:2015/2024
08-12 Juni 2026

Lead Audltnr Course I1SO 37001:2025
5 Juni 2026 J

Lead Auditor Course I1SO 27001:2022

29 Juni - 03 Juli 2
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@ +LULU 081285992784 . admin:@ralslsﬁa::m /‘ y

« RAHMI :0812.8657.8738 ﬂ ‘.:'/

“rﬂrﬂ @ @reishnen E!ﬁ“mlmlmhﬁrmp emrnnlsrlla!mrﬂhhﬂlm

,G.._,....ﬂmu._._.,.hhmmmﬁﬁm,d “mn@mmmw@nmmmm@mmm.mmlmmnmw

9o @osmcon oo @)oo e v o e

« Pafatihan : + Wiutah svnchan Progess: shes Pecasdr (mmanen Pungen
o gt P 8 stV S e e i, e
12-13 Mei 2026 (Hybrid Training) « Meisuban Peushun rasnansn
L& + ity Pt basaan Pric s Watu dan Brarsaedn Bagen
+ Uji Kompetensi : bl b =

19 Mei 2026 (Offline di IMKP)
*TBA

TRAINER

Trainer yang
Kompeten & Bersertifikat

+ Wk AR Wk PO Pl ) ERSTARRA P
+ Moreprdsiigian P ans Hessnan Fangen bebasis HACCP
o Baviirtripani dalam Tem HACTP

PERSYARATAN DASAR

(BERLAKU SALAH SATU)

= Wtk P alaman tetagas Tam K pamansn, Pasgan
NWIMTM

. Blakiiia di Biding Jamisas Mutl
memm 2{nsa]) Tabuin

= Wit Prisings Keamansn Pangen berbanis RACCH

v WA Mymhaad Lo pritas

BENEFIT

g
[Jika lalos kompetonsi): (BERLAKL SALAH SATU)
@ Sertifikat Training; g x:iwww:;f::"mw
@ Module PDF; L e et e et o
3 Sural Pérjargan Kerjal Penugasan
@ Doorprize; + Bartifikat Prlstihand Surat Keterangan Priatinan
@ Training kit Nitpael il gortiosom SOA44R)
Pembayaran
! mm 1082276502448 . adminiareisistem.id | Mandiri No. Rek:
INFORMASI: * OTEE B T adminzareisistem.ig 167-00-0361097-8 a.n

¢ RAHMI 081286578798 REI SISTEM INDONESIA

ISR

wia =

LCA

ReD
Byded Lead Auditer Course Clossroom & Caline

(56 22000 VER 7870306

“Lead Auditor adalah syarat untuk bisa menjodi Auditor/Lead Auditor Lemboaga Sertifikasi Eksternal
& sebagal bukti kompetensi Lead Auditor di perusahoan/organisasi®

ERES

#AccelerateYour:
#Registration #Certification #Competency #Systom #Business

Include :
IS0 22000:2018 PLUS
NEW ISO 22002-100:2025
& PRP per SECTOR

18-22 Mei 2026
at RTC Cibubur
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NEW EVENT

-"prepam for 15O 14001:2025 & |so 9001:20:
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Prepara for ISO 14001:2026 & ISO 9001:20:
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Antusiasme Tinggi di Pelatihan
Auditor ISPO Batch 5 April 2026
oleh PT REI Sistem Indonesia Group
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Pelatihan Auditor Indonesian Sustainable Palm Oil yang diselenggarakan PT REI Sistem
Indonesia Group pada 14-16 April dan 21-23 April 2026 berlangsung dengan penuh
antusiasme. Kegiatan ini diikuti oleh peserta dari berbagai sektor industri, mencerminkan
semakin kuatnya komitmen terhadap praktik kelapa sawit berkelanjutan di Indonesia.
Suasana pelatihan berlangsung interaktif dengan menghadirkan pembicara dari berbagai
kementerian (Kementrian Pertanian, Kementrian ATR/BPN, Kementrian Lingkungan Hidup,
dan Kementrian Kehutanan), yang membagikan insight terkini terkait kebijakan,
implementasi, serta arah pengembangan ISPO ke depan. Diskusi yang terjadi tidak hanya
memperkaya pemahaman teknis, tetapi juga membuka perspektif baru bagi para peserta.
Salah satu momen menarik dalam pelatihan ini adalah sesi sharing terkait pengembangan
ISPO sektor hilir yang disampaikan langsung oleh Kementerian Perindustrian Republik
Indonesia. Informasi ini menjadi “highlight” tersendiri karena memberikan gambaran awal
mengenai perluasan cakupan ISPO yang akan mencakup rantai pasok secara lebih
menyeluruh.

Melalui kegiatan ini, para peserta tidak hanya meningkatkan kompetensi sebagai auditor,
tetapi juga semakin siap berperan aktif dalam mendukung implementasi ISPO yang lebih
kuat, transparan, dan berkelanjutan di masa depan. Juga, PT REI Sistem Indonesia Group
akan mengadakan pelatihan ISPO Batch 6 di bulan Oktober tahun 2026.

=@us P

B Offline Training Aud
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TRAINING ISPO
OKTOBER 2026
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Indonesian Sustainable Palm Oil

AUDITOR TRAINING

Permentan Nomor 33 Tahun 2025
REI Sistem Indonesia Group Merupakan Lembaga Pelatihan Perkebunan
Kelapa Sawit Bekelanjutan Indonesia (Indonesian Sustainable Palm Qil/ISPO)
(Surat Keputusan Direktur Jenderal Perkebunan
Nomor : 143/Kpts/0T.050/E/06/2022)

16,5 JT
SCHEDULE Iperson

Training : 13-15 Oktober 2026 (Online) Harga Special untuk
Praktik Audit : 20-22 Oktober 2026 (Onsite) Begletraat s org/ Jebin
at Kebun dan PKS Cikasungka, Bogor -

TRAINER D’SAWAH RESORT

Ditjenbun, Kementerian Lingkungan Hidup*, Zoom Meetings, Laptop berkamera,
Kementrian Kehutanan*, Kementerian High 5F; eed Internet

ATRIBPN*, Expert ISPO & Tim REI

FASILITAS

1. E-certificate Kelulusan (Registrasi Kementan) e |
2. Training Kit (Pen, Notes, Tas Ekslusif,
Tumbler, Rompi dan Hardcopy Materi) .
3. Modul Pelatihan = ,_5111
4. Transport PP L~
(Bandara/Tikum yang sudah ditentukan (TBA) - PKS Cikasungka)
5. Hotel D'Sawah Resort, Bogor
6. Fasilitas Rekreasi Hotel
7. Breakfast, Snack, Lunch & Dinner
8. Fasilitas Hiburan (Kondisional)
9. Dokumentasi Eksklusif (*) dalam konfirmasi

Informasi
« EFRIYANI : 082276502448 +« RAHMI - 0812.8657.8798
« LULU - 0812.8599.2784 + DESY : 0856.4862.9558

PTPN4  Peibchuion Numaidaia

Only

Link Registrasi :

tinyurl.com/ yy3s2vwj

PAYMENT

Mandiri No. Rek : 167-00-0361097-8
an REI SISTEM INDONESIA

Email : adminl@reisistem.id / admin2@reisistem.id

Orei.rei '@@reiskswm.indnnzs‘mgmup EP‘T Rei Sistem Indonesia Group u (@reisistemindonesiagrp @wwwm sistem.id | www reilabs.id | www reincademy id
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baruan Standar Global

2026 - 2027

r global akRan mengalami pembaruan
menjawab tantangan industri yang
n dinamis.

e |SO 9001:2026
e |1SO 14001:2026
e |SO 45001:2027

1. Risk-Based Thinking & 2. Food Safety & Quality

Control Culture
Pendekatan berbasis risiko yang Penguatan budaya organisasi dalam
lebih kuat dan terintegrasi dalam menjaga keamanan pangan dan
seluruh proses bisnis mutu

3. Sustainability & Climate 4. Digitalization & Supply

Change Chain Resilience
Penekanan pada keberlanjutan, Pemanfaatan teknologi digital dan
pengelolaan lingkungan, dan peningkatan ketahanan rantai
adaptasi perubahan iklim pasokan

System Magazine | Ol
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Integrasi Perubahan Iklim

Organisasi diwajibkan
mempertimbangkan risiko dan
peluang terkait perubahan iklim dalam
sistem manajemen lingkungan

Fokus pada Sustainability
Penekanan pada pengelolaan sumber
daya, pengurangan dampak
lingkungan, dan praktik berkelanjutan

Digitalisasi & Data

Dorongan penggunaan teknologi
untuk monitoring, pengukuran, dan
pelaporan kinerja lingkungan

“Stay compliant. Stay sustainable.”

dff‘ :)U/

16 APRIL 2026

sumber: https://www.iso.org/standard/14001

Penguatan Risk-Based
Thinking

Pendekatan berbasis risiko diperluas,
termasuk aspek lingkungan strategis
dan jangka panjang

Transparansi & Komunikasi

Kebutuhan komunikasi yang lebih jelas
terkait kinerja lingkungan kepada
stakeholder

Peran Kepemimpinan
yang Lebih Kuat

Top management diharapkan lebih aktif dalam
pengambilan keputusan terkait isu lingkungan




¢: UPDATE

Mengapa Penting bagi Organisasi Anda?

ISO 14001:2026

@ Selaras dengan target # Memperluas cakupan
iklim & kebutuhan EMS melalui pendekatan
stakeholder siklus hidup

# Meningkatkan komitmen . Meningkatkan

& akuntabilitas kesiapsiagaanterhadap
kepemimpinan situasi darurat
Memperkuat ul Meningkatkan
manajemenperubahan & efektivitas audit

pengawasanrantai pasok

System Magazine | O3



Target Rilis: Awal Mei 2026
FSSC 22000 Versi 7 akan segera
diterbitkan dengan masa transisi 12
bulan bagi organisasi tersertifikasi.

Apa yang Berubah?

Integrasi ISO 22002-x:2025 (PRP terbaru)

e Alignment dengan GFSI Requirements
v2024

 Dukungan terhadap Sustainable

Development Goals (SDGs)

Struktur kategori rantai pangan lebih jelas

Perbaikan & penyempurnaan

berkelanjutan

Catatan Penting

e Versi 6 masih tetap berlaku selama masa
transisi

e PRP lama (ISO/TS 22002-x) masih
digunakan saat ini

A
£
NS

sumber: https://www.fssc.com/insights/fssc-22000-version-7/

System Magazine | 04




Ditahan S/

sumber: https://www.instagram.com/p/DW3WfAyjcMK/?igsh=MTJoMWZ3MmQxcm9sYw==

Pada 7 April, otoritas pangan Taiwan (TFDA) menahan lebih
dari 2 ton teh botol asal Indonesia karena mengandung asam
siklamat sebesar 0,08 g/kg, yang tidak diizinkan dalam
kategori minuman tersebut di Taiwan.

Sebanyak 650 karton dengan total 2,73 ton produk “Teh Gelas
Original Tea” yang diimpor oleh Wan Chuan Enterprise Co. dari
PT CS2 Pola Sehat akhirnya dikembalikan atau dimusnahkan.
Di Indonesia, penggunaan asam siklamat masih diperbolehkan
hingga 0,350 g/kg sesuai regulasi BPOM.

Selain itu, TFDA juga menahan beberapa produk impor lain,

termasuk makadamia dari Afrika Selatan, rempah Mesir, baki
kertas dari Tiongkok, dan cumi-cumi dari Jepang.

System Magazine | 05



UPDATE NEWS

INDONESIA
[latian olens

BAHAN TAMBAHAN

PANGAN

Sumber: https://indonesia.focustaiwan.tw

Direktorat Jenderal Pengawas Obat
dan Makanan Taiwan (TFDA)
mengumumkan dua produk asal
Indonesia ditahan di perbatasan
karena ditemukan mengandung
bahan tambahan pangan yang tidak
sesuai dengan peraturan Taiwan.

TFDA juga menahan produk keripik tempe asal Indonesia berlabel “CA077 ARVA MALA
CRISPY TEMPE” yang diproduksi oleh CV Arva Indonesia. Hasil uji sampel menunjukkan
kandungan asam siklamat sebesar 0,07 g/kg. Produk pemanis buatan itu tidak diizinkan
dikandung dalam produk semacam ini. Sebanyak 80 karton produk yang diimpor oleh HOCM
TRADING CO., LTD. Seberat 240 kilogram akan dikembalikan atau dimusnahkan sesuai
peraturan.

Hasil pengujian menemukan kandungan asam
propionat sebesar 0,6 gram per kilogram (g/kg),
sementara di Taiwan pengawet tersebut tidak
diizinkan dikandung produk semacam ini. Maka dari
itu, produk yang diproduksi oleh PT Daesang Food
Indonesia berjumlah 80 karton dan beratnya 307,20
kilogram akan dikembalikan atau dimusnahkan
sesuai peraturan.

Selain dua produk Indonesia tersebut, pada tanggal
21 April 2026 TFDA mengumumkan 11 produk impor
lainnya yang ditahan di perbatasan Taiwan,
termasuk empat dari Vietnam, tiga dari Tiongkok,

System Magazine | O6 dua dari Jepang, serta masing-masing satu dari
Prancis dan Australia.




72 Siswa SD Keracunan
di Duren Sawit

Sumber : https://nasional.kompas.com

Salah satu pemicu kasus keracunan MBG
(Makanan Begizi Gratis) adalah proses
pembuatan makanan. Wakil Kepala BGN
(Badan Gizi Nasional) memastikan akan
menanggung seluruh biaya pengobatan
korban serta langsung menghentikan
operasional dapur terkait.

Gejala Keracunan

P Mual
p Muntah
p Diare

p Demam
p NyeriPerut

suspend untuk waktu yang tidak terbatas karena kondisi dapur,
termasuk tata letak dan IPAL masih belum memenuhi standar.

System Magazine | O7

SPPG (Satuan Pelayanan Pemenuhan Gizi) Pondok Kelapa kami ‘A4
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40 1Si Piringku

Panduan makan sehat untuk anak dan keluarga

/—Q Deskripsi ) .

Isi Piringku adalah panduan makan sehat dari
Kementerian Kesehatan Indonesia, yang membagi
porsi makanan menjadi seimbang dan bergizi.

\, /

Makanan Pokok

Sumber Sumber
karbohidrat serat

2 dari setengah 2 dari setengah
% piring

4 piring

Buah-buahan

Sumber
vitamin

Sumber
protein

1 dari setengah
3 piring

1 dari setengah
3 piring

Minum air putih 6-8
gelas per hari

Y

. Gunakan garam, - Cucitangan g Aktif bergerak
% gula, 8 minyak sebelum -30- 30 menit
~ secukupnya ~ makan * setiap hari
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Version 5 Akan Terbit di
Oktober 2026

Produk konsumen bisa mencakup
hampir semua barang yang dijual di
toko ritel. Karena itu, standar dan
sertifikasi yang kuat sangat penting
untuk menjaga keamanan, kualitas,
dan kepercayaan konsumen—
terutama di tengah meningkatnya
kesadaran konsumen dan rantai pasok
yang semakin kompleks.

Sejak 2003, BRCGS Global Standard
Consumer Products telah menjadi
acuan global dan digunakan oleh lebih

dari 1.000 produsen di lebih dari 45

negara. Standar ini menawarkan
pendekatan menyeluruh  berbasis
pengendalian risiko dan praktik

terbaik, serta banyak dipersyaratkan
owner dan

oleh brand retailer

internasional.
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Saat ini, pengembangan Issue 5
sedang dilakukan untuk
menyesuaikan dengan tren industri,
perubahan regulasi, dan kebutuhan
pasar. Tersedia dua ruang lingkup
standar:

e General Merchandise

e Personal Care and Household
Melalui pembaruan berkelanjutan,
BRCGS memastikan standar tetap
relevan dan memberi nilai tambah
bagi industri produk konsumen di
seluruh dunia.



BRCGS FOOD

'y
1!
344 U|=<><>

SAFETY ISSUE 10° COMING |

BRCGS Food Safety Issue 10 saat ini sedang dalam proses
konsultasi publik (dimulai 9 Januari 2026). Edisi terbaru ini akan
menggantikan Issue 9 dengan fokus pada digitalisasi, budaya

keamanan pangan, dan integrasi Al.

TUJUAN UTAMA

« Memperkuat Product Safety
Management: keamanan
produk, integritas, legalitas,
dan kualitas.

e Menyediakan standar yang

lebih relevan dengan risiko

industri terkini.

Mendukung kepatuhan

regulasi dan prinsip

keberlanjutan (ESG).

EKSPEKTASIYANG A

AKAN BERUBAH

Product Category Review, Digital &
Technological, Integration Regulatory,
Alignment Food Safety, Culture
Hygienic Design & Environmental
Monitoring, Risk-Based Approach,
Traceability & Recall, Preparedness
Packaging & Labeling Accuracy,
Sustainability & ESG, Audit Protocol

Enhance
J

Menyesuaikan dengan benchmarking GFSI terbaru.
g";ﬁ-ﬁﬁgﬁ?” Mencerminkan tren masa depan: digitalisasi, Al, dan ESG.

Membantu produsen

retailer.

» Memperkuat perlindungan konsumen melalui traceability dan
audit yang lebih transparan.

memenuhi persyaratan global




Dinamika Keamanan Pangan Globail:
Pelajaran dari Insiden dan Recall
Februari 2026

Sumber : https://www.brcgs.com

Di tengah kompleksitas rantai
pasok global, isu keamanan
pangan terus menjadi perhatian
utama industri. Dalam
pembaruan terbaru dari BRCGS,
berbagai kejadian pada Februari
2026 menunjukkan bahwa risiko
pangan tidak hanya berasal dari
kontaminasi, tetapi juga dari
praktik operasional yang tidak
disiplin.

TREN GLOBAL: RECALL
DAN INSIDEN MASIH
MENDOMINASI

Tren global menunjukkan bahwa:
e Wabah patogen seperti Salmonella
tetap menjadi ancaman utama
e Kesalahan pelabelan dan kontrol
kualitas masih sering terjadi
e Rantai pasok global meningkatkan
kompleksitas pelacakan produk
Fenomena ini memperlihatkan bahwa
sistem keamanan pangan modern
harus mampu menangani risiko yang
bersifat lintas negara dan lintas proses.
Update Februari 2026 dari BRCGS
menegaskan bahwa tantangan
keamanan pangan tidak berkurang,
justru semakin kompleks.
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Apa Artinya bagi
Industri?

Dari berbagai insiden tersebut, terdapat beberapa pelajaran
penting:

1. KEPATUHAN e Kegagalan sederhana seperti pengelolaan tanggal kedaluwarsa dapat
REGULASI TIDAK berujung pada denda ratusan ribu pound.
BISA DITAWAR

2. PENGENDALIAN e Risiko seperti lektin menegaskan pentingnya

PROSES LEBIH process control (misalnya pemanasan, formulasi).
PENTING DARI

SEKADAR
PENGUJIAN

3. TRACEABILITY e Dalam sistem global, kecepatan penarikan produk

DAN RECALL menjadi kunci meminimalkan dampak.
READINESS WAJIB

DIPERKUAT

4. BUDAYA e Bukan hanya dokumen, tetapi tercermin dalam

KEAMANAN perilaku operasional sehari-hari.
PANGAN (FOOD

SAFETY CULTURE)
HARUS NYATA

#Certification #Compatency

: R
y REI Sistem Indonesia Group is

Approved Training Partner by BRCGS UK,
Approved Virtual/Online Trainer

- (&Y Approved Training Partner

LY Approved Virtual Trainer

@ CONTACT US — e =~
BRES BRES

« EFRIYANI :0822.7650.248

=« LULY - DB12.8599.278% Food Safety Packaging Materials

+ RAHMI  :0DBL28657.8798

admini®reisistem.id
admin2&reisistem.id

Y

(¢

om@ e ._,.. " i | - YRS
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Recall
Highlights

Kontaminasi Mikrobiologi e

Penarikan produk akibat kontaminasi mikrobiologi kembali
didominasi oleh organisme klasik, yaitu:

o Salmonella spp.

» Shiga toxin-producing E. coli (STEC)

 diikuti oleh Listeria monocytogenes
Terdapat juga kejadian yang tidak biasa, yaitu kontaminasi
Hepatitis A pada kelapa parut.

Penarikan produk akibat alergen masih didominasi oleh
susu yang tidak dideklarasikan, diikuti oleh kacang dan
kesalahan pelabelan multi-alergen.

Penarikan produk akibat kontaminasi fisik mencakup
infestasi tikus serta bahaya umum seperti kaca, logam,
dan plastik.

Penarikan produk akibat bahaya kimia kembali
didominasi oleh mikotoksin dan pestisida, namun
terdapat kasus unik berupa kontaminasi zat farmasi
seperti sildenafil dan tadalafil.
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Sumber:
https://www.brcgs.com

Mengupas Tren
Ketidaksesuaian
Audit BRCGS:
Dari Minor
hingga Critical

Dalam dunia industri pangan, audit
standar seperti BRCGS menjadi
tolok ukur penting dalam
memastikan keamanan dan kualitas
produk. Namun, di balik sertifikasi
yang diperoleh, terdapat berbagai
temuan ketidaksesuaian (non-
conformities) yang memberikan
gambaran nyata tentang area yang

masih perlu diperbaiki.

Dominasi Temuan Minor:
Masalah di Level Operasional

‘ Data menunjukkan bahwa temuan
minor non-conformities paling
banyak terjadi pada area:

e Site standards (39%)

* Product safety and quality

management (21%)
* Product and process control (12%)
e Personnel (10%)

Hal ini mengindikasikan bahwa
sebagian besar ketidaksesuaian
‘ masih berada pada aspek

operasional sehari-hari, seperti:

* Kebersihan dan housekeeping

Ini menunjukkan bahwa
ketidakkonsistenan implementasi
sering menjadi akar masalah,
bukan ketiadaan sistem.

* Prosedur cleaning

* Maintenance sementara
e Pengendalian bahan kimia
e Pest control

System Magazine | 14
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Major Non-Conformities:
Ketika Sistem Mulai Dipertanyakan

@ Pada level major non-conformities,
distribusi temuan menunjukkan:

e Site standards (34%)

* Senior management commitment (21%)

* Product safety & quality management (20%)

@ Temuan utama meliputi:

e Overdue re-audit

* Traceability yang tidak efektif

* Pengendalian benda tajam & logam

* Sistem pelaporan rahasia (whistleblowing)

e Kegagalan menindaklanjuti temuan audit
sebelumnya

Masalah bukan hanya operasional,
tetapi sudah menyentuh:

e Sistem manajemen

o Budaya organisasi

e Komitmen manajemen

Critical & Fundamental:
Alarm Serius bagi Perusahaan

Temuan Critical

* Infestasi serangga (pest

infestation) pada area produksi

Temuan Fundamental

Internal audit tidak efektif
Kegagalan dalam
HACCP/HARA

Kelemahan traceability
Kurangnya pelatihan personel
Kelemahan dalam hygiene &
housekeeping

Artinya, sistem pengendalian
internal tidak berjalan optimal.
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GMP+ LUNCURKAN

STANDAR FEED LCA 2026

SUMBER: HTTPS://WWW.GMPPLUS.ORG/EN/PUBLICATIONS/NEWS/PRESS-RELEASE-FEED-LCA/

‘— GMP+ International akan meluncurkan standar baru
Feed Life Cycle Assessment (LCA) pada 6 Mei 2026.
Standar ini bertujuan menyediakan metode yang
selaras dan transparan untuk mengukur serta
mengomunikasikan dampak lingkungan dari pakan
ternak.

4 O_ Pengembangan standar ini merespons kebutuhan
» industri akan metodologi keberlanjutan yang
konsisten, dengan mengacu pada pendekatan
LCA internasional dan selaras dengan pedoman
PEFCR untuk pakan.

Standar Feed LCA disusun melalui kolaborasi
intensif dengan berbagai pemangku kepentingan,
termasuk OVOCOM, melalui diskusi, konsultasi
publik, dan tinjauan ahli.

-

Hasilnya adalah standar yang praktis dan dapat
diandalkan untuk membantu industri pakan
menghadapi tuntutan keberlanjutan dan
kebutuhan data yang semakin meningkat di
sepanjang rantai pasok.
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Perubahan Penting pada Skema
Sertifikasi GMP+ Feed
Siap-siap Efektif 2 Maret 2026

Apa yang 5

Beberapa poin kunci dari

b K

Sertifkasi i mencahap. Penyempurnaan
dokumen skema
% Beberapa dokumen standar
diupdate untuk memberikan
penjelasan yang lebih jelas
Penambahan mengenai persyaratan
tifikasi GNP+ sert
pl‘oduk dalam harﬁgrzi;aas?matgriSaeurd;
daftar terlarang vang lebih ketat.

Beberapa jenis produk baru
ditambahkan ke dalam forbidden
list, artinya produk-produk

g

tersebut tidak lagi diizinkan Persyaratan
untuk dikembangkan atau .
dipasarkan dalam konteks audlt bal‘u

sertifikasi GNP+, Sistem audit Eeed

Responsibility Assurance
(FRA) akan memiliki waktu

audit minimal baru yang waijib

pers.yarat.a n dipenuhi untuk memastikan
se]‘t]fikaSI pemeriksaan lebih mendalam
dan efektif terhadap aspek

bel‘ubah keberlanjutan pakan.

Beberapa persyaratan untuk
sertifikasi diperbarui terkait
pendekatan audit dan materi
harmonisasi yang waijib dipahami
oleh perusahaan.

Periode transisi 1 tahun

Sumber: www.gmpplus.org System Magazine | 17



Kemenkes Terapkan
+ Label "Nutri Level” +
pada Pangan Siap Saji

SUMBER: HTTPS://KEMKES.GO.ID/ID/KEMENKES-TERBITKAN-ATURAN-UNTUK-CEGAH-KONSUMSI-GULA-BERLEBIH
KEPUTUSAN MENTERI KESEHATAN REPUBLIK INDONESIA NOMOR HK.01.07/MENKES/301/2026

Label Nutri Level
Wajib
Dicantumkan

: j

Label ini wajib dicantumkan
pada berbagai media
seperti menu, kemasan,
hingga aplikasi digital.
Penilaian dilakukan
berdasarkan hasil uji
laboratorium yang diakui,
dengan pernyataan mandiri
dari pelaku usaha.

Pada tahap awal, kebijakan
ini tidak berlaku untuk
usaha mikro dan kecil,
melainkan difokuskan pada
pelaku usaha besar sebagai
langkah awal mendorong
pola konsumsi yang lebih
sehat di masyarakat.

-
|

D

NUTRI-LEVEL
NUTRI-LEVEL
NUTRI-LEVEL
NUTRI-LEVEL

1] o 1] 1]
LLE L iu Ill.fo Illlfn LL LR /D
gulaigaram/ gulagaram) qgulaigaram! gulaigarami
lamaik armak lmemak Temai

Kementerian Kesehatan Republik Indonesia resmi menerbitkan
kebijakan pencantuman label gizi berupa Nutri Level pada pangan
siap saji, khususnya minuman berpemanis. Aturan ini tertuang dalam
KMK No. HK.01.07/MENKES/301/2026 yang dirilis pada 14 April 2026
dan akan diterapkan pada usaha skala besar.

Kebijakan ini bertujuan untuk mengedukasi masyarakat agar
membatasi konsumsi gula, garam, dan lemak (GGL), yang
berkontribusi terhadap penyakit tidak menular seperti obesitas,
hipertensi, hingga diabetes tipe 2.

Nutri Level dibagi
menjadi 4 kategori:

A (hijau tua):

kandungan GGL rendah <™ S o
e B (hijau muda) e e
e C (kuning) - m = °
e D (merah): kandungan g ;“ ,\
GGL tinggi

LER =
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ISCC PLUS DI INDUSTRI BAN:

MENDORONG MATERIAL BERKELANJUTAN

SUMBER: HTTPS://ISCC-SYSTEM.ORG/ISCC-PLUS-IN-THE-TYRE-INDUSTRY-DRIVING-THE-
TRANSITION-TO-CERTIFIED-MATERIALS/

Industri ban global menghadapi tantangan besar dalam keberlanjutan karena
kompleksitas material dan sulitnya proses daur ulang. Seiring meningkatnya
tuntutan regulasi seperti EU Deforestation Regulation dan transparansi rantai
pasok, produsen ban mulai beralih ke material bio-based dan sirkular.

Saat ini, sertifikasi ISCC PLUS semakin banyak diadopsi oleh produsen besar seperti
Bridgestone, Goodyear, dan Pirelli untuk memastikan ketertelusuran dan
kredibilitas klaim keberlanjutan.

APA PERAN ISCC PLUS?

* Menjamin traceability material dari bahan baku hingga produk akhir
e Mendukung rantai pasok bebas deforestasi

« Memfasilitasi penggunaan material daur ulang dan bio-based
 Memastikan klaim lingkungan transparan dan dapat diverifikasi

CAKUPAN MATERIAL

ISCC PLUS Kini mencakup hampir seluruh komponen ban, seperti:
o Karet alam & sintetis (bio-based & sirkular)
e Baja daur ulang
o Tekstil berbasis limbah
* Bahantambahan seperti carbon black & aditif

SIRKULARITAS & LIMBAH BAN

@ Ban yang sudah tidak dapat digunakan atau didaur ulang dapat

g diklasifikasikan sebagai limbah dan dimanfaatkan kembali sebagai
bahan baku tersertifikasi, mendukung ekonomi sirkular dan

bioekonomi.

TANTANGAN & PELUANG

e Keterbatasan teknis dalam substitusi material

e Kompleksitas rantai pasok global

e Regulasiyang terus berkembang
Namun, ISCC PLUS memberikan kerangka kerja yang membant
industri meningkatkan transparansi, memenuhi regulasi, dan
mempercepat transisi menuju keberlanjutan.
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TENTANG BATAS MAKSIMAL
CEMARAN MIKROBA DALAM
PANGAN OLAHAN

Sumber: https://www.pom.go.id

MENGAPA ATURAN INI PENTING?

Perubahan pola konsumsi masyarakat dan munculnya berbagai produk baru
membuat regulasi lama tidak lagi cukup.
Produk seperti makanan siap saji, minuman instan & olahan daging modern
memiliki risiko mikrobiologi yang berbeda dibandingkan produk
konvensional. Sehingga BPOM menambahkan standar mikrobiologi untuk
produk yang sebelumnya belum diatur. Penyesuaian metode dan parameter
uji

e Standar mikrobiologi diperbarui

e Menyesuaikan perkembangan metode pengujian

e Mengatasi kendala implementasi di industri

12 BULAN

BPOM menegaskan bahwa keamanan
pangan bukan sekadar formalitas,
tetapi fondasi kesehatan masyarakat.

Dengan standar baru, pelaku usaha harus:

¢ memperkuat kontrol proses (HACCP)
/ e meningkatkan validasi mikrobiologi
¢ memastikan konsistensi kualitas produk
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BADAN
PENGAWAS OBAT
DAN MAKANAN
SIAPKAN LABEL
NUTRI-LEVEL

sumber: https://www.pom.go.id/siaran-
pers/dukung-upaya-pemerintah-batasi-konsumsi-

gula-garam-dan-lemak-kepala-bpom-setujui-
kebijakan-pencantuman-nutri-level

BPOM tengah merevisi aturan pelabelan
gizi dengan menambahkan Nutri-Level
pada bagian depan kemasan pangan
olahan. Kebijakan ini bertujuan
membantu masyarakat memilih produk
lebih sehat dan mengurangi risiko
penyakit tidak menular akibat konsumsi
gula, garam, dan lemak (GGL) berlebih.

Nutri-Level dibagi
menjadi kategori A
hingga D dengan
indikator warna, dari
hijau (lebih sehat) hingga
merah (perlu dibatasi).
Label ini berfungsi
sebagai panduan
sederhana, bukan
larangan konsumsi.

Penerapannya akan dilakukan bertahap, dimulai dari produk minuman,
dengan skema awal sukarela sebelum menjadi wajib. Selain itu, kebijakan
ini juga diharapkan mendorong pelaku usaha menghadirkan produk yang
lebih sehat.

System Magazine | 21



I P

PELAPORAN
ACOP* RSPO 2025

ACOP: Annual Communication of Progress

sumber: https://rspo.org/reminder-submission-deadline-for-rspo-annual-communication-of-progress-acop-2025/
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SISTEM4 BINTAN@

BEST AQUACULTURE PRACTICES

gYSTEM/

SUMBER: HTTPS,/\WWW.GLOBALSEAFOODORG/BLOG/UNDERSTANDING-BAP-FOUR/ STA

BAP merupakan program sertifikasi pihak ketiga dari Global Seafood
Alliance yang mencakup seluruh rantai produksi akuakultur, mulai dari
hatchery hingga produk akhir.

Sistem 4 bintang digunakan untuk
menunjukkan tingkat sertifikasi:

1: pabrik pengolahan Level 4 bintang adalah yang
Y 2: pabrik + farm tertinggi, menandakan seluruh
et 3: pabrik + farm + proses telah memenuhi standar
@ hatchery/feed mill BAP melalui audit tahunan.
>y 4: seluruh rantai
« Pproduksi tersertifikasi

Kenapa Penting?
BAP menjadi satu-satunya skema yang mencakup seluruh rantai produksi
akuakultur, dengan fokus pada:
-Lingkungan
-Sosial
-Keamanan pangan
-Kesejahteraan hewan
Pendekatan ini memastikan transparansi, traceability, dan kepercayaan terhadap
produk seafood yang dihasilkan.

Best
Aquaculture
Practices.

* Processor

% Farm

Y Hatchery

Y Feed

bapcertification.org

CERT # P12345
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EUROPEAN HYGIENIC
ENGINEERING & DESIGN
GROUD (EHEDG)

PT REI Sistem Indonesia Group sekarang sudah resmi
tercantum pada web EHEDG sebagai member European
Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG)

‘ KELEBIHAN:

1. Karena REI sudah member EHEDG dapat
diinformasikan juga bahwa modul yang

kami dapatkan langsung dari EHEDG, ada

5 personil yang menjadi member, salah

terbanyak di Indonesia & Asia

INFO PENTING BUAT KEMAJUAN
‘ PERUSAHAAN INDONESIA: 2. Kami mendapat akses ke dalam standar

Jika perusahaan Bapak/lbu ada EHEDG. sehingga materi training akan
kebutuhan training/konsultasi EHEDG berdasarkan standard EHEDG.

dapat kami support sepenuhnya. 3. Sertifikat Pelatihan ada logo resmi EHEDG

https://www.ehedg.org/memberships-regional-
sections/membership/our-ehedg-members
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EUROPEAN HYGIENIC
ENGINEERING & DESIGN
GROUP (EHEDG)

PT REI Sistem Indonesia Group sekarang sudah resmi
tercantum pada web EHEDG sebagai member European
Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG)

PCO FDQI @wsses (T80, wpmmmpmepmm pRESor Sa7 @ LCA

APATTV ,ipwiremn
EHEDG? '

Sumber: https;//www.ehedg.org
European Hygienic Engineering &

Design Group (EHEDG) adalah

HYGIENIC DESIGN

.. European Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG) terdini dari kelompok global produsen

' peralatan, lembaga penelitian, badan akademis, dan perusahaan makanan dan minuman yang
bekerja sama untuk mendorong penerapan praktik terbaik dalam produksi makanan dan
minuman. Dengan mandat untuk berbagi dan mendorong permahaman tentang peran penting
rekayasa highenis dan desain higienis dalam industri makanan dan minuman, Jaringan ahli
globalnya menyebarkan pengetahuan tentang desain, instalasi, dan kemampuan pembersihan
peralatan pengolahan makanan. Mereka juga membantu menentukan praktik terbaik untuk
aperasi, pasokan, dan pemeliharaan higienis. Diwakil di lebih dari 55 negara, EHEDG tidak
diragukan lagi merupakan kekuatan utama untuk kebaikan dalam industri makanan di seluruh
dunia,

REI MERUPAKAN MEMBER EHEDG

Manfaat kolaborasi dengan PT REI Sistem Indonesia Group sebagal bagian dari member EHEDG
{European Hygienic Engineering & Design Group)

1. Melabul ketedibatan kami dalam jaringan EHEDG, kami terhubung dengan ribuan profesional global
dari industri

2. Mengetahui insight Langsung terhadap Tren & Perkembangan Industri Pangan Global
3. Memahami praktik terbaik dari berbagai sektor industri
INGIN DIBANTU SUKSES PROJECT REI MEMILIKI TRAINER |

HYGIENIC DESIGN ? KONSULTAN BERPENGALAMAN |3

PROJECT HYGIENIC DESIGN

GONTACT US FOR FOOD SAFETY &

. MEMBER EHEDG
« EFRIYANI 1082276502448 Email;
« LULU  :08128599.278¢  * odminl@reisistemn.id
= RAHMI 081286578798 ¢ admin?@reisistem.id

organisasi nirlaba internasional yang
berfokus pada penerapan
engineering dan desain higienis
untuk industri pangan. Didirikan
pada 1989, EHEDG bertujuan
mendukung keamanan pangan,
kualitas produk, efisiensi produksi,
dan keberlanjutan di seluruh rantai

pasok makanan dan minuman.

ﬁmnl@@mugmmwpEnusumummemmnmmu e I.du
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Sertifikasi

ISPO Wajib untuk
Industri Hilir Mulai
2027

sumber: https://www.tempo.co/ekonomi/sertifikat-sawit-berkelanjutan-wajib-di-sektor-hilir-2027-
2128370#google_vignette

Kementerian Perindustrian Republik Indonesia menetapkan kewajiban

sertifikasi ISPO bagi industri hilir kelapa sawit yang akan berlaku pada 19

Maret 2027. Kebijakan ini didasarkan pada Peraturan Presiden Nomor 16

Tahun 2025 dan diperkuat melalui Peraturan Menteri Perindustrian Nomor
38 Tahun 2025.

Peraturan ini akan mulai efektif pada 12 Mei 2026, dengan masa transisi

kurang dari satu tahun untuk mempersiapkan implementasi, termasuk

penyusunan skema sertifikasi dan akreditasi lembaga sertifikasi.

Kebijakan ini diterapkan untuk menjawab Langkah ini diharapkan dapat
tuntutan pasar global terhadap memperkuat daya saing industri hilir
transparansi, keberlanjutan, dan sekaligus mendorong praktik
ketertelusuran produk sawit. keberlanjutan di seluruh rantai pasok

Dari sisi ekonomi, industri kelapa sawit kelapa sawit Indonesia.
menunjukkan kontribusi besar dengan nilai
ekspor mencapai US$44,65 miliar pada
2025 dan surplus perdagangan sebesar
US$43,23 miliar. Selain itu, sektor ini juga
menyerap sekitar 16,5 juta tenaga kerja ﬂ
dan terus berkembang dengan jumlah
produk turunan yang meningkat signifikan.
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R ‘*~I3$PO Bioenergi

sumber: https://www.facebook.com/djebtke /posts/sawit-berkelanjutan-bioenergi-berdaya-sainghai-
J sobatenergipemerintah-mewajibkan-/1329117165911398 /

Pemerintah mewajibkan sertifikasi Indonesian Sustainable Palm

Qil bagi usaha bioenergi kelapa sawit melalui Permen ESDM
NN\ Nomor 3 Tahun 2026 sebagai tindak lanjut dari Perpres Nomor
16 Tahun 2025. Kebijakan ini menjadi langkah penting untuk
memastikan bahwa bahan baku dan rantai pasok bioenergi

sawit memenuhi prinsip keberlanjutan yang terverifikasi.

Penerapan standar ISPO di sektor bioenergi diharapkan dapat meningkatkan
transparansi, ketertelusuran, serta kepercayaan pasar terhadap produk berbasis

sawit Indonesia. Selain itu, kebijakan ini juga mendukung upaya pengurangan
emisi, memperkuat ketahanan energi nasional, serta memberikan nilai tambah
ekonomi bagi daerah penghasil.

Dengan standar yang semakin kuat, bioenergi berbasis kelapa sawit diharapkan
mampu bersaing di pasar global sekaligus berkontribusi pada pembangunan
berkelanjutan di Indonesia.
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GO 2026 GLOBAL PROJECT

(FOOD SAFETY, AGRICULTURE, AQUACULTURE, FEED, —
SUSTAINABILITY RECOGNIZED & LICENSED/REGISTRATION SYSTEM + KARBON ‘SOCIAL COMPLIANCE)
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REI menjadikan Tahun 2026 jadi tahunnya Project Farming,
Organic & Fair Trade System. Dengan lisensi kami baik

1 & international Siap g Project Sampai
sukses “\' .-
Antara Lain : P
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+ FFL (Fair for Life)
+ ROC (Regenerative-Organic-Certified)
+ NL (Naturland)
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Reference Standard Materials:

Analytical Reagents

*» Color Reference
Standards

« Conductivity Reference
Standards

» Eluent Concetrates

* pH Reference Standars

*» TOC Reference Standards

* Turdibity Reference
Standards

Cross Reference Standards
» Equivalent to Agilent
» Equivalent to Dionex /|
Thermo Scientific
» Equivalent to Nexium
» Equivalentto Perkin Elmer

AAS Standars

« lonsation Beffers

« Reagents for AAS Flame

« Single Element
References Standars

« Standards For
Graphite Furnace

* Spectroscopy Standards

L‘r
« EFRTYANI - 0822 7H50.2448
< LW ;08LZB50.278H
« RAHMI  : 08128657878
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Reference Standard Materials:
ICP Standards:
* Blank Solutin
* Multi Element Reference
Standards
*» Single Element Reference
Standards

Matrix aterial Standars :
« Effuent Water Matrix
» Sea Water Matrix

lon Chromotagraphy Standars:

» IC Muiti lon Reference
Standards

» IC Single lon Reference
Standards

= emomme

Organic Standards:
+ Multi Component
Standards
+ Neat Standards
+ Single Component
Standards

Matrix aterial Standars:
+ Effuent Water Matrix
+ Sga Water Matrix

=
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SOFT SKILL TRAINING

TRAINING & CAPABILITY
BUILDING

» Competency Framework Design

+ Sales & Service Training Programs

+ Management Trainee Program

+ Coaching, Mentoring & Engagement

.ﬂmm:mmm oy
oUWV 0BIZE599.2784 .

Email : - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

= ‘ Hotline  :021.282.194.12
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q Ingin dibantu Operations & Business

Growth?

OPERATIONS &
BUSINESS GROWTH

« New Business Setup & Market Entry
= Distributlon Channel & Supply Chain

Optimization

* Multi-Brand Expansion & Franchise
Management

«C i Project L

« Cost Optimization & Efficiency

e
« LUV :0812.8599.2784

» RAHMI  :(0B12.84578798
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Fundamentals & Stfmegy"
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BUSINESS FUNDAMENTALS
& STRATEGY

= Environmental Analysis
(PESTLE, Porter's 5 Forces)

« Customer Insight & Market Segmentation
(VPC, 5TP)

= Business Modeling [BMC, Lean Canvas,
Blue Ccean)

= Internal Capability Analysis (VRIO,
SWOT/TOWS)

- Strategic Formulation (Q5PM, BCG, Ansoff,
GE)

e
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q Analytics?
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Ingin dibantu Digital Transformation & XJ

DIGITAL
TRANSFORMATION &
ANALYTICS

= HRIS Impl: ion & Process Di
= E-Learning Platform Development
= Data-Driven Decision Making & HR Analytics
+ Change Management in Multicultural Teams

—
CONTACT [kl
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STRATEGIC HR &
ORGANIZATIONAL DEVELOPMENT

. HR Strategy Allgnmell\ with Business Goals
& Talent Dy

. ﬂ”“!mnt & Recruitment for Non F:)’G'lulugl" H
* Supervisor Development Program

* Customer-Centric Corporate Culture
* Basic Recruitment & Selection

« Behavioral Event Intarview (BEI) ﬁ
= Business Continuity Plan [BCP)

« Certified Gororal Affairs Prefessional (CCAP)

= Certified Human Capital Management [CHEM)

+ Certified Recruitment & Selection metulml (CR5F)
+ Certified Sala 55)

* Objective & Key Result (OKR)

* Certified O cops|
+ Certified People Davelopmant Specialist (CPDS)

+ Job Evaluation & Grading System

« Kay Parformancs Indicators (KP1)
= Managerial Skills for Hew Managers CONTACT
- ified Talent ialist (CTMS)

= Coaching Skill for Leaders = EFRIYANI : 082276502448

* Competency Matrix Management System [CMMS)

+ Cultivating a High-Performance Culture = LU - 0812.8599.2784
= RAHMI  : D8LLBG57.8798

Emall : - adminl@reisistem./d/admin2@reisistem.(d
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Ingin dibantu Training Soft Skill
Sales & Marketing?

T AT
SOFT SKILL
SALES & MARKETING

So!‘t Sklll Sales-Marketing bukan hanya
omosikan produk, tetapi

juga tentang membangun hubungan

dengan pelanggan. Soft skill sales yang

kuat akan membantu Anda

merr , mengatasi -,

kabnratan dan mmutup kesepakatan !

dengan lebih efektif.
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LISENSI, KOMPETENSI &
PENGALAMAN
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LISENSI, KOMPETENSI &
PENGALAMAN
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[ q Ingin dibantu Project ROCY

FAIR FOR LIFE
(FFL)

Fair for Life merupakan program sertifikasi
untuk perdagangan vang adil di bidang

Program ini dibuat pada tahun 2006 oleh
Swiss Bio-Foundation bekerja sama dengan
IMO Graup, kemudian diambil alih oleh
Ecocort Group pada tahun 2014 untuk
memanuhi parmintasn khusus dar pars
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IS0 50001

ENERGY MANAGEMENT SYSTEMS

150 50001 adalah standar imternasienal yang
meryediakan kerangka kerja untuk

dan
meringhatkan Sistem Manajemen Encrgi
(EnMS), Tujuannya adalah untuk membantu
organisasi meningkatken kinerja snergl
mereke, termasuk efisiensi, perggunaan, dan

gl. melaiui

sistematis.
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Ingin dibantu Project Effective

1 Q warenhouse & Inventory Management? %
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EFFECTIVE WAREHDUSE &
INVENTORY MANAGEMENT

Porgudangan yang sfektif dan ofisien adatah

+ EFRIYAND : DEZ2 74602446
o LU 08128590 2704
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meningkatian kecopatan proses mulal dasi
hingga
Mamun peda sast ini dimana ad commarce,
Irtegrasi pada proses supply ch; u globaksas,
dan proges yang just in time, Pargudangan menja,
corrakin kemploks—bahinn monjadi baban Blays
yang semakin mahal, Untuk memenuhl tuntutan
tersebut, maka dibutuhkan budaya dan pols keja
Inuwwlymﬂsdplln wfialen, dan progulall, Iu
pol

katja ini adalsh

CONTACT

tempsat kerjs
» EFRTYANI - DAZ2 7HS0.2%48
LU - DBIZBS27BY
» RAHM 0812855758798
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REGENERATIVE
ORGANIC CERTIFIED
(ROC)

Organic ©
eortifikael baru yang revelugionsr uniuk
bahan makanan, tekstil, dan perawatan
jpribadi. Partanian dan produk Regenarative
Organle Cortifiedd memonuhi standar
tertinggi di dunia untuk kesehatan tanah,
kescjahtarnan hewan, dan keadllan pekerjn
jpertanian,

o LU 08128590 2704
« ANHHL - 0SI2EGSTEMTE

REI Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Project

FSC

Forest Stewardship Council
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KOSHER

Keshar Food ndalah makanan halol yorg telan
dlgiagkan monurt Hukum Yakudi. Btilah
Kother mengacu paca label apapun yang
muncul pada produk yang mematuhi hukum
Kashrut. Inspeksi dan pernantauan fasilitas
manufakiur makanan, serta metode

dari aturan Kesher yang memastikan babwa
fasilitas dan prases inl mematuhi peraturan
HKashrut, Keamanan pangan Sipastikan dengan
sartifikasi Koshar, yang memastikan babwa
lbarang diprecubel o Baush kantesl yang ketat
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HYGIENIC DESIGN

g - Dungn arup

sanitasi yang efision dwsgnn cara yang
efaltif dan Mghumul walktu untuk somun
zona 2ot produlisi makanan.
Hygieniz Design bonar-bonar dibenarkan
sabagal kemponon panting untuk
rmamakaimalian siklus hidup pabrik
makanan/minuman.
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IS0 22716

COSMETICS — GOOD MANUFACTURING
PRACTICES (GMP)

150 12716 adalah seperangkat Padaman Prakik
Manufaktur yang Balk (QM®) uvuk industrl
kesmaetik. 150 23716 p;dwnln wntuk
produkei, pengendalian, penyimpanan, da
pengiriman produk kasmatix. Podaman o
mencakup aspek kualitas produk, tetagl secara

bagl p..m.u“;.'.:g hekarin di pabrik, jugs tidak

Fredoman delam 150 23716 ticak berlaku uniuk
kegiatan penebtion dan pengembangan serts
distribusi praduk jai.
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FOOD SAFETY CULTURE

EXCELLENCE (FSCE)

Feed Safety Culture dianggap memildd
peranan yang cukup penting untuk
diterapkan dan mlr\pdrhanhn dari Standar

oleh Global Food Safety Inlmmn [GESI)
Budaya
wbigaldkn nital, dan kunwunan
manon pangon yang dimiliki cleh
kﬂl’ww!n- Ini adalah DM\lk dori sikap,
sku yang
mamntulan kumitmmdln kuntan
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PROGRAMME FOR THE ENDORSEMENT
OF FOREST CERTIFICATION

PEFC, Pr: Pengesahan Sertifikesi
Hutan, adalah aliansi global terkemuka
dalam sistom sortifikasi hutan nasional.
Sohagai organisasi nidaba dan non-
pemarintah intornasional, kami
berdedikasi untuk mempromosikan
pengelolaan hutan lestard melalui
zortifikasi pihak kotiga yang indopeonden.
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GMP+ FEED CERTIFICATION |

GAAPs IRt atIBAR] AEALIN Shemn taBesar i SuRin
ntuk pAkAR trnk yang aman dan barkslsnjutan,
Miti ksmi adalah memungkinkan eatian
perusahaan dakam rantal pakan uniuk

yARg Aman dan berk
Skema SortiFkag Bakan GMEBs [GHBs £E)
maryediakan etandar yang ciakui sacary

ny: s

#tandar
‘torus bartambah untul pakan yang Iunulaum:n.
REL Sistem Indonesia Group is
GMP+ Registered Consultant
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Ingin dibantu Project 150 Bonsucro 7

i G017 T i b
BONSUCRO

Bonsucro adalah platform dan standar
keberlanjutan global terkernuka untuk
tabu, £alah £atu tanaman terpenting di
dunia. Kami adalah kekuatan global
dengan tujusn untuk £ocara kolestif
mempercepat produksi dan

tebu
dengan fokus pada aksi iklim, hak asasi
manusia, dan nilal dalam rantai
pasokan.

ingin dibantu Project 150 21001:20187

-
IS0 21001:2025

EDUCATIONAL ORGANIZATIONS — MANAGEMENT
SYSTEMS FOR EDUCATIONAL ORGANIZATIONS —
REQUIREMENTS WITH GUIDANCE FOR USE

120 J1001 nelalsh standne nternssienal untuls
Sistem Monajemen Organisasi Pendidikon [EDMS].
Sxandar Inl membariu semua jenls kmbaga

rinaga pusat pelatihan dan departoman
—wu

wualltas layanan pendidikan merska dan
armpain| ketututen poteea didil sorts
pamanghu kepentingan laimngs dengan lokih
ik,

CONTACT '
CONTACT

e
ISCC PLUS

15CC PLUS adalah skema scrtifikasi
sukarela yang dirancang untuk

bahan baku alternatif. Anda dapat
menggunakan sertifilasi 15CC PLUS
untuk mengemunikasikan secara
kredibel kepada kensuman kemaersial
dan individu, lembaga publik dan
bahwa Anda
standar keberlanjutan yang ditetapkan
dengan jelas,
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GUIDELINES FOR CONTRIDUTING TO THE UNITED
NATIONS SUSTAINADLE DEVELOPMENT OOALS (SDGS)

ASC COC

‘Standar Rantal Pengawasan sdaleh standar
ketertelusuran den pemisahan yang berlaku

unti seiuh Fantal pasokan darl peternakan
bersentifixat hinggn produb yang berabel asC

argonisas: berkontrisusi pada Tujuan

Satiap perusahaan dalam rantai pasokan yang

ASC harus memili sortifikat Rontal
vmgmn ASC yang sah. Hal inl meyakinkan
konmanen pumbeli mokonen lout batws
produk berlebel ASE betasel dari petermalkan

yang bertanggung jowat dan bersertifikat:

(50C]
Bangsa-Bargsa. 190 in dikembengkan melaki

Ferserikatan Bangsa-Sangsa (UNDF) untuk
monyosiakan pendakatan terpady bagl
arganisati una mengsicla dan mengoptimalkan
dempaknya terhadap pembangunan
berhelanjutan secara sistematis oi berbagai
aspek cperasional,
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[q Ingin dibantu Project MSC CoC? X |
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MSC COC

Marine Stewsrdship Council (MSC) adalah sebuahy

makanAn Ut untuk mas dipan.

antai yang di mana
makanan lout bersertifikat mudah didentifikas),
dipisahbkan dari produk yang tidak bersenifika,
dan dapat diacak kemball ke bisnis Dersertifikat
Sinnyasatem inl mamungHinkan hhu:&:

il . “

dengan labal MSC biru berasal dari perikenan
yang barsortifikat borkelanjutan
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[Q Ingin dibantu Project 150 390017
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ROAD TRAFFIC SAFETY [RTS) MANAOEMENT SYSTEMS
= REQUIREMENTS WITH GUIDANCE FOR USE

Maselnmatan lalu I

@ jalan raya (RTS)

1.3 juta orang meninggal dunio dan 20 juta hinggs

30 jute orang sedera di jelan raye S sebarh dunin

nuting tlhm Dampak saiok-skonomi dan
twsar, 136 il

A Utk meBan arganisas] menguringl

i ok

dapat manghasilkan penggunaan sistam fiu
lintas jalan raya yang et homat blaya.
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GOOD RECYCLE
STANDARD (GRS)&
RECYCLED CLAIM

ISDIIEC 17025
STANDARD (RCS)

GENERAL REQUINEMENTS FOR THE
COMPETENCE OF TESTING AND CALIDRATION
LABORATORIES

ISOAES 17024 adalah stander internasional
urtisk laboratarum pengujian dan kalibrasi.
Standar ini menctapkan persyaratan untuk
kempatensd, ketidakbargihakan, dan sperasl |
taboratorium yang konsisten, serta -}

dan
tasil pengufian dan kabrasl,

« EFRIYAMI : 0822750 2HE
« U CELZBSMZFR
« RAHMI  :DEN28557R708

INGIM DIBANTU PROJECT CONSULTATION &
TRAINING GRS & RCS 7
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Module & Sertifihat
langsung dari
BRCGS UK

BRCGS TRAINING @

| angin dibantu Project ISOfIEC 27005:2022 7 XX J

ISO/IEC 27005:2022

INFORMATION SECURITY, CYBERSE
PRIVACY PROTECTION — GUIDANCE ON MANAGING
IHFORMATION SECURITY RISKS

o Internal Auditer

150 inl memberkan pandusn untuk
ntu organisasi dalam:

* mamenuhi parsyaratan ISO/IEC 27001
manganai tindakan urtuk mengatasi
risthe keamnanan informasi;

» melakukan aktivitas manajemen risiko
keamanan informasi, khususnya
penitalan dan pananganan rislko
keamanan Infarmasl.

m Root Couse Analysis
e Volidation and Verification
e Food Fraud

= EFRLYANI : DEZZTES02HE

REI Sistam HRCES ApF Tralning RLLESASRE] | LAU - DRIZASWITRY
Fariner don Bisa menm proyiae sraining BACGS :
% Madule dan Sertifikat |langsung dori dar BRCGS UK * RAHML 012546575798
Emoil : Iy i
« EFRIVANI : 0822.7450.2448 Email 1 - admini@relsistem. id
- L +DB12.8599.2784 - edmin2@reisistern.id
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JADWAL TRAINING 2026

JADWAL HYBRID CLASSROOM & ONLINE TRAINING AT REI TRAINING CENTER CIBUBUR

e TRAIING TITLE FEE FEE O R MAY JUNE — JULY £ SEFP ORT Hav DEE
bﬂa{: ggaiécr FS5C 22000 Ver 6 :2023/ | 75000000 | &.500.000 5 B-10 4-8 812 -1 3T 711 G 28 7-11
& T
mtemal Auditor FS5C 22000 Ver 6:2023 /] 3.750.000 | 4.750.000 2 1-2 45 23 23 10-11 14-15 &7 10-11 74
[er T:2028 Full Lisensi
E%Mﬁ. FSPCA PCOQN Serfikat USA Ver | 8.500.000 [9.500.000 25 T 18-21 2328 74 11-12 15817 13-15 17-18 517
miplernenting FS5C 22000 Ver 6:2023 7 | 3.750.000 | 4.750.000 2 14-15 12-13 B8 14-15 45 2223 -1 2425 223
\Mer T:2028 Full Lisensi
Lindertanding FS5C 22000 Ver 6:2023/( 37500000 | 4.750.000 2 23-24 B 28-30 23-24 26-27 2424 8-27 45 -3
Ier 7:2028 Full Lisensi
GlobalG.AP New Version F & W 4.500.000 | 5.500.000 2 27-28 21-22 11-12 2728 20-21 34 1-2 12-13 23
IGMP + FC Scheme Yersion March, 2025 | 5500.000 | 6.500.000 2 a-7 28-20 2223 - 1314 10 54 2324 810
ST 22000 Versi 82023 MWer T-2028 ZH00.000 | 3.500.000 T I CREE e [1BME220 | 41182 |209ME2Y | RS el 181s
el ] 24 23130 20 a1 30 12229 23130 22120
Ioinganic System 3.750.000 | 4.750.000 2 1-2 58 10-11 a-10 &7 2-3 ] el 23
[Thermal Processing of Food 3750.000 | 4.750.000 2 B2 20-1 18-18 13-14 1314 3-8 12-13 11-12 10-11
[Fistem Jaminan Produk Halal {S.JPH) 2.500.000 | 3.500.000 1 1530 13723 24 218 T 215 ar Ena 218
FSA & QSAYUM 2.500.000 | 3.500.000 1 17128 21 422 723 &rzn ETT Tz [:I] EhE
Food Safety Culture Excellence (FSCE) | 25000000 | 3.500.000 1 223 518 8126 28 T 417 213 a3 418
Food Defense Qualified Individual (FDQI) | 4.500.000 | 5.500.000 1 10720 aMa 518 10423 a4 M8 115 124 T
Food Fraud & Food Defence 2500.000 | 3.500.000 1 TR 4120 ETE] T2z 11128 a2 ERE] 11725 [T
Food Loss, Food Waste & Equipment 2.500.000 | 3.500.000 1 Ti24 ana 218 [:TE] 1227 Q22 arzo 1228 [l
Management
BRCGS Packaging lssue 7 & |4 4500.000 | 5.500.000 2 2122 1213 2324 1415 1314 168-17 ] 23 2324
BRCGS Food lssue 8 & 1A 4500.000 | 5.500.000 2 2425 251 1518 16-17 26-27 15-18 12-13 4.5 34
Hazard Analysis and Critical Control 4500.000 | 5.500.000 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
Ploints (HACCP) Approved BRCGS UK
Mulnerability Assesment for Food Frawd 3.750.000 | 4.750.000 1 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
Poproved BROGS UK
ntemal Auwdit Approved BRCGS LK 4500.000 | 5.500.000 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
[Site BRCGS Food Safety Issue 8 4.500.000 | 5.500.000 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
Mew Auditor BRCGS Food Issue 8 15.500.000 | 16.500.000 | 3 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
BRCGS Food kssue B Conversion Auditor [12.500.000 | 13500000 | 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
LGbl:aJASiE.ialndardfor Food Safety Issue 8 (200000.000 | 21000000 | 5 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
2ad Auditor
IGMF & HACCP 2500.000 | 3.500.000 1 1121 13126 2130 a2 11128 111 14128 V24 anzo
Mew HACCP Seafocd Guidance 2.500.000 | 3.500.000 1 22 ansg 10024 oz 1327 414 15120 2223 1829
S0 22000, HACCP, GMP/PRP 2500.000 | 3.500.000 1 a7 5121 12722 122 1428 7121 18430 4 17130
[t Up Doc. HARPC FSMAIFSPCA 2500.000 | 3.500.000 1 TIZE Gr1a 8125 2o 1831 a3 216 418 18131
ew HACCP 2 500000 3.500.000 T aze 721 525 30 1228 [TeED 115 20 122
FSMA. PCHF Implementation in FS5C 2500.000 | 3500000 1 30 477 26 a4 1327 1425 g 523 24
Ier 6:2023 [/ 2028
Food Defence Plan builder V2.0 & 2500.000 | 3.500.000 1 10530 [T 330 10027 1428 11128 arzz 24 Ti28
Mifigation Strategies to Prevent Food
Pgainst Intentional Adulteration
O TIOEETT 0000 S00.000 T 200182 a2 AN 286230 | G282 [1rans2ar | 2ena 2mnar | 2eNE
A0 228 25130 a0 4 2 123530 23130 23130
Biodiversity 2500.000 | 3.500.000 1 an7 18725 223 23 418 1Me &22 a7 115
Falibrasi & Prakiek 4.750.000 | 5.750.000 2 [TRE2Y BTRIE 455 08 B4&18-] 218 7H& 15E 238
24 20 18-18 23-30 18 2828 728 18-1% | 2930
I?Jtal Productive Mantenance! TPMin 2500.000 | 3.500.000 1 1121 T8 323 e 1124 n7 arzz 418 42
FSC CaC 2500.000 | 3.500.000 1 2130 5121 1B T ar2o e 723 523 Tz
FPEFC Coc & F5C CoC 4.500.000 | 5.500.000 2 a-g 12-13 23-24 14-15 11-12 e 0 45 B9
FPROPER Mew Version 2025 2500.000 | 3.500.000 1 22 15726 423 4730 EiE] 421 a7 o130 1023
ICSR. GRI Report & 150 26000 2500.000 | 3.500.000 1 a4 TR 526 FEE] 1228 24 12128 127 11024
FFocial Audit Sedex. URSA & 5GP 2500.000 | 3.500.000 1 10520 B26 830 4 1424 a5 1328 11130 14131
FMETA New Version 7.0 3750.000 | 4.750.000 2 1-2 12-13 15-18 1-2 11-12 10-11 12 11-12 | 15-18
RSP0 P&C 3750.000 | 4.750.000 2 8-10 78 24-25 23 18-20 18-17 728 2528 16-17
SPO 3750.000 | 4.750.000 2 14-15 2525 10-11 &7 a7 223 223 23 23
SCCEU&ILA 4500.000 | 5.500.000 2 28-29 28-29 28-30 15-18 56 24-25 15-18 18-20 223
SCCPlus & 14 4500.000 | 5.500.000 2 1415 45 34 21-22 8-26 28-29 ] 2827 17-18
SCC Corsia B 1A 4500.000 | 5.500.000 2 TBA TBA TBA TEA TBA TBA TBA TEA TBA
PO SCC 2020 ZEDD.O00 | 3.500.000 1 azz T 226 T 418 Me arza a8 4
Pdvanced Document Condrel 2500.000 | 3500000 1 218 518 330 216 a4 114 T 418 10028
50 50001 2500.000 | 3500000 1 T2 T2 828 21 728 ETE arrz 5120 11123
S0 270012022 (Mew Versicn) 2500.000 | 3.500.000 1 24 ane 823 7 328 418 Q73 24 14430
Business Model Canvas/BMC & Business| 2.500.000 | 3.500.000 1 10520 12128 1024 TR2e 4131 T2 ang 1025 1831
IContinuity Planningl BCP
mtemal Awditor 2500.000 | 3.500.000 1 18120 a2e 11125 a2e 1027 a4 a7 11728 1631
Pest Control Management 2500.000 | 3.500.000 1 13730 422 12128 aran 11124 a23 TIze 1227 az
50 13485 Medical Devices 2500.000 | 3.500.000 1 221 ane 518 10,28 FEEY 125 18530 13130 4122
50 2271822007 (Reviewed 2022) 2500.000 | 3.500.000 1 a4 e 422 13 1428 1128 1227 10723 T4
S0 28000 2.500.000 | 3.500.000 1 1027 ang £ T3 127 1428 14128 ] [T
50 370012025 2500.000 | 3.500.000 1 13730 11128 218 a4 11131 1530 22z 5Me 11131
50 90012015/ 2028 2500.000 | 3.500.000 1 15520 ang 830 10029 1418 M8 a7 620 14131
54 BOOO 2500.000 | 3.500.000 1 215 TR ] 14131 a20 23 arze 218 223
Efe Cycle Assessment (LCA) for 2500.000 | 3.500.000 1 1124 525 1028 16130 ans a3 1330 1024 322
=
MS IS0 8001, 150 12001, 150 45001, 3.750.000 | 4.750.000 2 21-22 2528 10-11 B8 10-11 10-11 12 17-18 10-11
EMED & 1A
F5S Food Ver 8 3.750.000 | 4.750.000 2 ] 12-13 24-25 21-22 27-18 14-15 54 2425 -
| eadership 2500.000 | 3.500.000 1 218 ] 424 o2e 1228 e 12128 e 10023
SCC Waste & Residue 2500.000 | 3.500.000 1 724 e 424 824 4 425 1330 523 11024




JADWAL TRAINING 2026

EMES 2500.000 | 3.500.000 1 1021 825 11128 1156 624 24 16128 625 14721
ICara Pembuatan Obat Tradisional 7 2500.000 | 3.500.000 1 23 13728 825 216 [TF] an2e 14120 W30 15730
ICPCTB
ICara Pembuatan Kosmetik yg Baik 2500.000 | 3.500.000 1 15730 15728 EH T T a2e 2z 418 1628
ICPKB
ICara Pembuatan Obat yang Baik f CPOB | 2.500.000 | 3.500.000 1 T 12726 10030 Br21 128 130 1123 20 10728
S0 450012018 2500.000 | 3.500.000 1 arzz 721 830 T2 11N 1124 ar20 623 FTEN]
S0 1400120157 2026 2500.000 | 3.500.000 1 Ti24 aie w20 823 1228 222 ar2e W25 4121
ATF 16240:2018 2.600.000 | 3.500.000 1 e 82z 1025 w24 24 a2 T &30 2123
Fish and Fishery Products Hazards and | 2.500.000 | 3.500.000 1 115 T4 428 10027 an4 41 arze 218 14130
IControl Guidance, Fourth Edition — June
P02
Best Aquaculture Practices (BAP) 3.750.000 | 4.750.000 2 1-2 43 2324 13-14 20-21 12 13-12 11-12 1-2
I54B Cerfified Lead Auwditor 150 T.500.000 | B.500.000 E 6-10 1822 812 1317 10-14 7-11 55 28 -1
BO01-2015
I5AB Cerfified Lead Auwditor 150 T.500.000 | B.500.000 5 1317 1822 2226 20-24 37 14-18 12-18 9-13 14-18
14001:2015 { 2026
I5AB Cerfified Lead Aauditor |50 T.500.000 | B.500.000 E 20-24 43 22-28 27-31 37 21-25 19-23 18-20 1418
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I5AB Cerfified Lead Awditor 150 TE00.000 | B.500.000 [ 20-24 1822 812 g-10 10-14 7-11 24-30 2327 711
7012022
IGAB Cerfified Lead Awditor 150 TED0.00D | 8.500.000 5 6-10 1822 812 20-24 10-14 21-25 23-30 913 7-11
BT001-2025
I5AB Cerfified Lead Awditor 150 TE00.000 | B.500.000 5 13-17 43 22-28 1317 37 1418 12-18 18-20 14-18
PBO0-00T
I5AB Cerfified Lead Awditor 150 TED0.00D | 8.500.000 5 6-10 18-21 22-28 8-10 10-14 7-11 19-23 2327 1418
20002018
I5AB Cerfified Lead Awditor HACCP 5500000 | 6.500.000 3 14-18 21-2 211 21-23 11-13 B-10 5T 910 2-24
Lean Six Sigma White Belt 4500000 | 5.500.000 2 T8 TEA 25-26 20-21 16-20 15-18 12-13 16-17 B-10
ean Six Sigma Yellow Belt 4500000 | 5.500.000 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
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Fair For Life (FFL) 3.750.000 | 4.750.000 2 23-24 57 28-30 g-10 45 23-24 21-22 23-24 30-31
ICertified Quality Manager (COM) 5.600.000 | 6.500.000 El M-23 1213 24 8-30 e 22-24 13-158 18-20 1517
I5ood Sensory Practices 3.760.000 | 4.750.000 2 8-10 2820 g-10 21-22 0-H 820 12 58 2-3
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for CER & SDE's)
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Marine Stewardship Council Chain of 3.750.000 | 4.750.000 2 10 1213 22-23 2728 26-27 H 20-21 18-18 30-21
ICusiody (MSC CoC) Ver 5.1
Pauaculture Stewardship Couned (ASC) | 3.750.000 | 4.750.000 2 23-24 28-20 a-10 18-17 34 27-28 [X] 23-24 10-11
Feed Mills Ver 1.2
‘alidasi, Verifikasi & Ketidakpastian 5.500.000 | 6.500.000 2 13-14 45 15-18 23 58 7-8 28-24 23-24 21-22
IMikorobiologi
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[Good Distribution Practices (GDP) & 3.750.000 | 4.750.000 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
IGMP in Warehouse
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Flesko Industri Pangan (EMI)
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Medical Device FDA & MSADP 4.500.000 | 5.500.000 2 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
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ntentional Adukeration
S0 8001:2028 2.500.000 | 3.500.000 1 ar21 aez 10024 10728 @21 11125 12727 12027 Tize
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Programmes on Food Safety - Food
Manufacturing
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Programmes on Food Safety - Food
Packaging Manufacturing
50 22002-2:2025 Prerequisite 2.500.000 | 3.500.000 1 Tiza a21 [EFE] e 1228 128 16730 524 11728




JADWAL TRAINING 2026

Frogrammes on Food Safety - Catering
50 22002-8:2025 Prerequisite 2.500.000 | 3.500.000 1 [VFE] 11728 18730 23 1328 1128 1114 625 143
Programmes on Food Safety - Feed and
Wnimal Food Production
50 22002-5:2025 Prerequisite 2.500.000 | 3.500.000 1 930 ang 12729 820 1431 1430 215 [ 18730
Frogrammes on Food Safety - Transport
I Distribution
50 22002-7:2025 Prerequisite 2.500.000 | 3.500.000 1 220 15730 10027 s 218 T w27 23
Programmes on Food Safety -Retail and
Whalesale
EU Deforestation Regulation (EUDR) 2.500.000 | 3.500.000 1 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
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Date
N R — DAY —=FRIC WET TURE JOCY AT TEF T 25T TET |
ead Auditor FSSC 22000 Ver. 8:2023 / Ver T-2026 8.500.000 5 610 4-8 B-12 1T 37 T-11 54 20 T-15
SMA FSPCA PCOQN Serifikat USA Ver 2.0 9.500.000 25 13-15 11-13 -1 T8 11-13 1517 [13-15 10-12 1517
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FSSC 22000 Versi 6:2023 § Ver 72008 & 1A 5.600.000 2 13-14 18-20 2528 14-15 13-14 23-24 15-16 16-17 [ 2829
IGMP + FC Scheme Version March, 2025 6.500.000 2 20-21 12-13 28-30 1-2 5 1-2 19-20 24-25 30-31
[Organic System 4.500.000 2 28-20 74 ] 16-17 11-12 B0 223 34 12
[Thermal Processing of Food 5.500.000 2 T 45 1518 23-24 26-27 14-15 5- 12-13 =
[Sistem Jaminan Produk Halal {S.JPH) 4.500.000 2 16-17 1-12 18-13 N 45 2223 1-2 18-18 T8
FSA & QSA YUM! 3.250.000 1 2 11 11 [] 11 Fi ] ] 11
Food Loss, Food Waste & Equipment Management 3.250.000 21 22 18 14 24 10 16 2 24
Food Safety Culiure Excellence (FSCE) 3.250.000 i 19 23 22 18 14 10 [i] 23
Food Fraud & Food Defence 3.250.000 16 28 18 28 21 17 28 [] 15
Food Defense Qualfied Individual (FDQI) 5.500.000 TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA TBA
BRCGS Packaging Issue 7 & 1A 5.500.000 2 21-22 45 2-3 0 [ 21-22 1-2 17-18 17-18
BRCGS Food Issue 9 & [A 5.500.000 2 20-30 12-13 24-75 23 13-14 20-30 a-7 24-25 23-24
IGMP & HACCP 3.2560.000 1 10 15 26 16 31 4 23 4 an
Wllergen Management Systern 5.500.000 2 13-14 18-20 20-30 22-1 27-28 210 [38-27 10-11 1-2
Fish & Fishery Product Hazard & Control Guidance 3.250.000 1 15 28 5 20 24 17 20 B []
Hune 2022
150 22000, HACCP, GMPPRP & 1A 4.500.000 2 22-23 5 -12 1-2 = 2324 [12-13 24-25 15-18
[Get Up Doc. HARPC FSMA/FSPCA 4.500.000 2 16-17 74 5-1d &7 &7 R 7-8 16-20 22-23
RSPO PAC 5.500.000 2 27-28 20-21 18-18 14-15 10-11 17-18  [15-18 23 20-30
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	Hot News

	PENGANTAR REDAKSI
	System Magazine May 2026 VOL 27
	Memasuki tahun 2026, ada beberapa hal penting yang perlu menjadi perhatian utama bagi industri agar tetap kompetitif dan berkelanjutan. Apa yang harus disiapkan?
	Parameter pertama, Biodiesel Sawit B50 menjadi Tameng Energi Indonesia di Tengah Gejolak Timur Tengah. Kedua, fokus pada update beberapa standar manajemen sistem ISO 22000 Upgrade Version, FSSC 22000 Version 7, ISO 14001:2026, dll. Ketiga, A Culture of Food Safety sesuai GFSI (Global Food Safety Initiative).
	Dalam edisi magazine kali ini, kami membahas beberapa update standar, berita terbaru terkait sistem, dan topik menarik lainnya. Selamat membaca, semoga insight yang kami hadirkan dapat menjadi inspirasi dan panduan dalam perjalanan bisnis Anda di tahun ini.


	Daftar Isi
	Daftar Isi
	Daftar Isi
	NEW EVENT
	NEW EVENT
	NEW EVENT
	NEW EVENT
	TRAINING ISPO OKTOBER 2026
	Standar yang Akan Diperbarui:
	Fokus Utama Pembaruan:
	Integrasi Perubahan Iklim

	UPDATE
	ISO 14001:2026
	16 APRIL 2026
	Apa saja yang baru?
	Penguatan Risk-Based Thinking
	Organisasi diwajibkan mempertimbangkan risiko dan peluang terkait perubahan iklim dalam sistem manajemen lingkungan
	Pendekatan berbasis risiko diperluas, termasuk aspek lingkungan strategis dan jangka panjang

	Fokus pada Sustainability
	Penekanan pada pengelolaan sumber daya, pengurangan dampak lingkungan, dan praktik berkelanjutan

	Transparansi & Komunikasi
	Kebutuhan komunikasi yang lebih jelas terkait kinerja lingkungan kepada stakeholder

	Peran Kepemimpinan yang Lebih Kuat
	Digitalisasi & Data
	Dorongan penggunaan teknologi untuk monitoring, pengukuran, dan pelaporan kinerja lingkungan

	“Stay compliant. Stay sustainable.”
	System Magazine | 02


	UPDATE
	Mengapa Penting bagi Organisasi Anda?


	ISO 14001:2026
	🎯 Selaras dengan target iklim & kebutuhan stakeholder
	🌍 Memperluas cakupan EMS melalui pendekatan siklus hidup
	👥 Meningkatkan komitmen & akuntabilitas kepemimpinan
	⚠️ Meningkatkan kesiapsiagaanterhadap situasi darurat
	🔄 Memperkuat manajemenperubahan & pengawasanrantai pasok
	📊 Meningkatkan efektivitas audit
	Apa yang Berubah?
	Catatan Penting
	Teh Indonesia

	Ditahan di Taiwan
	Pada 7 April, otoritas pangan Taiwan (TFDA) menahan lebih dari 2 ton teh botol asal Indonesia karena mengandung asam siklamat sebesar 0,08 g/kg, yang tidak diizinkan dalam kategori minuman tersebut di Taiwan.
	Sebanyak 650 karton dengan total 2,73 ton produk “Teh Gelas Original Tea” yang diimpor oleh Wan Chuan Enterprise Co. dari PT CS2 Pola Sehat akhirnya dikembalikan atau dimusnahkan. Di Indonesia, penggunaan asam siklamat masih diperbolehkan hingga 0,350 g/kg sesuai regulasi BPOM.
	Selain itu, TFDA juga menahan beberapa produk impor lain, termasuk makadamia dari Afrika Selatan, rempah Mesir, baki kertas dari Tiongkok, dan cumi-cumi dari Jepang.
	System Magazine | 05
	UPDATE
	NEWS

	PRODUK INDONESIA

	ditahan karena
	BAHAN TAMBAHAN PANGAN
	Direktorat Jenderal Pengawas Obat dan Makanan Taiwan (TFDA) mengumumkan dua produk asal Indonesia ditahan di perbatasan karena ditemukan mengandung bahan tambahan pangan yang tidak sesuai dengan peraturan Taiwan.
	TFDA juga menahan produk keripik tempe asal Indonesia berlabel “CA077 ARVA MALA CRISPY TEMPE” yang diproduksi oleh CV Arva Indonesia. Hasil uji sampel menunjukkan kandungan asam siklamat sebesar 0,07 g/kg. Produk pemanis buatan itu tidak diizinkan dikandung dalam produk semacam ini. Sebanyak 80 karton produk yang diimpor oleh HOCM TRADING CO., LTD. Seberat 240 kilogram akan dikembalikan atau dimusnahkan sesuai peraturan.
	Hasil pengujian menemukan kandungan asam propionat sebesar 0,6 gram per kilogram (g/kg), sementara di Taiwan pengawet tersebut tidak diizinkan dikandung produk semacam ini. Maka dari itu, produk yang diproduksi oleh PT Daesang Food Indonesia berjumlah 80 karton dan beratnya 307,20 kilogram akan dikembalikan atau dimusnahkan sesuai peraturan.
	Selain dua produk Indonesia tersebut, pada tanggal 21 April 2026 TFDA mengumumkan 11 produk impor lainnya yang ditahan di perbatasan Taiwan, termasuk empat dari Vietnam, tiga dari Tiongkok, dua dari Jepang, serta masing-masing satu dari Prancis dan Australia.
	System Magazine | 06



	MBG
	72 Siswa SD Keracunan di Duren Sawit
	NEWS
	Salah satu pemicu kasus keracunan MBG (Makanan Begizi Gratis) adalah proses pembuatan makanan. Wakil Kepala BGN (Badan Gizi Nasional) memastikan akan menanggung seluruh biaya pengobatan korban serta langsung menghentikan operasional dapur terkait.
	Gejala Keracunan
	Mual
	Muntah
	Diare
	Demam
	Nyeri Perut
	SPPG (Satuan Pelayanan Pemenuhan Gizi) Pondok Kelapa kami suspend untuk waktu yang tidak terbatas karena kondisi dapur, termasuk tata letak dan IPAL masih belum memenuhi standar.
	System Magazine | 07





	Isi Piringku
	Panduan makan sehat untuk anak dan keluarga
	Deskripsi
	Isi Piringku adalah panduan makan sehat dari Kementerian Kesehatan Indonesia, yang membagi porsi makanan menjadi seimbang dan bergizi.
	Makanan Pokok
	Sayuran
	Buah-buahan
	Lauk Pauk

	System Magazine | 08



	BRCGS
	CONSUMER PRODUCTS VERSION 5
	Version 5 Akan Terbit di Oktober 2026
	Produk konsumen bisa mencakup hampir semua barang yang dijual di toko ritel. Karena itu, standar dan sertifikasi yang kuat sangat penting untuk menjaga keamanan, kualitas, dan kepercayaan konsumen—terutama di tengah meningkatnya kesadaran konsumen dan rantai pasok yang semakin kompleks. Sejak 2003, BRCGS Global Standard Consumer Products telah menjadi acuan global dan digunakan oleh lebih dari 1.000 produsen di lebih dari 45 negara. Standar ini menawarkan pendekatan menyeluruh berbasis pengendalian risiko dan praktik terbaik, serta banyak dipersyaratkan oleh brand owner dan retailer internasional.
	Saat ini, pengembangan Issue 5 sedang dilakukan untuk menyesuaikan dengan tren industri, perubahan regulasi, dan kebutuhan pasar. Tersedia dua ruang lingkup standar:
	General Merchandise
	Personal Care and Household

	Melalui pembaruan berkelanjutan, BRCGS memastikan standar tetap relevan dan memberi nilai tambah bagi industri produk konsumen di seluruh dunia.
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	BRCGS FOOD SAFETY ISSUE 10
	BRCGS Food Safety Issue 10 saat ini sedang dalam proses konsultasi publik (dimulai 9 Januari 2026). Edisi terbaru ini akan menggantikan Issue 9 dengan fokus pada digitalisasi, budaya keamanan pangan, dan integrasi AI.
	TUJUAN UTAMA
	Memperkuat Product Safety Management: keamanan produk, integritas, legalitas, dan kualitas.
	Menyediakan standar yang lebih relevan dengan risiko industri terkini.
	Mendukung kepatuhan regulasi dan prinsip keberlanjutan (ESG).

	EKSPEKTASI YANG AKAN BERUBAH
	Menyesuaikan dengan benchmarking GFSI terbaru.
	Mencerminkan tren masa depan: digitalisasi, AI, dan ESG.
	Memperkuat perlindungan konsumen melalui traceability dan audit yang lebih transparan.

	Membantu produsen memenuhi persyaratan global retailer.
	MENGAPA PENTING????
	Sumber : BRCGS
	System Magazine | 10



	Dinamika Keamanan Pangan Global: Pelajaran dari Insiden dan Recall Februari 2026
	Di tengah kompleksitas rantai pasok global, isu keamanan pangan terus menjadi perhatian utama industri. Dalam pembaruan terbaru dari BRCGS, berbagai kejadian pada Februari 2026 menunjukkan bahwa risiko pangan tidak hanya berasal dari kontaminasi, tetapi juga dari praktik operasional yang tidak disiplin.
	TREN GLOBAL: RECALL DAN INSIDEN MASIH MENDOMINASI
	Tren global menunjukkan bahwa:
	Wabah patogen seperti Salmonella tetap menjadi ancaman utama
	Kesalahan pelabelan dan kontrol kualitas masih sering terjadi
	Rantai pasok global meningkatkan kompleksitas pelacakan produk
	Fenomena ini memperlihatkan bahwa sistem keamanan pangan modern harus mampu menangani risiko yang bersifat lintas negara dan lintas proses. Update Februari 2026 dari BRCGS menegaskan bahwa tantangan keamanan pangan tidak berkurang, justru semakin kompleks.
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	Apa Artinya bagi Industri?
	Dari berbagai insiden tersebut, terdapat beberapa pelajaran penting:
	1. KEPATUHAN REGULASI TIDAK BISA DITAWAR
	2. PENGENDALIAN PROSES LEBIH PENTING DARI SEKADAR PENGUJIAN
	Risiko seperti lektin menegaskan pentingnya process control (misalnya pemanasan, formulasi).
	3. TRACEABILITY DAN RECALL READINESS WAJIB DIPERKUAT

	Dalam sistem global, kecepatan penarikan produk menjadi kunci meminimalkan dampak.
	4. BUDAYA KEAMANAN PANGAN (FOOD SAFETY CULTURE) HARUS NYATA

	Bukan hanya dokumen, tetapi tercermin dalam perilaku operasional sehari-hari.
	System Magazine | 12


	Food Recall Highlights
	Kontaminasi Mikrobiologi
	Kontaminasi Alergen
	Kontaminasi Fisik
	Kontaminasi Kimia
	System Magazine | 13
	Sumber : https://www.brcgs.com



	Mengupas Tren Ketidaksesuaian Audit BRCGS: Dari Minor hingga Critical
	Dalam dunia industri pangan, audit standar seperti BRCGS menjadi tolok ukur penting dalam memastikan keamanan dan kualitas produk. Namun, di balik sertifikasi yang diperoleh, terdapat berbagai temuan ketidaksesuaian (non-conformities) yang memberikan gambaran nyata tentang area yang masih perlu diperbaiki.
	Dominasi Temuan Minor:  Masalah di Level Operasional
	Data menunjukkan bahwa temuan minor non-conformities paling banyak terjadi pada area:
	Hal ini mengindikasikan bahwa sebagian besar ketidaksesuaian masih berada pada aspek operasional sehari-hari, seperti:
	Ini menunjukkan bahwa ketidakkonsistenan implementasi sering menjadi akar masalah, bukan ketiadaan sistem.
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	Major Non-Conformities:  Ketika Sistem Mulai Dipertanyakan
	Pada level major non-conformities, distribusi temuan menunjukkan:
	Temuan utama meliputi:
	Masalah bukan hanya operasional, tetapi sudah menyentuh:
	Critical & Fundamental:  Alarm Serius bagi Perusahaan
	Temuan Critical
	Temuan Fundamental
	Artinya, sistem pengendalian internal tidak berjalan optimal.
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	GMP+ LUNCURKAN STANDAR FEED LCA 2026
	GMP+ International akan meluncurkan standar baru Feed Life Cycle Assessment (LCA) pada 6 Mei 2026. Standar ini bertujuan menyediakan metode yang selaras dan transparan untuk mengukur serta mengomunikasikan dampak lingkungan dari pakan ternak.
	Pengembangan standar ini merespons kebutuhan industri akan metodologi keberlanjutan yang konsisten, dengan mengacu pada pendekatan LCA internasional dan selaras dengan pedoman PEFCR untuk pakan.
	Standar Feed LCA disusun melalui kolaborasi intensif dengan berbagai pemangku kepentingan, termasuk OVOCOM, melalui diskusi, konsultasi publik, dan tinjauan ahli.
	Hasilnya adalah standar yang praktis dan dapat diandalkan untuk membantu industri pakan menghadapi tuntutan keberlanjutan dan kebutuhan data yang semakin meningkat di sepanjang rantai pasok.
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	Perubahan Penting pada Skema Sertifikasi GMP+ Feed Siap-siap Efektif 2 Maret 2026
	Apa yang Berubah?
	Penyempurnaan dokumen skema
	Penambahan produk dalam daftar terlarang
	Persyaratan audit baru
	Persyaratan sertifikasi berubah
	Periode transisi 1 tahun
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	ISCC PLUS DI INDUSTRI BAN:
	MENDORONG MATERIAL BERKELANJUTAN
	Industri ban global menghadapi tantangan besar dalam keberlanjutan karena kompleksitas material dan sulitnya proses daur ulang. Seiring meningkatnya tuntutan regulasi seperti EU Deforestation Regulation dan transparansi rantai pasok, produsen ban mulai beralih ke material bio-based dan sirkular. Saat ini, sertifikasi ISCC PLUS semakin banyak diadopsi oleh produsen besar seperti Bridgestone, Goodyear, dan Pirelli untuk memastikan ketertelusuran dan kredibilitas klaim keberlanjutan.

	APA PERAN ISCC PLUS?
	Menjamin traceability material dari bahan baku hingga produk akhir
	Mendukung rantai pasok bebas deforestasi
	Memfasilitasi penggunaan material daur ulang dan bio-based
	Memastikan klaim lingkungan transparan dan dapat diverifikasi

	CAKUPAN MATERIAL
	ISCC PLUS kini mencakup hampir seluruh komponen ban, seperti:
	Karet alam & sintetis (bio-based & sirkular)
	Baja daur ulang
	Tekstil berbasis limbah
	Bahan tambahan seperti carbon black & aditif

	SIRKULARITAS & LIMBAH BAN
	Ban yang sudah tidak dapat digunakan atau didaur ulang dapat diklasifikasikan sebagai limbah dan dimanfaatkan kembali sebagai bahan baku tersertifikasi, mendukung ekonomi sirkular dan bioekonomi.

	TANTANGAN & PELUANG
	Keterbatasan teknis dalam substitusi material
	Kompleksitas rantai pasok global
	Regulasi yang terus berkembang
	Namun, ISCC PLUS memberikan kerangka kerja yang membantu industri meningkatkan transparansi, memenuhi regulasi, dan mempercepat transisi menuju keberlanjutan.
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	PERATURAN BPOM
	NO 3 TAHUN 2026
	TENTANG BATAS MAKSIMAL CEMARAN MIKROBA DALAM PANGAN OLAHAN
	MENGAPA ATURAN INI PENTING?
	Perubahan pola konsumsi masyarakat dan munculnya berbagai produk baru membuat regulasi lama tidak lagi cukup. Produk seperti makanan siap saji, minuman instan & olahan daging modern memiliki risiko mikrobiologi yang berbeda dibandingkan produk konvensional. Sehingga BPOM menambahkan standar mikrobiologi untuk produk yang sebelumnya belum diatur. Penyesuaian metode dan parameter uji:
	Standar mikrobiologi diperbarui
	Menyesuaikan perkembangan metode pengujian
	Mengatasi kendala implementasi di industri



	MASA TRANSISI
	12 BULAN
	BPOM menegaskan bahwa keamanan pangan bukan sekadar formalitas, tetapi fondasi kesehatan masyarakat.
	Dengan standar baru, pelaku usaha harus:
	memperkuat kontrol proses (HACCP)
	meningkatkan validasi mikrobiologi
	memastikan konsistensi kualitas produk
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	BADAN PENGAWAS OBAT DAN MAKANAN SIAPKAN LABEL NUTRI-LEVEL
	BPOM tengah merevisi aturan pelabelan gizi dengan menambahkan Nutri-Level pada bagian depan kemasan pangan olahan. Kebijakan ini bertujuan membantu masyarakat memilih produk lebih sehat dan mengurangi risiko penyakit tidak menular akibat konsumsi gula, garam, dan lemak (GGL) berlebih.
	Nutri-Level dibagi menjadi kategori A hingga D dengan indikator warna, dari hijau (lebih sehat) hingga merah (perlu dibatasi). Label ini berfungsi sebagai panduan sederhana, bukan larangan konsumsi.
	Penerapannya akan dilakukan bertahap, dimulai dari produk minuman, dengan skema awal sukarela sebelum menjadi wajib. Selain itu, kebijakan ini juga diharapkan mendorong pelaku usaha menghadirkan produk yang lebih sehat.
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	ACOP: Annual Communication of Progress
	Kenapa Penting?

	EUROPEAN HYGIENIC ENGINEERING & DESIGN GROUP (EHEDG)
	PT REI Sistem Indonesia Group sekarang sudah resmi tercantum pada web EHEDG sebagai member European Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG)
	KELEBIHAN:
	INFO PENTING BUAT KEMAJUAN PERUSAHAAN INDONESIA:
	Jika perusahaan Bapak/Ibu ada kebutuhan training/konsultasi EHEDG dapat kami support sepenuhnya.

	https://www.ehedg.org/memberships-regional-sections/membership/our-ehedg-members
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	EUROPEAN HYGIENIC ENGINEERING & DESIGN GROUP (EHEDG)
	PT REI Sistem Indonesia Group sekarang sudah resmi tercantum pada web EHEDG sebagai member European Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG)


	APA ITU
	EHEDG?
	European Hygienic Engineering & Design Group (EHEDG) adalah organisasi nirlaba internasional yang berfokus pada penerapan engineering dan desain higienis untuk industri pangan. Didirikan pada 1989, EHEDG bertujuan mendukung keamanan pangan, kualitas produk, efisiensi produksi, dan keberlanjutan di seluruh rantai pasok makanan dan minuman.
	System Magazine | 25

	Sertifikasi

	ISPO Wajib untuk Industri Hilir Mulai 2027
	Kementerian Perindustrian Republik Indonesia menetapkan kewajiban sertifikasi ISPO bagi industri hilir kelapa sawit yang akan berlaku pada 19 Maret 2027. Kebijakan ini didasarkan pada Peraturan Presiden Nomor 16 Tahun 2025 dan diperkuat melalui Peraturan Menteri Perindustrian Nomor 38 Tahun 2025. Peraturan ini akan mulai efektif pada 12 Mei 2026, dengan masa transisi kurang dari satu tahun untuk mempersiapkan implementasi, termasuk penyusunan skema sertifikasi dan akreditasi lembaga sertifikasi.
	Kebijakan ini diterapkan untuk menjawab tuntutan pasar global terhadap transparansi, keberlanjutan, dan ketertelusuran produk sawit. Dari sisi ekonomi, industri kelapa sawit menunjukkan kontribusi besar dengan nilai ekspor mencapai US$44,65 miliar pada 2025 dan surplus perdagangan sebesar US$43,23 miliar. Selain itu, sektor ini juga menyerap sekitar 16,5 juta tenaga kerja dan terus berkembang dengan jumlah produk turunan yang meningkat signifikan.
	Langkah ini diharapkan dapat memperkuat daya saing industri hilir sekaligus mendorong praktik keberlanjutan di seluruh rantai pasok kelapa sawit Indonesia.
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	ISPO Bioenergi
	Pemerintah mewajibkan sertifikasi Indonesian Sustainable Palm Oil bagi usaha bioenergi kelapa sawit melalui Permen ESDM Nomor 3 Tahun 2026 sebagai tindak lanjut dari Perpres Nomor 16 Tahun 2025. Kebijakan ini menjadi langkah penting untuk memastikan bahwa bahan baku dan rantai pasok bioenergi sawit memenuhi prinsip keberlanjutan yang terverifikasi.
	Penerapan standar ISPO di sektor bioenergi diharapkan dapat meningkatkan transparansi, ketertelusuran, serta kepercayaan pasar terhadap produk berbasis sawit Indonesia. Selain itu, kebijakan ini juga mendukung upaya pengurangan emisi, memperkuat ketahanan energi nasional, serta memberikan nilai tambah ekonomi bagi daerah penghasil.
	Dengan standar yang semakin kuat, bioenergi berbasis kelapa sawit diharapkan mampu bersaing di pasar global sekaligus berkontribusi pada pembangunan berkelanjutan di Indonesia.
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