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Pengantar Redaksi

Senang Berjumpa dengan pembaca sekalian di edisi Ke-21 dari
System Magazine ini.

Kami berharap dengan adanya Platform ini, kami dan para
pembaca Sistem Magazine ini dapat saling bertukar informasi
dan ilmu yang bermanfaat bagi para pembaca semuanya.
Pada edisi ke 21 kali ini, terdapat beberapa pembahasan terkait
FSSC 22000 versi 7, radioaktif FDA, ISO 27701:2025, dan lain-
lain.

Terima kasih juga kami sampaikan kepada para pembaca yang
sudah memberikan insightful serta artikel yang dapat menjadi-
“bahan sharing 'untuk kita dan kami juga selalu terbuka untuk
menerima sharing informasi / pembahasan dari bapak/ibu
sekalian untuk dapat kami tampilkan dalam edisi System
Magazine Selanjutnya. Kami juga menyampaikan, bahwa PT.
REIl Sistem Indonesia memiliki layanan baru seperti training
dengan based on video / e-learning dengan platform REI
Academy. Selain itu kami memiliki jasa kalibrasi. Semoga
bermanfaat dan Semangat untuk terus melakukan

Improvement! W

Go ESG, Go Sustainability !
Go Quality & Food Safety !
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Webinar: FSSC 22000 Implementation &
Development Program
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NEW EVENT

Global Standard for Packaging Materials Issue 7 : Auditor Training
(Approved Training Partner BRCGS UK)
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Peserta akan mempeialeh pemahaman
penuh tentang prinsip-prinsip umum
persyaratan Standar dan memperoleh
kempetensi untuk menilal kepatehan
terhadap persyaratan Slandar, lermasuk
klausul lundamenial, pemyatasn
maksud, tara melakukan audil BACGS,
PETENCANGan audll, dan peiaporan audit.
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NEWINLO

Pertemuan PT REI Sistem Indonesia Group dengan

LPPOM MUI: Membangun Kerja Sama untuk
Sertifikasi Halal

Dalam upaya memperkuat komitmen terhadap jaminan produk
halal, pada Kamis, 29 Oktober 2025, PT REI Sistem Indonesia
Group telah melakukan pertemuan dengan Dr. Ir. Muslich, M.Si
selaku Direktur Kemitraan dan Pelayanan Audit Halal LPPOM
MUI. Pertemuan ini menjadi langkah strategis untuk menjalin
kerja sama yang lebih erat dalam mendukung proses sertifikasi
halal bagi pelaku usaha di berbagai sektor.

Melalui diskusi yang hangat dan konstruktif, kedua pihak
membahas berbagai peluang kolaborasi, terutama peningkatan
pemahaman terhadap sistem jaminan halal, serta
penyelenggaraan kegiatan edukatif seperti webinar dan,
pelatihan halal bagi industri.

Kami berharap kerja sama ini dapat menjadi langkah nyata
dalam membantu pelaku usaha memenuhi standar halal
nasional, sekaligus memperkuat ekosistem industri halal di
Indonesia
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FSSC 22000 VER 7

PADA 17 OKTOBER 2025 FOUNDATION FSSC MERILIS
BAHWA FSSC SEDANG MEMPERBARUI STANDARD
MENJADI VERSI 7

LATAR BELAKANG &
ALASAN PENGEMBANGAN
VERSI 7

Pengembangan Versi 7 dilatarbelakangi oleh beberapa
faktor utama:

SYSTEM MAGAZINE | O1

Integrasi dari seri standar baru ISO22002-x:2025 yang
merupakan Prerequisite Program (PRP) untuk
pengelolaan keamanan pangan.

Penyesuaian dengan persyaratan benchmarking dari
The Consumer Goods Forum & Global Food Safety Initiative
(GFSI) versi 2024,

Menguatkan persyaratan agar organisasi dapat lebih
berkontribusi kepada tujuan-tujuan Pembangunan
Berkelanjutan (SDGs) — misalnya pengurangan limbah,
efisiensi energi, tanggung jawab sosial.

Menyediakan struktur yang lebih jelas untuk pembagian
kategori rantai pangan (food chain categories) dalam
skema sertifikasi.

Perbaikan editorial serta amandemen sebagai bagian dari
proses peningkatan berkelanjutan skema.



TIMELINE DAN TRANSISI
FSSC 22000 VER 7

Versi 7 belum
memiliki tanggal
publikasi yang pasti,
namun diperkirakan
akan diterbitkan akhir
Q1 atau awal Q2

tahun 2026

Lembaga sertifikasi dan
organisasi yang
tersertifikasi akan
diberikan periode transisi
selama 12 bulan untuk
mengimplementasikan
versi baru

Saat ini, Versi 6 dari
FSSC 22000 (masih
menggunakan seri

ISO/TS 22002-X yang

lama) tetap berlaku

dan bisa digunakan
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WORLD STANDARDS DAY

14 Oktober 2025
Tujuan:

e Menghormati kerja sama ribuan ahli di seluruh dunia.

e Mewujudkan visi bersama untuk dunia yang lebih baik.

¢ Memahami dan mendukung tema tahunan yang disampaikan oleh
IEC (International Electrotechnical Commission), ISO (International
Organization for Standardization), dan ITU (International
Telecommunication Union).

SDGs menargetkan SHARED
pengurangan ketimpangan VISIGN I:OR

sosial, pembangunan

ekonomi berkelanjutan, dan A BETTER b

pengendalian perubahan il BRLD
iKlim. & -

Pencapaiannya memerlukan
kerja sama lintas sektor:
publik, swasta, dan lembaga
internasional.

Standar internasional dan
_— . WORLD STANDARDS DAY
penilaian kesesuaian 14 OCTOBER

menjadi alat penting untuk
mencapai target tersebut.

BERSATU UNTUK
MEMPERCEPAT
AGENDA 2030

7 ;"‘.}‘r 4
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10 November 2025
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System Magazine ‘ Volume 21
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ISO/IEC 27701:2025

Information security, cybersecurity and privacy protection — Privacy
information management systems — Requirements and guidance

New Published

ISO/IEC 27701 adalah standar internasional
yang menetapkan persyaratan untuk
menetapkan, menerapkan, memelihara,
dan terus meningkatkan Sistem Manajemen
Informasi Privasi (PIMS). Standar juga
memberikan panduan untuk mendukung
organisasi dalam menerapkan persyaratan
ini. Standar dirancang untuk pengendali dan
pemroses informasi identitas pribadi (PII),
yang bertanggung jawab dan bertanggung
jawab atas pemrosesan PII.

ISOfIEC 27701 menyediakan kerangka kerja
terstruktur dan diakui secara internasional
yang membantu organisasi menunjukkan
akuntabilitas, mengelola risiko seputar
informasi identitas pribadi (Personally
Identifiable Information/Pll), dan terus
meningkatkan praktik privasi mereka.

% SYSTEM MAGAZINE | 06




Pemeriksaan lanjutan juga’ menem
pada sampel rempah dari Inc one31a

h\

Mulai 31 Oktober 2025, FDA akan mewajibkan sertifikasi
impor untuk produk udang dan rempah dari wilayah
tertentu di Indonesia guna memastikan keamanan
pangan dan menjaga kelancaran perdagangan produk
yang aman.




SHOP FLOOR

MANAGEMENT
P N

_ Dalam dunia industri yang terus berubah, keunggulan kompetitif tidak hanya
‘ ditentukan oleh teknologi atau sistem otomatisasi, tetapi juga oleh bagaimana
manajemen mengelola area paling vital dalam perusahaan: shop floor — tempat di
mana nilai produk benar-benar diciptakan. Konsep Shop Floor Management (SFM)
hadir sebagai pendekatan manajemen yang menekankan kehadiran aktif manajemen
di area produksi, dengan fokus pada keterlibatan, komunikasi, dan penyelesaian

masalah secara langsung.
e - \ ‘ B
L 7

APA ITU
SHOP FLOOR MANFAAT IMPLEMENTASI
MANAGEMENT? 4 Peningkatan Produkfivifq;z

Melalui monitoring harian dan identifikasi

hambatan secara cepat.

Kualitas Lebih Konsisten:
Karena masalah diatasi sejak dini, sebelum

Sistem manajemen berdampak pada produk akhir.
yang menitikberatkan

pada pengelolaan

3 Keterlibatan Karyawan:
proses dan sumber

Meningkatkan rasa memiliki dan motivasi tim.

daya di lantai

Transparansi Kinerja:
produksi secara 4 = )RR

Semua orang mengetahui target dan

langsung dan i _
pencapaiannya secara real time.

transparan

Penguatan Budaya Perbaikan Berkelanjutan:
Menjadikan peningkatan proses sebagai bagian

dari rutinitas kerja.
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1ISO 17298:2025

Biodiversity — Considering biodiversity in the strategy and
operations of organizations — Requirements and guidelines

Keanekaragaman hayati sangat penting - bagi kehidupan di Bumi, bagi ekosistem
yang sehat, dan bagi perekonomian yang tangguh. Namun, keanekaragaman hayati
global menurun pada tingkat yang belum pernah terjadi sebelumnya. 1ISO 17298
menyediakan kerangka kerja praktis untuk membantu organisasi dari semua jenis dan
vkuran memahami bagaimana mereka bergantung pada dan berdampak pada alam
- serta mengambil tindakan nyata untuk mengatasinya.

Dikembangkan oleh komite ahli keanekaragaman hayati ISO (ISO/TC 331), ini adalah
Standar Internasional pertama yang memandu organisasi dalam mengintegrasikan
keanekaragaman hayati ke dalam strategi inti, operasi, dan proses pengambilan
keputusan mereka.

MANFAAT:

Menyelaraskan strategi dengan kebijakan keanekaragaman hayati yang
sedang berkembang dan persyaratan pengungkapan

g Mendukung pengurangan risiko dan ketahanan di seluruh rantai pasok
dan operasional

Membuka pembiayaan hijau, kepercayaan investor, dan peluang pasar
baru

Memungkinkan pelaporan kinerja terkait alam yang transparan

Membangun kapasitas kelembagaan - terutama bagi UKM dan badan
publik di negara berkembang

N A a
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Daftar 23 Kosmetik Positif Bahan Terlarang
Kata BPOM, Picu Kanker-Kerusakan Organ

SUMBER: HEALTH.DETIK.COM

Badan Pengawas Obat dan Makanan (BPOM) lagi-lagi
menemukan produk kosmetik di pasaran yang positif
mengandung bahan terlarang, mulai dari merkuri hingga
pewarna sintetis pemicu kanker. Hasil intensifikasi
pengawasan triwulan 1ll 2025 atau periode Juli hingga
September, melalui pemeriksaan laboratorium pada produk-
produk yang mencurigakan.

Hasilnya, seluruh sampel positif mengandung bahan kimia
berisiko tinggi seperti merkuri, asam retinoat, hidrokuinon,
pewarna merah K3 dan K10, serta acid orange 7, bahan yang
telah lama dilarang penggunaannya dalam kosmetik. Produk
kosmetik dengan klaim 'instan glowing’ memiliki efek jangka
panjangnya bisa fatal karena mengandung bahan berbahaya.

Dampak dari bahan berbahaya:

o Merkuri menyebabkan iritasi, alergi, muntah, gangguan
saraf, dan kerusakan ginjal.

o Asam retinoat berisiko mengganggu perkembangan janin
(teratogenik) jika digunakan oleh ibu hamil.

e Hidrokuinon memicu perubahan warna kulit, kornea, serta
menimbulkan ochronosis, bintik hitam permanen.

e Pewarna merah K3, K10, dan acid orange 7 bersifat
karsinogenik dan bisa merusak hati serta sistem saraf.

Langkah tegas sudah dilakukan dengan mencabut izin edar,
proses produksi dihentikan, dan seluruh produk berbahaya
wajib ditarik dari pasaran untuk dimusnahkan.

HIMBAUAN KONSUMEN: CEK KLIK

Kemasan tidak rusak, Label jelas dan lengkap, I1zin edar
terdaftar di BPOM, Kedaluwarsa masih berlaku.




Revisi ISO 9001:

Jadwal Baru, Target Publikasi 2026

Proses revisi standar ISO 9001 masih terus berjalan. Kelompok Kerja 29 (WG 29) di
bawah ISO/TC 176/SC 2 mengadakan pertemuan ke-7 secara daring pada 26-27
September 2024. Pertemuan ini diikuti oleh 56 perwakilan dari 31 badan standar
nasional serta 5 organisasi liaison, dengan agenda utama menindaklanjuti
komentar yang masuk pada Committee Draft pertama.

Dalam kesempatan tersebut, WG 29 juga menyampaikan perubahan penting pada
jadwal. Rangkaian pengembangan standar diperpanjang menjadi 36 bulan untuk
menambahkan tahap Second Committee Draft. Dengan penyesuaian ini, publikasi
resmi ISO 9001 edisi terbaru dijadwalkan pada September 2026.

Tahap berikutnya adalah pertemuan pada November dan Desember 2024, di mana
WG 29 akan merampungkan isi Second Committee Draft sebagai langkah menuju
fase pengesahan berikutnya. Penambahan waktu ini diharapkan memberi ruang
lebih luas untuk memastikan standar ISO 9001 yang akan datang benar-benar
relevan dan mampu menjawab kebutuhan organisasi di berbagai sektor.

Sumber: committee.iso.org
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https://committee.iso.org/sites/tc176sc2/home/news/content-left-area/news-and-updates/Update%20-%20Revision%20of%20ISO%209001.html
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Juli—

. Maret 2026
April 2024 Draft
e« Dra
e Comitee International
Draft 1 Standard

Sept 2026

e Standar

Jan-Juni
2025

e Comitee
Draft 2

Sumber: committee.iso.org

@rei.sistem / l R i

Consultant/Trainer
REI Sistem Indonesia Group:
Certified LA IRCA CQI QMS,EMS, OHMS,
FSSC/1S0 22000 FSSC Foundation

) COI & IRCA

¥ T
0 rei.rei g @rei.sistem [in] PT Rei Sistem Indo

baru
keluar

3 Tahun
Masa
Transisi

=

A
- ?.\-
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0 22000 Mulai Direvi

Working Group 8 resmi memulai pembahasan revisi ISO
22000 tentang Sistem Manajemen Keamanan Pangan.
Revisi ini dilakukan agar standar tetap relevan dengan tren

global dan kebutuhan industri terkini.
Beberapa topik utama yang dibahas antara lain:
Dampak Aturan Baru Codex - menyesuaikan 1SO
22000 dengan pembaruan standar internasional.

Food Fraud, Food Defense, dan Budaya
Keamanan Pangan - memperkuat upaya
menghadapi risiko baru di rantai pasok pangan.

\
AN

Target publikasi standar baru sekitar
awal 2027.

Sumber: www.fssc.com

\RRN R R —



Sumber; www.linkedin.com

Awal 2027
Mid 2025 o Publikasi ISO
e Draft International Standard 22000:2027
Akhir 2026
* Final Draft
International
Standard
R 1

@rei.sistem
REI Sistem Indonesia Group Kompeten &
Pengalaman Project ISO 22000

TR\

ISO
NS/

1ISO 22000

Food Safety Management Systems

“mnﬁ swumﬂ T Rl Sistem Indeesisin Oroup .ww i sisrem §d | www reilobs B | www reisgademy
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THE GLOBAL STANDARDS
FOR SUSTAINABILITY

IMPACTS
GRI STANDARDS

Sumber: globalreporting.org

Organisasi di era kini dituntut lebih dari sekadar laporan
keuangan — mereka harus menjelaskan bagaimana
aktivitasnya berdampak terhadap masyarakat, lingkungan,
dan ekonomi. Di sinilah kerangka Standar GRI hadir

sebagai panduan global yang baku.

DENGAN PENDEKATAN MODULAR

— UNIVERSAL, SECTOR, DAN TOPIC —

Standar GRI memungkinkan setiap perusahaan, besar atau kecil, publik atau swasta,untuk
mengidentifikasi isu-terpenting (“material topics”), mengumpulkan data, dan menyajikan
laporan yang dapat dibandingkan secara internasional. Versi revisi Universal Standards
yang berlaku sejak 2023 menguatkan fokus pada hak asasi manusia, due diligence
(kewajiban melakukan tindakan wajar), dan prinsip-pelaporan yang transparan.

Bagi pemangku kepentingan seperti
investor, regulator, dan masyarakat
sipil, laporan berbasis GRI memberi
gambaran yang lebih jelas: bukan
hanya “apa yang dilakukan
perusahaan”, tetapi juga  “apa
dampaknya” dan “bagaimana
perusahaan mengelolanya”.

STANDAR GRI BUKAN HANYA ALAT PELAPORAN, NAMUN PETUNJUK
BAGI ORGANISASI YANG INGIN MENJADI LEBIH AKUNTABEL DAN
BERKONTRIBUSI NYATA BAGI PEMBANGUNAN BERKELANJUTAN

SYSTEM MAGAZINE'| 14



TAIWAN TAHAN BASRENG
INDONESIA KARENA
PENGAWET

SUMBER: DETIKHEALTH.COM

Taiwan Food and Drug Administration (TFDA) menahan produk
bakso goreng (basreng) asal Indonesia karena mengandung
pengawet asam benzoat melebihi batas aman. Produk
tersebut berasal dari Isya Food dan tidak terdaftar di BPOM.
Kepala BPOM, Prof. Taruna Ikrar, menjelaskan bahwa produk

itu berasal dari industri rumah tangga pangan yang belum
memiliki izin dan dikemas tanpa label maupun nomor SPP-IRT.
“BPOM masih menelusuri bahan baku dan penggunaan asam
benzoat pada produk tersebut,” ujarnya.

B
-

L

Vs

_-‘1' 'd il
Dalam aturan Taiwan, asam benzoat tidak diperbolehkan
untuk makanan seperti basreng. Meski di Indonesia
penggunaannya diatur untuk produk bakso ikan hingga 500
mg/kg, kategori makanan ringan belum memiliki batasan
khusus.
TFDA menyebut produk Isya Food mengandung asam
benzoat 0,02-0,05 gram/kg, melanggar ketentuan keamanan
pangan Taiwan. Produk akan dikembalikan atau dimusnahkan
sesuai peraturan.
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“oh ) Sumber: www.fda.gov

Beberapa produk terindikasi kontaminasi Listeria:
Udang, berbagai varian salad pasta, bayam beku,
persik

Beberapa produk terindikasi kontaminasi
Salmonella:
Makanan hewan, telur, parsley

Beberapa produk tidak terdeklarasi kandungan
alergennya:
Telur: mie, eskrim
Udang: Lumpia sayur
Susu: Taco RTE, Muffin
Kacang: permen bar
Gandum: es krim

Produk bubuk kayumanis terindikasi cemaran
logam timbal

Beberapa produk terkontaminasi fisik; plastik:
sandwich BBQ, batu: beras

Beberapa produk terinikasi kontaminasi C.
botulinum: saus pasta, ikan kering
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PRODUR BERBAHAN P€RSIR
DITARIK KARENA DUGAAN

HONTAMINASI LISTERIA

sumber: fda.gov

Sejumlah produk yang mengandung buah persik
kuning dan putih asal California ditarik dari
pasaran karena berpotensi terkontaminasi Listeria
MmMonocytogenes.

Bakteri ini dapat menyebabkan demam, mual,
muntah, hingga keguguran pada kasus berat. MeskKi
belum ada laporan penyakit atau keluhan,
penarikan dilakukan sebagai langkah pencegahan
setelah temuan kontaminasi pada pemasok buah
persik.

Produk yang terdampak
dijual dengan label

SNOWFRUIT dalam
kemasan

plastik |16 ons
dan dapat
dikenali
melalui
tanggal
kedaluwarsa
serta kode lot
pada
kemasan.



Es Krim Cokelat
Ditarik karena
Kandungan Gandum

sumber: fda.gov

Sebuah produsen es krim menarik sebagian produknya (Dark
Chocolate Mini Bars) dari pasaran karena mengandung gandum
yang tidak tercantum pada label. Langkah ini diambil untuk
melindungi konsumen yang memiliki alergi atau sensitivitas
terhadap gandum.

Produk dikirim pada beberapa 2 retail besar di beberapa negara
bagian. Pembeli diimbau untuk memperhatikan lot produksi barang.
Belum ada laporan penyakit atau cedera, dan penarikan dilakukan
sebagai tindakan pencegahan demi keamanan konsumen.
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Saus Pasta Ditarik
karena Risiko
Keamanan Pangan

sumber: https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-
alerts/first-and-last-bakery-llc-recalls-first-and-last-brand-tomato-sauce-
products-because-possible-health

Sejumlah produk saus pasta ditarik dari beberapa retail
besar setelah otoritas di Connecticut menemukan potensi
risiko keamanan pangan.

Penarikan ini dilakukan karena produk diproduksi tanpa
proses yang disetujui secara resmi, yang dapat berisiko
memicu pembentukan racun Clostridium botulinum
penyebab botulisme, jenis keracunan makanan yang
berpotensi fatal.

Belum ada laporan penyakit terkait. Konsumen yang telah
membeli produk tersebut disarankan untuk tidak
mengonsumsinya dan mengembalikannya ke tempat
pembelian untuk pengembalian dana penuh.



ari Recall
A, Lindungi
Bisnis Anda!

FDA mewajibkan penerapan Preventive Controls melalui
PCQI (Preventive Controls Qualified Individual) & FDQI
(Food Defense Qualified Individual).

Dengan training ini, Anda akan:
® Paham requlasi FDA FSMA terkini
® Mampu menyusun Food Safety & Food Defense Plan

yang efektif
® Siap menghadapi audit & inspeksi FDA
® Meminimalisir risiko recall yang merugikan

Jangan tunggu sampai produk Anda ditarik!

lkuti training PCQIl & FDQI dari PT REI Sistem
Indonesia Group, pastikan kepatuhan dan reputasi
perusahaan tetap terjaga.

LR SR R R WL FOOD DEFENSE L}
Rel OUALIFIED INDIVIDUAL

@rei.sistem . N -
REI Sistem Indonesia Group Approved/Licensed (FDQI)‘ FDA RECOGNIZED :
PCQI USA FDA Recognized Tha Fand Scfaty Medarnization Act (FSMA) Einal Ruls an

M;I‘l'aalinn Strategles to Protect Food Against Intentional
Adultoration (21 CER Part 121) (1A Rulu) regulation is intendod

; 1o protect feod from intentional acts of adulteration whore
s there is an intent to cause wide scale public haalth harm. y
| ( Q I INGIN JADI PERSONIL FDQI, FDA
RECOGNIZED? 4 )
Preventive Control Qualified Individual j HETPROVIIER HSER 8
= EFRIYAMI : 082276508 @
el oiuieie IR \/AJTB BAGI PERSONIL
« DIl :0B9h.0568.2264 #
« RAHMI 081286576798

FDOI FOA RECOGNIZED
+ EKSPOR KE USA
Hotlkae : 021262.194 12 Emall : adm ralslstam @gmoilcom

@ reiret @ @rotsistem [if) BT Re sistem Indonesla Group @ www.relsistem id
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ISO 37001: 2025

Praktek suap di Indonesia saat ini
menjadi isu tidak ada habisnya. ISO  menilai bahwa suap
Hampir setiap hari di media adalah salah satu masalah di
nasional kita membaca berita dunia yang paling merusak
mengenai korupsi dan suap. dan kompleks. Dan selalu saja
Masalah suap ini ternyata juga muncul  meskipun  upaya
sudah menjadi isu global. Bank nasional dan internasional
Dunia memperkirakan bahwa untuk memerangi hal ini
lebih dari USD 1 triliun transaksi sudah ada.

suap setiap tahunnya

= ' Sistem Manajemen Anti-Suap
ISO 37001, memberikan
panduan tambahan untuk
mengurangi risiko penyuapan.

Edisi 1 ISO 37001 diterbitkan
pada tahun 2016 yang dirancang
untuk  membantu  organisasi
menetapkan, menerapkan,
memelihara dan meningkatkan
program kepatuhan anti-suap.

Sumber : ISO



nev

1SO 37001: 2025

Saat ini standar ISO 37001 telah dilakukan revisi ke 2 dan terbit di
tahun 2025. Beberapa perubahan yakni penekanan yang lebih kuat
pada pertimbangan perubahan iklim, pendekatan manajemen

konflik kepentingan, definisi terkait fungsi anti-penyuapan, dan
lebih baik. Pada dasarnya
menempatkan fokus pada pembangunan budaya kepatuhan yang

serta penyelarasan struktur yang

kuat dalam organisasi.

01 Fokus perubahan iklim
Terdapat subklausul yang
baru yang menjelaskan
mengenai potensi risiko
suap terkait inisiatif
perubahan iklim

02 Peningkatan budaya
kepatuhan:
Penekanan mengenai
budaya etika yang kuat
untuk mencegah
penyuapan
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03

04

Definisi fungsi anti-
penyuapan:

Penjelasan mengenai peran
dan tanggung jawab dari
“fungsi anti-penyuapan”
yang ditunjuk perusahaan

Struktur yang harmonis:
Penyelarasan dengan
struktur terbaru yang
digunakan dalom standar
ISO lainnya untuk integrasi
dan konsistensi yang lebih
baik.

Sumber : ISO



WILL BE REPLACED ON 2026

ISO 14001:2015

Environmental management systems —
Requirements with guidance for use

e Status: Sedang dikembangkan
e Tahap: Laporan lengkap telah diedarkan: DIS
disetujui untuk didaftarkan sebagai FDIS

ISO 14001 menetapkan persyaratan sistem manajemen lingkungan yang
dapat digunakan organisasi untuk meningkatkan kinerja lingkungannya.
ISO 14001 ditujukan bagi organisasi yang ingin mengelola tanggung jawab
lingkungannya secara sistematis yang berkontribusi pada pilar
keberlanjutan lingkungan.

Catatan:

Versi konsolidasi, yang berarti amandemen akan diterbitkan sebagai versi
baru. Pendekatan dipilih untuk meningkatkan keterbacaan dan
meningkatkan pengalaman pengguna secara keseluruhan.
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BPOM Temukan
23 Kosmetik
Berbahaya

sumber: pom.go.id

BPOM mengumumkan temuan 23
produk kosmetik yang mengandung
bahan berbahaya atau dilarang
berdasarkan hasil pengawasan
periode Juli-September 2025.

Dari hasil uji laboratorium, produk-
produk tersebut diketahui
mengandung merkuri, asam retinoat,
hidrokuinon, serta pewarna merah K3,
K10, dan acid orange 7. Zat-zat ini
dapat memicu iritasi kulit, kerusakan
organ, hingga risiko kanker.

Sebagian besar temuan berasal
dari produk hasil kontrak produksi,
disusul kosmetik lokal, impor, dan
tanpa izin edar. BPOM telah
mencabut izin edar, menghentikan
kegiatan produksi dan distribusi,
serta memerintahkan penarikan
dan pemusnahan produk terkait.
Kepala BPOM, Prof. Taruna lkrar,
menegaskan bahwa pihaknya akan
menindak tegas pelaku usaha yang
melanggar aturan. Masyarakat juga
diimbau lebih berhati-hati memilih
kosmetik dan tidak mudah tergiur
dengan klaim hasil instan yang
bisa membahayakan kesehatan.
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GACC
REGISTRATION:
WAJIB UNTUK
EKSPOR KE CHINA

Sumber: https://www.transcustoms.com

B e B
“ L HAN o Sejak 1 Januari 2022, China Customs

| e Decree 248 mewajibkan semua produsen
pangan luar negeri yang mengekspor ke
Tiongkok untuk registrasi di GACC.
Setelah disetujui, perusahaan akan
mendapat In-China Registration Number
yang harus dicantumkan di kemasan dan
berlaku 5 tahun.

Kenapa
Penting?

« Tanpa registrasi, produk tidak bisa
masuk pasar China

« Jadi bukti kepatuhan dan
keamanan produk

« Mencegah penolakan atau
penahanan di pelabuhan

« Tingkatkan daya saing global
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sumber: jdih.pom.go.id

BPOM menerbitkan peraturan baru
PerBPOM Nomor 26 Tahun 2025
untuk memastikan bahan baku yang
digunakan dalam produk obat bahan
alam, suplemen kesehatan, obat
kuasi, dan kosmetik memenuhi
standar mutu serta keamanan yang
setara dengan bahan baku farmasi.

Aturan ini memuat pedoman kajian
risiko, mulai dari identifikasi bahaya,

penilaian paparan, hingga
karakterisasi risiko, guna mencegah
efek berbahaya bagi kesehatan
masyarakat.

PENGAWASAN BAHAN BAKU
PRODUK KESEHATAN DAN
KOSMETIK MELALUI PERBPOM
NOMOR 26 TAHUN 2025

Selain itu, bahan baku wajib

mengacu pada Farmakope
Indonesia atau standar
internasional yang diakui, serta
Kodeks Kosmetika Indonesia
untuk produk kosmetik.

Melalui penerapan kajian risiko
ini, BPOM menegaskan
komitmennya dalam
memperkuat pengawasan dan
melindungi masyarakat dari
penggunaan bahan yang tidak
memenuhi standar.




PERATURAN
BPOM NO 25
TAHUN 2025

sumber: jdih.pom.go.id

Peraturan ini diundangkan
pada tanggal 3 Oktober
2025. Peraturan ini
diundangkan untuk
memastikan bahan sediaan
dari kosmetik aman untuk
digunakan. Peraturan ini
wajib dipatuhi oleh pelaku
usaha kosmetik di
Indonesia.

Peraturan ini mengatur
tentang persyaratan teknis
seperti nama bahan, jenis
sediaan/kegunaan, kadar
maksimum dalam kosmetik
siap pakai, persyaratan lain,
dan kondisi penggunaan dan
peringatan yang harus
dicantumkan pada sediaan.
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BPOM mengeluarkan

Peraturan Nomor 27 Tahun
2025 tentang standar
kegiatan usaha dan produk
di sektor obat, suplemen,
kosmetik, dan pangan
olahan. o
Peraturan ini menjadi
pedoman bagi pelaku
usaha dalam memenuhi
standar usaha dan produk
di bidang obat, obat bahan
alam, suplemen kesehatan,
kosmetik, serta pangan
olahan, sejalan dengan
penerapan sistem
erizinan berbasis risiko
OSS-RBA).

sumber: jdih.pom.go.id

PerbPOM

Aturan Baru
tentang
Standar
Usaha dan
Produk
Sektor Obat
dan Makana Q

g

Melalui regulasi ini,
BPOM menetapkan

standar yang harus
dipenuhi untuk
memperoleh izin edar,
sertifikat CPOB dan
CDOB, pelulusan bets
vaksin, serta
persetujuan .
penggun_aan fasilitas

roduksi bersama.

rosesnya kini dibuat
lebih cepat,
transparan, dan
terintegrasi secara
elektronik guna
mendukung
kemudahan berusaha
di sektor ini.

0 .27 144 2025
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SOFT SKILL TRAINING

L. FDOQI & .

Ingin dibantu Strategic HR &
Organizational Development?

Q

STRATEGIC HR &
ORGANIZATIONAL DEVELOPMENT

+ HR Strategy Alignment with Buziness Goals
Ll & Talent O

L] & for Non

+ Supervicor Development Program

+ Customer-Centric Corporate Cultura

+ Basic Recruitment & Selection

+ Behavioral Event Interview (BEI)

+ Business Continuity Plan (BCP)

+ Certifiod General Affairs Prafessional ([CGAR)
+ Cortified Human r::npural Management [CHCM|

+ Centified (CRSP)
ified Salary i=t (€5535)
Oban:\m & Key Result (OKR)
+ Carnified O (cons)

+ Certified People Development Specialist [CPDS)

+ Job Evaluation £ Grading System

+ ey Performance Indicators (KPI)

+ Managerial Skills for Hew Managers

+ Certifled Talent Management Speciallst (CTMS)

+ Coaching Skill for Leaders

+ Compotancy Matrix Managemant Systam (CMMS)
+ Cultivating a High-Performance Culture

CONTACT

« EFRIYANI : DB22 7650 7443
= LULU  :CEL2.8599.2784
= DIN : DEYR.05H8.2264
= RAHMI - DB128457.8798

Email : - adminl@reisistem.id/admin2@reisistem.id

- rei.services.indonesia@amail.com

- .l!l!gz.muz

Qrica @ i) er 5 @ wwn ;
9 Sor ORE A e —— s 13 [ LA
p—
s
= E&‘ - W\ m:l\& A

Ingin dibantu Strategic Business
Fundamentals & Strategy?

BUSINESS FUNDAMENTALS
& STRATEGY

= Envirenmental Analysis
[PESTLE, Porter's 5 Forces)
= Customer Insight & Market Segmentation
(VPC, 5TP)
Business Modeling (BMC, Lean Canvas,
Blue Ocean)
Internal Capability Analysis (VRIO,
SWOT/TOWS)
+ Strategic Formulation (QSPM, BCG, Ansoff,
GE)

I

« LU - 081285992784
= DINI + 0896.0568.2264
= RAHMI  : 081284578798

;- adminl@reisistem.id

- rei.services.indonesia@gmail.com
<. Cpm

1021.292.194.12
QPreire @ greisisumf) o7 ool sitem indonesia Group @)

Email

i Preive @) Greisisum ) pr e sistem indonesia Group @)

PEQI EDQI E w5

 EXIRIXED .
! oUW 0BI2ESHT8

CPreire @ greisisum i) o7 vei sistem ndonesio Group @)

L FOQ| G s

Fl o[ e OO 635 5% LCA

Ingin dibantu Operations & Business

Growth?
Bl A -

Q

OPERATIONS &
BUSINESS GROWTH

* New Business Setup & Market Entry
« Distribution Channel & Supply Chain

Optimization

= Multi-Brand Expansion & Franchise
Management

. Cr ional Project L i

+ Cost Optimization & Efficiency

* DINI
* RAHMI  :0B12.8657.8798
Email : - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com
——— .
_ﬂ!ﬁ&im ©1021.292.194.12

EPreire @ greisisumfl) b7 oei sitem indonesia Group @)

-L FOQ| G~

reivei Qwﬂamm PT Rei Sistem Indonesia Grouy (@)

SOFT SKILL
SALES & MARKETING

Soft Skill Sales-Marketing bukan hanya
sekadar mempromosikan produk, tetapi
juga tentang membangun hubungan
dengan pelanggan. Soft skill sales yang
kuat akan membantu Anda
membangun kepercayaan, mengatasi
keberatan, dan menutup kesepakatan
dengan lebih efektif.

: 0812.8657.8798
;- adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

.znm W - ‘

Email

Ingin dibantu Digital Transformation &
Analytics?

Q

DIGITAL
TRANSFORMATION &
ANALYTICS

* HRIS &P 55 D
+ E-Learning Platform Development
+ Data-Driven Decision Making & HR Analytics
+ Change Management in Multicultural Teams

: 0896.0568 2264
: 0812.8657.8798

Email : - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com
—
Hotline  :021.292.194.12

Sl e e OO 3 55 5% LCA

Ingin dibantu Training & Capability
Building?

TRAINING & CAPABILITY
BUILDING

+ Competency Framework Design
» Sales & Service Training Programs

* Management Trainee Program

« Coaching, Mentoring & Engagement

Email : - adminl@reisistem.id

- rei.services.indonesia@gmail.com
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PT REI SISTEM INDONESIR GROUP

Siap Support dan Berpengalaman

LI REI LABS ~#!

R EILABS R EIL A BS P barsactam s, Kaal @'ﬁi‘.’f.':':.?.::?'.:.'I"."J::’.'.‘.F S

REI SISTEM INDONESIA GROUP ~ REISISTEM INDONESIA GROUP oo KA Galeaghsd rate lat Lot B bt

SIAP SUPPORT KALIBRASI SIAP SUPPORT KALIBRASI Liberatorium yang maw Akredifas.

Metal Detector & X-Ray Metal Catcher/ Magnet Trap” . ol ke ‘&E "u

 a=R % Je
_(LEEERAmME

ada contol

~ Melayani Kalibrasi Onsite,
Berpengalaman & Kompeten

~ Melayani Kalibrasi Onsite,
Berpengalaman & Kompeten

il e

::r ::t » EFRIYRN : DECZTRE02HE ’"d“d" .
S — e LD 0E12ESORITEN ‘kallbraosi, i)

« RAHME  OS12BESTATSR ‘ troining & ongkic®

, SaK i
Emall: adm.relisistemBPomall.com | Hotling : 021.792.19412
L3

€ et {f orvinim [PT aa v insanriss rsnp @ e et e e 0 oot (@ wrrisvom [Brrne vaem nssmsa sreup ) e revataem e itz [+ T ‘am stetem [ P At tsianm inganania Cravp ) www rriatanrm (e niissa g

REILABS 70 REILABS &
A REILABS Mapping Temperature

'flEl..SlSTEM INDONESIA GROUP

Email : admreisistom@amall com | Hetling ; 02129219412

5':_'-’ SUPPORT KEBUTUHAN REI SISTEM INDONESIA GROUP .
ALIBRASIIVERIFIKASI ’ -
2 __SIAP SUPPORT KALIBRASI [ Pengukuran Pemetaan Pengukuran Suhu
: (Mapping Temperature) Pada Produk Makanan,
MESh!Sievlng “Tesla Meterquu ss Mete-r" Minuman, Obat, Farmasi dll sesuai
persyaratan GDP (Good Distribution Practice)
Melauani Kalibrasi Onsite, < " ME].CI.HCI ni Kalibrasi Onsite, <
Barpengaldman & Zompicen Berpengalaoman & Kompeten

N

L. = EFALIYAMI : D22 FOS02H8
— L .W

|-'u « EFRIYA :OBRZTUS02%48
UL CELDEROII
< R OELZBSTE

Emall: adm.relaistemBgmall.com | Hetling ; 071.7

Emall : adm.relsivtem@Pgmall.com | Hotling : 031.792.19411
0ot @) areimine = [T aed tasem tedumenia Group ) www rriatarem (it neseid P eeieni Gn ........ = [ 1 et e tdnenia Group () www retatasem e ;)
‘r Rel T
REILABS ~ ® REILABS  ®% @i REILABS
r REI SISTEM INDONESIA GROUP REI SISTEM INDONESIA GROUP [} . | REISISTEM INDONESIA GROUP
SIAF SUPPORT KEBUTUHANI
SIAP SUPPORT “EBUL';I:E::EMELAYENU KALIBRASI SIAP SUPPORT KEBUTUHAMNIMELAYANI 1. Thermchygton-m_:gr MELAVANI KALIBRASI
: KALIBRASI GAYA : 2iTacmnips Dighat SUHU & KELEMBABAN :
r n 3. Termometer
1. Gelas Ukur - Dialianalog ——— " ~,
o 2, Labu Ukur 1. Force Gauge 4. Enclosure (Oven, e
3. Erlenyemeyer 2. P“Sh_p““ . Incubator etc) 9. Drywell
4. Pichometer 3. Tensile st!'ength (UTM) Tarik-Tekan 5. Termometer gelas 10. Chamber Climatic
5. Pipet Ukur 4. Compression Test /| 6. Freezer 11. Liguidbath
6. Mikropipet 5. Box Compression {cold storage) 12. Waterbath
7. Buret « Chilling " 13. COD (Chemical
) 8. Pipet Volume : T i T . Dryblock "f‘ Oxygen Demand)
9. Dispensette Melayani Kalibrasi Onsite, 14, Plate hot
15. Imfrared

10.Beaker glass Berpengalaman & Kompeten
p— \/ .'“-.‘l‘-'“‘ Thermometer
[ onemom (86 - e ;o ns0zee '!l'* [ - BN omnsee v
l:': . RNML CRLIBKTENS Melayani Kalibrasi Onsite, 'L;“‘: UL -DSLZESWIRH E]ilj,, \ I:_: LA :DALZESROZFIN
"

Berpengalaman & Kempeten o« RAHMD  : DELIBSSTARE + RAHML - DELIBSSTRNE Melagani Ealibrasi Onsite,
Berpengaloman & Kompeten

“ﬂli:umdmmwualﬂniw:i:':."r.lllll. em@gmail.com | Hotline : 031,292 19413
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ACADEMMY

eTraining Berbasis Online/Video
eBisa di akses dimana saja (Flexible)
eModule terbaru

LE
All Courses

RECISTRASI
IMMANUAL

1. Email dan/atau WA request ke:

WhatsApp: +62 812-8657-8798 / +62 812-8599-2784

Email: rei.services.indonesia@gmail.com atau adm.reisistem@gmail.com

2. Tuliskan module yang diinginkan

3. Melakukan pembayaran ke rekening kami

4, Mengirimkan bukti pembayaran ke email/WA kami yang ada di contact info

5. Team RElI akan memberikan link module & post test/exam

6. Peserta melakukan training dengan batas waktu yang telah ditentukan (tidak boleh lewat,
jika lewat akan registrasi & melakukan pembayaran kembali dari awal)

7. Peserta yang lulus akan dibuatkan sertifikat Lulus/Pass, yang tidak lulus diberikan
kesempatan satu kali remedial. Jika tidak Lulus akan diberikan sertifikat attendance
8. Team REI akan memberikan sertifikat soft copy

9. Selesai, Terima kasih

RECISTRASI
ONLINE

1. View dan cek all course

alamatperusahaan/pesertalalutekantombolkirimak

Top Catagrien

Popular Courses

anmasukke email admin
3. Peserta nanti akan menerima Email : balasandari
rei academy

Thank you for your order B oy

oPunstina B o b Saataral




SEGERA UPGRADE

-..C, FDQI @ .

Ingin dibantu Project X
NEW VERSION I1SO 37001:2025?

-

"SEDEX/SMETA '-- "
NEW VERSION 7 190 37001:2025

IS0 IT0012028, versi terbaru darl standar Sistem

GLOBALG.A.P
NEW VERSION 6

GLOBALG.AF Primary Farm Assurance (PFA)
telah diperbarul: Versl 6 diterbitkan pada 1

ting
kuat pada pertimbangan perabahan iklim,
perdukatan yang lebih baik webadap manajensen

Sy ber 2024, 8 korflik kepentingan, cefinisi yang lobih jelas tentang
ptember Elevating Supply Chain Sustainability with Tungral Arti-panyUspan,” dan p_,,,,,,,,m
SMETA 7.0. dengan g

PFA v6 juga memperkenalkan "prinsip dan
"™ dalo

alam smﬁ ?.n mmm ﬂﬂ]ﬂ Iﬂ canl menggabungkan struktur dan tummolugl terbaru
mg,am.km itk kanral don mm.a yang diselaraskan dengan standar ISO lainnya; pada

enhancements designed to provide even greater dasarnya menempatkan lebih banyak fokus pada

' dalam vS. ini
mencerminkan perubahan pada “prinsip dan transparency, accountability, and impact mb-nws::lu:udm kepatuhan yang ﬁ r\:alim
kritaria™ dalam IFA v6, efoktif.
wang menjadi asal usul PFA » EFRIYAM : 0BZ2 76502448
* LU : OBIZBS992784 ” #"?

INGIN DIBANTU SUKSES PROJECT JON  OBWOSKEZIN
SEDEX/SMETA VERSION 7 7 « RAHMI  : OBI284578798
- EFRRIYAMI m Email ; - adminl@reisisten.id

Email : adm.reisistem@gmail.com @M : LULY - D312 8599 - rei.ser ’ .
7RSS g < Dol D Emﬁ%}%m{'w u

0"' Gl @@.., ststem  [[E] PT et ssten 2 etsiitem  [Ig) PT Red Siscen indenenta Graup @ www, TSSO I W rellabs i

« EFRIYAM ;0822 7G50.2448
CONTACT -l.lJI.IJ :w.zmm

= . =

FSPCA PREVENTIVE BAP SEAFO0OD PROCESSING

CONTROLS FOR HUMAN NEW VERSION 6.0

FOOD VERSION 2.0 Global Seafood Alliance (GSA) dengan bangga
afeod

mengumumbkan peluncuran resmi Se:
Versi barn 2.0 darI FSPCA FSMA pcal Processing Standard [SPS5) versi 6.0
u.,.. ﬁalam

Fitur utama standar ini mencakup kerangka
medular yang direstrukturisasi yang ditangun
ke pangan intl

dan

Ingin dibantu sukses project Training. Konsultasi dan Sertifikasi
FS5C 220007 Segera kontak PT RE] Sistem Indonesia Group,
dengan kelebihan sbb :

[ sebagai Lisensi FSSC Trainer/Konsultan pertama
di Indonesia serta MOU langsung dikantor FS5C

B rEl kompeten & pengalaman sbg Lisensi
FS5C 22000 pertama di Indonesia

[0 Diberikan Contoh Dokumen

0 sudah menangani project FSSC 22000 di 500+
perusahaan sejak 2013

» Dibantu sd sul Implementasi, Impr

J & Mendapatkan Sertifikat

penting ynrng dlbutuhkaanC‘él untuk

tangkapin alam fiar, snpuluh qul tlrpmll

untul

produk tertentu dl l‘aaﬁhas mallng Masng, sorta
ata, dan

mereka tetap mutakhir.
Selain pembaruan panduan FDA

penilalan yang ditingkatkan,

« EFRIYANI : 082276502448
o

- EFRIYAM 1002276502448 B « DINE : 08%6.0564.2264
CONEaCT P LULY  DBLZES599.2754 ’ « RAHMI  :08128657.8708
+ DI + DBOG.0568 2254 + HOTLINE :021.282.184.12
+ RAHM  : 081286575798
+ HOTLIE -021292194.12
Email : adm.reisistem@gmail.com

Mulai per 1Januari 2025

Hqtllne 021.292.194.12

Email : - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

o:-cl.m @ @reisisem (i) PT fei sistem @ www rasisim
Ao o wo T 05 IS LCA

R _1 Rl ) Approved Training Partner
= Siap mulai per 8 November 2024 Ingin dibantu Project ISO/IEC 238947
Ingin dibantu Project 1SO 55001? X | BRCGS PACKAGING [EEesr e Q

MATERIALS ISSUE 7 (Ramhiaamet S
ISO 55001:2024 - .. ISO/IEC 23894

ASSET MANAGEMENT SYSTEMS ‘mﬂ INTELLIGENCE - GUIDANCE ON RISK MANAGEMENT
150 55001 merupakan bagian penting dari L 150 ini merupakan panduan bagi uvganisasl

o et e RE| Sistem Indonesia Group Siap Tmervoraphan, atau e
bty i g support untuk Memberikan Training e e oAt
sl il e BRCGS Packaging Material Issue 7. Li"'"‘l““i‘:,i’f:;;{""”’;“““""‘ dengan Al
i o il g g S A8 REI Sistem Indonesia Group risiko ke dalam aktivitas & fungsi tarkait Al
ot M el merupakan ATP BRCGS Packaging £2na ) prosat kmip i gan

integrasi manajemen risiko Al yang efektif.

« EFRIYANI : 082276502448
CONTACT JLU :

aset meroka secarn efektif dan efisien.

g e
« UL - OBLZES99.2784

+ 0890568 2264 REl Sistem Indonesia Group merupakan BRCGS Packaging i
= IR : Approved Training Partner dan bisa mem-provide training BRCGS y D'F ", " :mcl ME urﬁ
= RAHML ;08128578798 Fackaging Materials Issue 7 NE : ;
Email : - adminl@reisistem, |d B + HOTU 129218412
- rei.services.ind gmail.com H

= EFRIVANL : 082226502H48 Email : adm.reisistemi@gmail.com
= Hotline: 021.262.194.12 m S DBIZESWZTE:
) WS « DN cOBNOSIBIIN ":- -w
Hotline @ 021.292.194.12 Email: adm. reisistem@gmail.com . RAHML  DBLZHGSTETE

Qe @ s ® @ vl @ oetatnien [ o7 Bet foiem tndonesta Graug (@) vevesctaistemdswaneceliatott [P reirel @) @reisistem T Rel sistem indonesla Group @) wwwreisistem.idfwwwreitaba.i




PROJECT

0 2025 GLOBAL PROJECT |
(FARMING, ORGANIC & FAIR TRADE SYSTEM)

REI menjadikan Tahun 2025 jadi tahunnya Project
Farming, Organic & Fair Trade System. Dengan lisensi
kami baik national & international Siap mendukung

C FOQI ERrwees (- 22,

GO 2025 GLOBAL PROJECT Lol
(FOOD SAFETY, AGRICULTURE, AQUACULTURE, FEED,
SUSTAINABILITY RECOGNIZED & LICENSED/REGISTRATION SYSTEM)

REI menjadikan Tahun 2025 jadi tahunnya Project Food Safety, Agricaltare, Aquacaliuse,
Msmmawmawwmmmunmlrmu i

5% LcA
Rl

Hotline : 021.202.194.12

L

| §iap mendukung Project Sampai sukses
Project Sampai sukses .
f‘ildh-ta Lain : Sﬂppﬁ’tt chi-ii’ia‘fiun-: ﬂ‘lfh"l:&- Juiw: &
+ PCQH USA FDA Recognized + HALAL Tuat
+ FDQI FDA Recognixed + BPOM + ORGANIC
. :::::m . FDA « FFL (Fair for Life)
sl + GACC + ROC (Regenerative-Organic-Certified)
+ Bast Aquetulture Practices (BAP) + NL (Naturland)
=yl + GLOBALG.A.P
+ M5C, ASC « FSA (Farm S inability A t)
« Farm Summhilyhmrl[ﬁn] + Rainforest/UTZ
';..i.:uiltms::s;vn sod & P - ISPO
ow“'k A E "d“'”"'”c"""’" Inform . RSPO Informasi
+ Rain Farest Alliance (RFA) E-mu . ISCC = -Hl'l'ﬂl:.m}_mm
- PEFC/FSC e ww oi 1= « LW CRL2ESMTSY
= . > @ = -men omasreme

- FAMIQS :
+ RSPO SCC ® 3
+ ISEC Plus (Food & Pockaging Company) Hotllne: 0

« Dan Preject Lainya

Email Email : adm.reisistem@agmail.com

mail.com

S SrUol mm—m— € R0 S SRR ——m— T
GO ESG*S PROJECT IN 2025 GO 2025 GLOBAL PROJECT Rl

BURSA
KARBON

(SOCIAL COMPLIANCE)

! LRI k) menjadican Tahun 2025 jadi Praject Sacial Compliance & Licensed
i i System. isensi kami i i
i @j 13 Project Sampal sulkses

REl menjadikan Tahun 2025 jadi Project ESG+5 { Environmental A&W, ‘_ﬂ.‘:“_ I

Governance + Sustainability). Dengan lisensi kami baik national & int
mendukung suskes ESG+ 5 melaluf project system

A"Mﬂ .,_am terkait sukses ESG+S

« Perhitungan GHG {Gas Rumah Kaca)
+ ECOVADIS
« LIFE CYCLE ASSESSMENT (LCA)
« I1SPO, I15CC, R5PO, FSC, PEFC
« SEDEX, URSA, SGP, 5A 8000
= PROPER (Integrasi dgn 150 14001)
+ Energy (150 50001)
« EMS (150 14001)
« Anti Suap (IS0 37001)
+ ISMS /IT System (IS0 27001)
= SMK3, OHMS IS0 45001
= System Support ESG lainnya
Email : adm.reisistem@amail.com

Informasi
+ EFRIYAND : 08227

¥ g

REILABS Clmhs;ert 3_7

REI SISTEM INDONESIA GROUP
SIAP SUPPORT KEBUTUHAN BAHANICAIRAN KIMIA :

Organic Standards:
* Multi Component
Standards
= Neat Standards

Reference Standard Materials:
ICP Standards:

+ Blank Solutin

+ Multi Element Reference

Standards + Single Component
+ Single Element Reference Standards
Standards

Matrix aterial Standars:
« Effuent Water Matrix
+ Sea Water Matrix

Matrix aterial Standars :
+ Effuent Water Matrix
+ Sea Water Matrix

lon Chromotography Standars:
« |C Multi lon Reference
Standards
+1C Single lon Reference
'._\ Standards

Emall ; odm relsistem@gmall.com | Hotline : 02029218412

+ SEDEX SMETA
+ URSA

+ SGP

- wcA

. SA 8000

+ FSSC 24000

- ECOVADIS

- SOCIAL AUDIT/COMPLIANCE

. COSTCO SOCIAL COMPLIANCE
- FAIR FOR LIFE (FFL)

- BUSINESS SOCIAL

« DLL

[==
COMPLIANCE INITIATIVE (BSCI) ® f.m.. +021.202.108.12

REILABS

REI SISTEM INDONESIA GROUP

CLab sert R T

SIAP SUPPORT KEBUTUHAN BAHANICAIRAN KIMIA :

Reference Standard Materials:
Analytical Reagents
s Color Reference
Standards
= Conductivity Reference
Standards
« Eluent Concetrates
« pH Reference Standars
= TOC Reference Standards
* Turdibity Reference
Standards

Cross Reference Standards
+ Equivalent te Agilent
= Equivalent te Dionex |/
Thermo Scientific

4 - Equivalent to Nexium
= Equivalentto Perkin Elmer

Emall: adm.reisistem@gmail.co

AAS Standars

+ lonsation Beffers

« Reagents for AAS Flame

+ Single Element
References Standars

» Standards For
Graphite Furnace

» Spectroscopy Standards

Eﬁ

n | Hotling 1 021.292.19412

0 sel.rel (@) @reisisen [[8) #7 Rel Siviem indosenia Group D) o retuiniem b reldaba 1d r’n reirel (@) @rotsiem [ig) pT ne sistem tmaonenia Group (@) werwrelsisuem (0 fwww reilsbiid



JADWAL TRAINING

PC EDQ| EDve— - B wnpmmmmmm prds 241 5@ LCA PEGI FDQ| G e i‘-:l-:- e OSSR 35 =T
—_— il — —_— E . e

BAceslerateYou e~i |
fhsaiuiration Vartification E
petancy #Eyaten iBuslinans L= —

!lbqlillb“c Training (Classroom & Online)

FAccelerateYou
lk-u]-lun!hn lﬂ-rﬂﬁuull-n

Infarmasi Infarmasi

PEQ FDQI D et a:r.:. e [N pR35 =T 247 S LCA »C 31 FDO| D ot m:. SRR phds 240 R LCA
po=—CT - e A = - = - =

A ! ¥ 4 R WA ] ¥ ou N
aceNDA [T RC S B L m HEEE e, | RET
polanay. dSyatem Fhusinees L= — #Sysia o

gb“l’uhlle Training (Classroom & Online)

*_%ﬁﬁﬂ%ﬂﬂﬁ %

%’hm — ["
PO
—r-:.'-'.&T-.r-"—."

Informasi [nformasi

PG FDQ| S B, e prs = 240 5@ LCA
E— i, S el e - Al —

BAccsleratoYou i,‘l |
fhsginiration Y artiflation N
¥Eystom #Business _— —

Informasi



SOFT SKILL TRAINING

Ingin dibantu Strategic HR &
Organizational Development?

Q

STRATEGIC HR &
ORGANIZATIONAL DEVELOPMENT

* HR Strateay Alignment with Business Goals
| g & Talent D

. & for Non

+ Supervicer Development Program

+ Customer-Centric Corporate Cultura

+ Basic Recruitment & Selection

+ Behavioral Event Interview (BEI)

* Business Continuity Plan (BCP)

* Certified General Affairs Profescional (CGAR)
* Cortifiod Human Capital Managemant |:ucu|

i

+ Centified R & I (CRSP)
. ified Salary ist (C555)

+ Objective & Key Result (OKR)

* Certified O (coDs)

+ Certified People Davelopment Specialist ([CPDS)

+ Job Evaluation & Grading &

= Hey Performance Indicators (KPI)

« Managerial Skills for Hew Managers

+ Certifled Talent Management Specialist (CTMS)

» Coaching Skill for Leaders

+ Compotancy Matrix Management Systarm [CMMS)
= Cultivating a High-Performance Culture

CONTACT

= EFRIYANI : DR22 7650 2448
= LU OE128590.2734
- DN : 0E96.0568.22¢
= RAHMI  :DB1284578798

Email : - adminl@reisistem.id/admin2@reisistem.id

- rei.services.indonesia@gmail.com

7C0 FDQ! S B e

Ingin diamu Training Soft Skill
Sales & Marketing?

Q

SOFT SKILL
SALES & MARKETING

Soft Skill Sales-Marketing bukan hanya
sekadar mempromosikan produk, tetapi
juga tentang membangun hubungan
dengan pelanggan. Soft skill sales yvang
kuat akan membantu Anda
membangun kepercayaan, mengatasi
keberatan, dan menutup kesepakatan
dengan lebih efeltif.

——
« LW :081285%9.2784

= DN : 0890.0568.2204
« RAHMI  :08128457.8798
: - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

Email

m ﬁmm —I‘k"& #

"€a = e B s = 7 B LCA
TR\
Ingin dibantu Strategic Business X
Fundamentals & Strategy?

BUSINESS FUNDAMENTALS
& STRATEGY

Envirenmaental Analysis

(PESTLE, Porter's 5 Forces)

Custorner Insight & Market Segmentation
(VPC, 5TP)

Business Modeling (BMC, Lean Canvas,
Blue Ocean)

Internal Capabllity Analysis [VRIO,
SWOT/TOWS)

+ Strategic Formulation {QSPM, BCG, Ansoff,
GE)

o
o LU :08128599.2784

= DN + 0896.0568.2264
+ RAHMI  :0812.8657.8798 I

: - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com
= G/ ; i
1021.292.194.12
)i @ ereisisuem ) priei sistem

Email

i fPrire @

-L FDQ| G’

" o e
o LW - 08128599.2784

[ P sistem ndonesia Group @)

Ingin dibantu Digital Transformation &
Analytics?

Q

DIGITAL
TRANSFORMATION &
ANALYTICS

= HRIS &P ss Digitali:

« E-Learning Platform Development

+ Data-Driven Decision Making & HR Analyties
« Change Management in Multicultural Teams

= DINI : 0890.0568.2204
+ RAHMI 081284578798

: - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

Email

—

Hotline  :021.292.194.12

PEG) 5% LCA

Ingin dibantu Operations & Business
Growth?

Q

OPERATIONS %
BUSINESS GROWTH

» New Business Setup & Market Entry

« Distribution Channel & Supply Chain
Optimization

* Multi-Brand Expansion & Franchise
Management

= Cross-Functional Project Leadership

« Cost Optimization & Efficiency

Qi @

*€Q DY) WO

[ P sistem ndonesia Group @)

Ingin dibantu Training & Capability
Building?

TRAINING & CAPABILITY
BUILDING

* Competency Framework Design
» Sales & Service Training Programs

» Management Trainee Program

« Coaching, Mentoring & Engagement

: - adminl@reisistem.id
= rei.services.indonesia@gmail.com

.292,194.12

o LU - 08128599.2784
= DN + 0896.0568.2264
* RAHMI  : 081286578798
Email : - adminl@reisistem.id Email
- rei.services.indonesia@gmail.com
——
e s T
| Hotline  :021.292.194.12
€ @ ereisisuem ) priei siscem @ il Qi @

[ P sistem ndonesia Group @)



TRAINING LISENSI &
NEW UPDATE

s LCA rEo LDQ D e

R - IO s=ld LCA

Fheceleials o lh,lllrnllnn !c-rluflwuun a l #hcoolerote Your: ﬂogl-hullnn lt:nnihcunun —_— #hcoelerote Your: #Registration #Certification i
#Cempetency Fiyatem §Rusine #Compotency #5ystem #Busin l #Compotonoy #5ystem #Businoss R

Hyﬁhd lead Auditer Couwtse (ladireem & @"Jm' H‘g‘b-‘ud; F{.amwg- Classieom & Online =" H&b-‘ud F{.amwg- Classioom & Ounline

HACCP Codex General Principles GMP & HAccp 1S0§26000:2010

of Food Hygiene CHC 1-1969
21 | November | 2025 at RTC Cibubur (ManagementiSystems|For{CSRI&ISDG]S))

Revu. 6-2022, FA0, WHO 2023 .
® trainer: 18-20 Movember 2025 27 | November | 2025 at RTC Cibubur

£

. frainer : s
Rpproved HACCP, ISD 22000, at RTC Cibubur HALEP > Approvad HAGCP, IS0 22000, B Trainer: )anrm tlassroom
FSSC the Netherlands, -\\. Codex2022, B FSSC Tne Netherlands, LA IRCA CBI  Beppengalaman £

h! FAD WHD 2023
Fasilitas Clossroam

Praject IS0 26000, CLA IRCA

LA IRCA £Q! otfude:
Workehop HLLCP,
Stud Kosui,
Live oodit

* Workshop & Best Practice for CSR
= Update NEW Regulation related CSR

' Membahss tebih dalsm nengenal
L]

= Infarmasi ; persyaratia IS0 26
I'- Registrasi t Informasi mmm“ v Mer:;;.ﬁ:n persyaratan
...... EFRIVANI - 0822 TS0 150 26003 : 2010
+ Ly + Mampu enalisa Risk Asszssment &
o R OBLBSTEN Risk Treatment di orgenisasi

 Workshop & Best Practice

S, Exenean iy myuinis | 1 i A Shln 1S lection 1 Feonmatony vy e Binlion 200 tifleatier acll
L stam fBusinass . i L=
Y H‘g_b‘r,»d. Tgm.mm., Classreem & Oulineg = H‘y‘b-‘ud; ﬁ.aenang- Classieom & Online

Hyi&iid .'md' Auditat Cewise Classtoom & ﬂnhnr
1S0J11001:20 1 SR TIESECREENICOCOULS CE LI PE FCICOCTARS CICOC
w\ m» 28 | November | 2025 at RTC Cibubur

Biyrainer - 17-21 November 2025 at RTC Cibubur
W Fusilitas tlassroc
RLA IRCA CQ1150 14001, w 20-21 | November | 2025 N 2 Lsren B Immer.‘% )

Honsultan & Pengalaman Project 150 14001 Offline 9.5 3t/org ¢ RTC Cibubur 4
Online 8.5 Jtforg + : " Lead Auditor & Expert of

= Lite-eycle thinking Strategic .
environmental management W Trainer : ] N FSC, PEFC, Suatalnahmty
= WorkshoplSimulation creating HIRADEC g = E;pept‘-n‘nd Experienced GGL {
» Live audit i -, y ssoee
"W Fasilitos Perangkat :
)E--smiﬁkit; )

Leom McalhloO = .
Medule pif, Cantoh Bog Logtog berkamera, - M ﬂ.g{_wfg
Utamn, Dooepnize High Sgead intarnat

hnwm standard docomunts :

[& [nformasi Registrosi . GGLSY - £OC edteria vi-) : 2 z80 P
i un;:l Agricultural Seurce Crlteria = ; . Indikator dan Verlfier

ard PEFC/ FSC COC
embahasan dokumen yang
syaratkan
4. Dizkusi dan workshop

§AsselarateYous: eRagintration Cartifioution a0 S pereny ¥ e Fhan o teetion REL'  gacostacasotony: smogtapioton scarsiication 2 T

H‘gb-'ud- T‘mmwg Classieom & Online =~ H&b‘ud lead /‘fuo:;‘fr,i Contse Cltn.i}‘wrym a;i Gnlmc Hafb'“'d ,f'.-rr:'nr'm’; Classveom & Online —

1 1 HACCP Codex General Principles - . e N
Reﬂe“e':a_t'“e Organic of Food Hygiene CKC I- e elidedion end Verifeatfon

Certified (ROC) Rev. 6-2022, FAO, WHO 2023 MicrobiologylMethod)
20-21 | November | 2025 at RTC Cibubur B frainer : 18-20 November 2025 RTC Cibubur | 13-14 November 2025
Rpproved HACCP, IS0 22000, at RTC Cibubur
Jﬁnsurm Classroom : FSSC the Netherlands, \ ’ Trainer :
B Trainer: it LA IRCA COI Include @ Fositas i
Doff Souisin Workshop HACCP, s e Expert of Volldation & Speciafist in
Konsultan & Berpengalaman = . Studi Kasus, AR, Mok ! Verification of Micrabiology Loboratary

Project ROC === — X Live qudit

)Fﬂ'lhtu’ : Perangkat : ] : i : S 0 Fosilitas : " Perangkat:
tifikat, = N 5 it ] E- Sertifikat, Tam Weetisgs

; ]/ y waiaat] S = ' ) Moduly pdl; Costod Oog f berkanera,

. Utema, Deprprize High Spand intrownt

[w Informasi Registrosi
L;' = ERTYNG CCIZASOIT -
s ULy cotasmITn vt comSausadp -

e lnfarmnsi Registrasi

- tnyerl com/Sxustdph




TRAINING LISENSI &
NEW UPDATE

Pty we[E—TE—T ERIS s LCA Py wn[mm—pm———] cRI3 s LCA
A 1 toYe #Registrati #Certificati L] 51
.a;‘,:::;;;:a,..:: Siion centitisatics ril ,;:;;;I,o,;q;g:o_u;m — i acl

H‘y_&i,d; Jeaining Classteen & Online

p R 0 p E 12 November 2025 v

at RTC Cibubur
B

D,

'_afﬂsil'mu Classroom : i N —
a1, Maul - = Detail penjelzsan 166 Kriteria

= Update regulasi yang terkait
» Tips & Trik mendapatkan
bendera Emas

- Hybrid .r'mmmg aau’toam & clnlmc

SMK3 <

trainer: 27 | November | 2025 at RTC Cibubur

ToT SMK3, Anli K3 Lisensi,
RLA IRCA CAl

Trainer :

Konsultan & Barpeagalaman
Project PROPER

PERMENLHK ND 1 TAHUN 2021
Target minimal PROPER HIJAU

’ Fmilr:ns 0
nt, Zoom Meatings

I-!m‘.h pat, Gontah Poc Ln i Bk
Utoma, Daorprizn ed hr-rnat

(%= Informasi Registrasi

RESpuianey USyaton ihuaineas o Rl té:;".l:::‘;:.*;':s.:.‘."a':a':.":.",'.'""““"“" 2l
Hybiid Teaining Classicen & Guline Hy)b-'u 3 Toaindn g (lassieem & Ondine [ S
advanced FOOD FRAUD & FOOD DEFENSE
m 19 November 2025 at RTC Cibubur

B rrainer: W Troiner:
24 | November | 2025 @’
at RTC Cibubur Honsultan Berpengalaman,

hpproved FSSC 22000
The Netherlands, CLA IRCA CRI

CLA IRCA CAI

Include
| E-Document Module
& Workshop

Workshop Simufation for
Food Defense
Assessment &

Food Fraud Assessment

. Perangkat :
L

Fasilitas :

) Fasilitas :

fiky

#AcoelarateYour: #Registration #Certification
#Competoncy #5ystam #Business

#hcoolerate Your: #Registration #Certification
#Competancy #System §Businoss

}f‘;!)icd r‘mmmg Classveem & Online =
IMS 1SO 9001:2015,
1SO 14001:2015, I1SO 45001:2018

26-27 | November | 2025 at RTC Cibubur

H‘%b-‘ud Jraining (lassieom & Caline
SCIGEUR (SERELR Members
Ethicallnrade]audit)INEWAV770]

11-12 November 2025 at RTC Cibubur

Jrullrrluﬂlnsrrwm 0 Trainer :

fikst, Modile

B frainer:

RLA IRCA CAIIS0,
TaT SMK3, Ahli K3 Lisensi,
Expert dan Berpengalaman

Konsultan dan Pengalaman
Project SEDEX SMETA

’ Fasilitas: Fasilitas :
E- Sartifikar,
Muogula pet, Gontah log

Utoma, Deorarize

' Peran gkﬂ'r

Z onmue f\u

(%= Informasi Registrasi

- Tindakss koisborail bemusn
« Wambshas behin datam me,

ETA dalim 8
melipull
- Melsde Audit
Pestioalan laporan aulll
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19 November 2025
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Trainer :

RLA IRCA CQl 150 14001,
Honsultan & Pengalaman Project 150 14001
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» Life-cycle thinking

= Strategic environmental
management

= WorkshoplSimulation ereating HIRADC
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1SO 9001:2015

B 28 November 2025 at RTC Cibubur

RLAIRCA £Q1 130 8001 Jnsrhms Classroom :
Konsultan & Pengalaman IS0 8001 Sartifikat, Madule Hardco

Troiner :

= Workshop Risk & Opp Assessment,
« Studi Kasus Quality

» Management System,

= WorkshopiLive audit
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= Pershahan Ulama IS0 8001 : 2015
« Penpusunnn dokumen persysatan

= Penerapan Sistem Manajemen
8 Mol 150 0001:2015
= Dighusl dan Workehen
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LISENSI, KOMPETENSI &
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REI Sistem Indonesia Group
GMP+ Registered Consultant
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PT. REI Sistem Indonesia Group merupakan —
Perusahaan Jasa Keselamatan dan
Kesehatan Kerja (PJK3)
Bidang Pembinaan dan Konsultasl K3 yang diakul
KEMNAKER RI

Mo SKP: 5,/061,/A5.01.02/X,/2024
Sesual PERMENAKER NOMOR 6 TAHUN 2021
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@rei.sistem

REI Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Project RSPO
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REI Sistem Indonesia Group is
Approved Training Partner by BRCGS UK,
Approved Virtual/Online Trainer

| BRES Approved Training Partner

&Y Approved Virtual Trainer

REI Sistem Indonesia Group merupakan
mmmmm

(hufoaechin Sustsimiio Pelin 01,/3560)

Dérektur Jenderal Py Peomen : 143, Wpta /0T 050, E/ D6/ 2022]

©)

Wik : 0812.8599.2784

|Sara B

Indonesian
Sustainable
Palm Qil

Hotfine : 021.292.194.12

Roundtable on Sustainable Palm Qil

@ reivel @ eresistem (D P7 Ret sisrem indonesia Gronp @) www.reisistem 14
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Consultant/Trainer
REI Sistem Indonesia Group:
Certified LA IRCA CQI QMS,EMS, OHMS,
FSSC/1S0 22000 FSSC Foundation

) CQl

ivel.ststem
REI Sistem Indonesia Group Approved / Licensed
PCQI USA FDA Recognized

Preventive Control Qualified Individual
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SMETA
NEW\VERSION,7:0)

REI Sistem Indonesia Group Siap

support untuk Memberikan Training

maupun Konsultasi Sistem SMETA New Version 7.
Didukung dengan Trainer/Consultant yang
berpengalaman project SEDEX/SMETA

ISO 37001

REI Sistem Indonesia Group Slap

NEW VERSION 2025
support untuk Memberikan Training

=
ﬁ\
maupun Konsultasi Sistem

!SO 37001 NEW VERSION 2025, Didukung dengan
/Ci tyang b dan

Certified Lead Auditor {CLA) 150 371]01 '

Hotling :021.202194,12 i el ‘Hotline: 071297.19.11 LA ORIZESNZIE

e — S UM OMbsen Bmail | admini@reisistem.id I Dz

Email : admini @reisistem.id - : o ‘admini@r em j i
Qe @ & @ Qe ® My e

BEST AQUACULTURE PRACTICES
SEAEOOD PROCESSING STD
NEW VERSION ISSUE 6

REI Sistem Indonesia Group Siap

support untuk Memberikan Training
maupun Kensultasi Sistem BAP SPS ISSUE 6.
Didukung dengan Trainer/Consultant yang
berpengalaman dan Terlatih by BAP USA

=
Hatline: 171297.196.17 Ll
Email : admini@reisistem.id
Qe @ &) e




LISENSI, KOMPETENSI &
PENGALAMAN
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REI Sistem Indonesia Group REI Sistem Indonesia Group REI Sistem Indonesia Group

Kompeten & Pengalaman Project Organic Kompeten & Pengalaman Kompeten & Pengalaman Registrasi BPOM
Project EcoVadis

ecovadis

BADAN POM
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REI Sistem Indonesia Group

REI Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Project
GLOBALG.AP o

REI Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Project PROPER
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GLOBALGAP 15050001 PREPER

Kompeten & Pengalaman Project IS0 50001

Energy Management System
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REI Sistem Indonesia Group Approved/Licensed BAP REIl Sistem Indonesia Group

Kompeten & Pengalaman Project
SMETA/SEDEX

SMETA/ |
SEDEX

Kompeten & Pengalaman Project SA 8000 | (Best Aquaculture Practice) by BAP USA

Global
SA 8000

Seafood

ALLIANCE"

Global Seafood Alliance
TRAINERS, CONSULTANTS AND EXPERTS PROGRAM
RECOGNITION OF TRAINING

Global
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PT REI SISTEM INDONESIA GROUP MATERIALS ISSUE 7 i
KOMPETEN & PENGALAMAN PROJECT SRCGS formally launabod the ravis
REI SISTEM INDONESIA GROUP Fockaging wh:mom Jeition proc
KOMPETEN & PENGALAMAN PROJECT xﬁlﬂ%ﬁﬁ% ...,or"’:':;:‘..;.
FA M’ S CARA PRODUKSI PANGAN OLAHAN /
INGIN DIBANTU SUKSES PROJECT
Q YA NG BA ,K [CPPOBJ BRCGS PACKAGING ISSUE 7 ?
* REI IS REGISTERED
N g CONTACT US BRCGS CONSULTANT
5 I TSR BUHIHCT U3 a2 4, sy N
/ . umnmm = WW ;081285092784 BRCGS APPROVED
S e Mo ik o - DM OGO TRAINING PARTNER

= RAHMI  :(0BL285578708

'IWH IB]ZWM

29239432 | mmail : adm

€ reisei (@) sreisisten (] PT Rel ststem indonesia Grean () www.reisiatem iafwwwretiavaie @@ reicel (@) sretsisten [B) T el ststem indonesta Greup (5 wwirelaiatem i whewre labsie ) reice @) ereisties Emo\w Q —




LISENSI, KOMPETENSI &
PENGALAMAN

e P oo SRR 31 S5 LCA

Red
@red sistem T

REI Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Registrasi HALAL

i

@red sistem
RE! Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Naturland (NL)

HALAL

INDONESIA

Naturiand

@ cciret @ orelsisten [EET Rel Sistem tndonesia Gronp (@) www.relsistem.id
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REGENERATIVE
ORGANIC CERTIFIED
(ROC)

Regenerative Organic Certified® adatah
Ifikasl baru yang

bahan makanan, tekstil, dan perawatan

pribadi dan produk

Organie Certifleds mermenuhl standar

tertinggl di dunia untuk kesehatan tanah,

kessjahteraan hewan, dan keadilan pekerja

FAIR FOR LIFE
(FFL)

Fair for Life merupakan program sertifikasi
untuk perdagangan yang adil di bidang
i dan

Program ini dibuat pada tahun 2006 cleh
Swiss Blo-Foundation bekerla sama dengan
MO Group, kemudian diambil alih oleh
Ecocert Group pada tahun 2014 untuk
mamanuhi parmintaan khusus dari para

pemangku kepentingan pertanian organik. pertanian.
contacT Db conthe T b
* LuLY - DESE 604664896 - LUl
- o : DE9GISEEIZE. s
= RAHME 081286578738 « RAHM

Email ; adm.reisistem@gmail.com
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I1ISO 50001

ENERGY MANAGEMENT SYSTEMS

45 £ cirancang Bl arganicest yanp

TP b s

o\ g

\[3 Ingin dibantu Project Hygienic Design? X

-5

ingin dibantu Project 1SO 500017 X
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HYGIENIC DESIGN

Design
desaln yang

sanitasi yang efisien dengan cara yang
efektif dan manghemat waktu untuk semua
zona (seluruh aset produksi makanan),
Hygienic Design benar-banar dibanarkan
sebagal komponen penting untuk
memaksimalkan siklus hidup pabrik
makanan/minuman,

laba bersih melalul manajemen energl

efisien. Dirsncang untuk mendukung
organisasi di semua sektor, standar 150 inf
menyediakan cara praktis untuk
meningkatkan penggunaan enargl, """ﬂ'

un
mislestarikan wmb« days, dan mu-m»qlmhn
energi yang

(EnMS].

AP - EFRIVAND - 0S227502448 coNTACT BRRRALE ]
= LU - OB1ZES99278Y = LU - OB1ZES99278Y
« DINL - 089605682264 « DINL - 089605682264
« ARHMI - OBLZBISTEME « RAHHE - OBLZBIST AT
Email : - adminl@reisistem.id Email : - adminl@reisistem.id

- rel.services.indonesia@gmail.com - rel.services.indonesia@gmail.com

- T
Hotline - 021.292.194.12 m 19412
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EFFECTIVE WAREHOUSE &
INVENTORY MANAGEMENT

FOOD SAFETY CULTURE
EXCELLENCE (FSCE)

Food Safety Culture disnggap memilikd
peranan yang cukup panting untuk
diterapkan dan manjadi bagian dari Standar
Manajermnen Keamanan Pangan yang diakul
oleh dlobal Food Safety Indtiative [GFSI).

Audayn Pangan da)
seBagai sikap, nilai, dan kepercayaan
keamanan pangan yang dimiliki aleh
iaryawan. n adalah pmnul: darl sikap,

can paril yang

dalah
kemampuan beradaptasi pada tuntutan untuk
meningkatkon kecepatan Dlnw mulal darl

Wamun para saat Imamm amya w-commerce,
intagraci pada procas cupply chain, ora globalicasi, "
dan proses yang just in time, Pergudangan menjadi !
semakin komplek:—bahkan menjadi beban biaya S5
yang sermakin mahal. Untuk mamenubi tuntutan
terssbut, maka dibutuhkan budaya dan pola kerfa
industri yang disiplin, sfigian, dan produbitif,

Salah satu dasar pambantukan budaya dan peln
kerja ini adalah penatasn tempat ketja yang benar.

conTACT BRGLEEREr -mm:wz.‘mm
o LW 080285 « LW ;0812859278
« DNl 080005587764 « DNl - O80SM 2T
» RAHMI  :OELLBOS7EAE * RARME

+UELLBGSTEE ’ A
Email | - agminl@relsistem.id A
- n|.soruleus.inﬂnneﬂa@gm-l cam

Email : - adminl@reisistem.id
- rel gervices. indonesia@gmail.com

P
Hatline mm:m:z " ‘\‘

e :021.292.194.12

Qe @ vrisncal) ®

Forest Stewardship Council
am.rrl ewnl.slﬂm [ 7 med Sietam indonesio Group 0 Wi (e @ soisiealll) (]

"1S0 22716

o @ vossnald] ®

e e S

REI Sistem Indonesia Group
Kompeten & Pengalaman Project

FSC

)| G e B
o Sy

KOSHER

Kosher Food adalah makanan halal yang telah
disiapkan menurut Hukum Yahudi. Istitah
Kosher mengacu pada label apapun yang
produk

Kashrut. Inspeksi dan pormantauan fasilites
manufaktur makisnen, sers

dan pelabilan baglan
dari aturan Keshar yang
Tasliitas da
Kashrut. P g
sartifikasi Koshor, yang memastikan bahwa
barang diproduksi di bawah kantrol yang ketat

« EFRIYAND : DBZ2TH502448
CONTACT
EXTIINED L
= DINL OBSG.OSGE.2204
= AAHMI - OBIZBOSTASS
Email : - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

memastikan bahwa
N proses ni mamatuhl peraturan

Qe @ sssenld
01 G W

et m—

COSMETICS — GOOD MANUFACTURING

PRACTICES (GMP)

150 2276 adalah seperangkat Pedoman Praktik
yang Balk (GMP)

Kosmetik. IS0 22716 momberikan pedoman untuk

produkei, pcngandalnn. p-nyimpanan dan

Fengitimen produk kasmetik, Pedoman ini

mencakup u:n!k kualites wndnk. tetapi secars

m’mumgmﬁaatunntlugﬂml -

Pedeman dalem 150 22716 tidoh berlaku untuk
hegiatan penelition don pengembangen serta
dhistribus] produk jadi,

R
o LW - 08L2B5M00Y

= DI - 0E0L 0558 176
= RAHML  :OELLBOS7EME E
Email : - adminl@reisistem.id
- rel services. indonesia@gmail.com
Hoiline :021.292.194.12
Qe @ orsnialE) ®
Laplh B T

PROGRAMME FOR THE ENDORSEMENT
OF FOREST CERTIFICATION

PEFC, Program Pengesahan Sertifikasi
Hutan, adalah aliansi glebal terkemuka
dalam sistemn sertifikasi hutan nasional.
Sebagai organisasi nirlaba dan non-
pemaerintah internasional, kami

i fikasi untuk "
pengelolnan hutan lestari melalui
sartifikasi pihak ketiga yang independan,

« EFFIYANL : 082170502948
i
= DINE - 0390508 2244
« RAHML 01235788
Email ; - adminl @reisisiem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com
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IS0 55001:2024
ASSET MANAGEMENT SYSTEMS

155 55001 marupakan bagian penting darl
flmg kacan standsr IS0 £5000, yang secara khusus
s pada persyaratsn untuk
lhahupm net yang tangguh, Standar ini
marinci kriteria yang diparukan untuk
marmbangun, menerapkan, memalihora, dan
meningkatkan sistem manajemen aset. Standar
i clibangun bardasaskan prinslp-pinsip yang

GMP+ FE ED CERTIFICATIDN

GMEe
untis pakan ternak yarg aman dan uuﬂm’dmm
Wil ki actalah marunglinkan etiap
parusahasn dalam rantai pakan untul

BONSUCRO

Bomsucro adalah platferm dan standar

keberianjutan ghobal tarkemulka Lntuk

tebu, salah satu tanaman terpenting di

dunin, Kami adalah kekuatan global

dengan tujuan untuk secara kolektif
dan

yang aman dan borkelanjutan.
sw-n Sertifiasl Pakon o um (BMP+ FT)
.\nnﬂnr yang diakul secara

aman, standar varng
pakan tebu yang berkelanjutan, dengan fokus
pada aksi iklim, hak acasi manusia, dan

nilaf dalam rantal pasckan.

REI Sistem Indonesia Group is
GMP+ Registered Consultant

persyaratan khusus yang harus dipenuhl

NTACT

= EFRIYANI : 03227650148
= LR -DS12ASHOITEH
= DM + DETR0S6E2204
~ RAHMI  DELZBESTETCE
Email : - adminl@reisistem.id

- rei.services. i ndonasia@gmail.com

CONTACT

= M - DERL0SHE. 22

= APHML  :OH12E457 M8

Email : « admin L reisistem.id
- rei services. indonesiad@ gmail.com

= - adminLirelsistem.id
- rei services. indonesiag@ gmail.com

L
:01131.!&.12 B 02129219412 Hotline 02139219412
i @ e[ @ i @ ecasien[d i @ eccisin @ @
a1 O v i e er ey | (P RO i — = LCn -E:_ = Lo
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Q, Ingin dibantu Project 530027 ><J

-
IS0 53002:2024

BUIDELINES FOR CONTRIGUTING TO THE UNITED
NATIONS SUSTAINABLE DEVELOPHENT GOALS [SD65)

BAP FEED MILL

B4R Feed Ml Standard bartuuan untuk morngkul
A mBndUKHNG PO MAKARLR B yang
Javwa dal

ASC COC

Standar kantal Pengawasan edalah standar

organisasi bll‘lenM pada \‘mn-\

untuk seluruh rantal pasokan dari peternakan

muteisi glekal Dabrik palan bersortfileat BAD juga
hersertifikat hingga produk yang beciabel ASC.

dimirta untul memainkan peran mercka dalam
merangi riaistenai antimikiobe dengan
....nw:u.mw‘ PanggL. D
ohh World Hisllh (wHo|
Sibiagal 1anGET peiting Uitk pegabatan
manieis. Selain e, kriterin BAR Bntdk produke
pakin yang sman tadsh ditinghathan dan

wrkuk membarikan jaminan yang febih besar
T b

Bangsa-Bangsa. S0 ini dikembangsan makalul
ki 4 Bragram

Sotian parusahaan dalam rantai passkan yang

Parssrikatan Bangss-Bangss (UNDB) Lt

ARC harue moenilikE eortifilks: Rantal menyadiakan pan “m“ gl

5C yang sah. Hat ini
kansuman dan paml rmakanan laut bahwa
predul: beriabel ASC barassl dari petemakan

dampalirya terhudap pembangunan
barkslanjutan secars sstarnatis di berbagai
aspok operasisnal

terieot.
TIET | e s I |
CURD - ORIZESORITHY U DRIZASWITE U DRIZASWITE
PO ORUROSIZEN « DN DHGDSHEIIN « DM DHG0SE2204
MM ORLZBASIAMS o RAHHI  :OEZASTHRH o RAHHI  :OEZASTHRH
Email 1 - adminl@relsistem.id Email : - adminl@reisistem.id Email : - adminl@reisistem.id
- rel services, indonesiadgmall.com - teLservices. indonesia@gmail com - teLservices.indonesia@gmail com

=5
’.’ l Hotline ;021282 194.12
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GOOD RECYCLE
STANDARD (GRS)&
RECYCLED CLAIM
STANDARD (RCS)

Pre s o | &

Q, Ingin dibantu Project ISO 170257 ><J

|I Q, Ingin dibantu Project MSC CoC? XJ
=
MSC COC ISO/IEC 17025

GENERAL REQUIREMENTS FOR THE | E |
COMPETEMNCE OF TESTING AND CALIBRATION i
LABORATORIES H

Marine Stewardshio Council (M5C) adalah setush
osganisas Intermasional non-profit yang dicentuk
untuk mengatss masalah penangkapan ikan
yang tidok Berkolanjutan dan menjags pasekan
makanan laut urtuk masa depon,

Sertifikasi nmv!’hnd;; Fantai Pangawisen

ISO/IEC 17026 adalah standar internasional
untuk laberaterium pengujlan dan kallbrasl,

di mana vt
makanan bt bersertifikar rmmh ciidentifikasi xﬂr"*' in Ll"m:'“" a;:):nr-;;: l;:::sl
P ang tidak | patant barpl . i
dan d; il n-nb’;l“-?n Iabaratorium yang koncisten, sena

1.|nnyn.s<nun Il enarrungkiniean bisnia dan
tuk yakin v hasll pengulian don kakbrasl.

dangan tabal MSC B borasal Gail perikanan
yang borsartifikat berkslanjutan.

= LAY DSLRASR T
« DMl DS%ROSHBIIN
= RAHM  :0G12855787%8
Email : - adminl@reisistem.id
- rei.services.indonesia@gmail.com

M INGIN DIBANTU PROJECT CONSULTATION &
& o TRAINING GRS & RCS 7
+ EFRIYAML ;08227050248
o WL :DBISHOHOEHE
« DM :OBSROSAZIN
o RAHMI  :DBL2B6578798
o . reibaba.id
e R i<l BR LCA
Rl

lungsung dari - <
BRCGS UK Q, ingin dibantu Project ISOIIEC 27005:20222 X
q Ingin dibantu Project IS0 390017 2

— s ; 1 BRCGS TRAINING ‘
1SO 39001 fy’ APPROVED BRCGS UK ISO/IEC 27005:2022

HARPC INFORMATION SECURITY, CYBERSECURITY AND
ROAD TRAFFIC SAFETY (RT5) MANAGEMENT SYSTEMS PRIVACY PROTECTION — GUIDANCE ON MANAGING
= REQUIREMENTS WITH GUIDANCE FOR USE INFORMATION SECURITY RISKS .
Kesetamatan lalu fintas jalan raya o Internal Auditor
menupakan masaiah global Dipaddrakan sokitac S0 inl memberikan pandusn untuk
= rmembantu siganisasi dalam:
e
mangenal tindakan untuk mangatasi
@ oot Cause Analysis . 'mhmm:z::w“‘ rsio

¥

Email = aﬂmml@reisismm id =
- teLservices. indonesia@gmail com ~

© 502020219012

B

unlB tabun. Dampak sosial-skonami dan
besar.
alat untuk mentiantu organisas mengurangl,

la s 20 juta hi
keamanan informasi, khususnya

i i penilalan dan penanganan risike
0 Validation and Verification R T 3
e Food Fraud . e comzTesazee
CETED oo oo

dangan kecelatsen ks lintas jaae cay. Fokus ied B
dapat monghaiilikan penggunasn sistem
lintas jalan rays yang lobih hemat bisya,

« EFRIYAN - D22 76502448

T
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Kami menerima tulisan terkini mengenai pencapaian
perusaahaan dalam pencapaian sistem. Kami juga
menerima promosi atau iklan produk atau jasa
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SINTRSIS

Redaksi mengucapkan terima kasih yang/sebesar-besarnya
kepada para pembaca setia yang telah meluangkan waktu
untuk membaca dan mengikuti setiap terbitan kami.
Kepercayaan dan dukungan Anda adalah semangat bagi kami
untuk terus menghadirkan informasi yang akurat, inspiratif,

dan bermanfaat.
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