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Pengantar Redaksi 

Salam
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November 2025

Go ESG, Go Sustainability !
Go Quality & Food Safety !

Senang Berjumpa dengan pembaca sekalian di edisi Ke-21 dari
System Magazine ini.

Kami berharap dengan adanya Platform ini, kami dan para
pembaca Sistem Magazine ini dapat saling bertukar informasi
dan ilmu yang bermanfaat bagi para pembaca semuanya.
Pada edisi ke 21 kali ini, terdapat beberapa pembahasan terkait
FSSC 22000 versi 7, radioaktif FDA, ISO 27701:2025, dan lain-
lain.

Terima kasih juga kami sampaikan kepada para pembaca yang
sudah memberikan insightful serta artikel yang dapat menjadi
bahan sharing untuk kita dan kami juga selalu terbuka untuk
menerima sharing informasi / pembahasan dari bapak/ibu
sekalian untuk dapat kami tampilkan dalam edisi System
Magazine Selanjutnya. Kami juga menyampaikan, bahwa PT.
REI Sistem Indonesia memiliki layanan baru seperti training
dengan based on video / e-learning dengan platform REI
Academy. Selain itu kami memiliki jasa kalibrasi. Semoga
bermanfaat dan Semangat untuk terus melakukan
Improvement!



NEW EVENT
PELATIHAN AUDITOR ISPO



NEW EVENT
PELATIHAN AUDITOR ISPO



NEW EVENT
Webinar: FSSC 22000 Implementation &

Development Program

 REI Berkerja Sama

dengan FSSC

Foundation



NEW EVENT
Global Standard for Packaging Materials Issue 7 : Auditor Training

(Approved Training Partner BRCGS UK)



Dalam upaya memperkuat komitmen terhadap jaminan produk
halal, pada Kamis, 29 Oktober 2025, PT REI Sistem Indonesia

Group telah melakukan pertemuan dengan Dr. Ir. Muslich, M.Si
 selaku Direktur Kemitraan dan Pelayanan Audit Halal LPPOM
MUI. Pertemuan ini menjadi langkah strategis untuk menjalin

kerja sama yang lebih erat dalam mendukung proses sertifikasi
halal bagi pelaku usaha di berbagai sektor.

Melalui diskusi yang hangat dan konstruktif, kedua pihak
membahas berbagai peluang kolaborasi, terutama peningkatan

pemahaman terhadap sistem jaminan halal, serta
penyelenggaraan kegiatan edukatif seperti webinar dan

pelatihan halal bagi industri.
Kami berharap kerja sama ini dapat menjadi langkah nyata
dalam membantu pelaku usaha memenuhi standar halal

nasional, sekaligus memperkuat ekosistem industri halal di
Indonesia

NEW INFO
Pertemuan PT REI Sistem Indonesia Group dengan

LPPOM MUI: Membangun Kerja Sama untuk
Sertifikasi Halal



CONGRATULATIONS
CONGRATULATIONS‌‌
CONGRATULATIONS‌



FSSC 22000 VER 7
PADA 17 OKTOBER 2025 FOUNDATION FSSC MERILIS
BAHWA FSSC SEDANG MEMPERBARUI STANDARD
MENJADI VERSI 7

LATAR BELAKANG &
ALASAN PENGEMBANGAN
VERSI 7

Pengembangan Versi 7 dilatarbelakangi oleh beberapa
faktor utama:

Integrasi dari seri standar baru ISO 22002‑x:2025 yang
merupakan Prerequisite Program (PRP) untuk
pengelolaan keamanan pangan. 
Penyesuaian dengan persyaratan benchmarking dari
The Consumer Goods Forum & Global Food Safety Initiative
(GFSI) versi 2024. 
Menguatkan persyaratan agar organisasi dapat lebih
berkontribusi kepada tujuan-tujuan Pembangunan
Berkelanjutan (SDGs) — misalnya pengurangan limbah,
efisiensi energi, tanggung jawab sosial. 
Menyediakan struktur yang lebih jelas untuk pembagian
kategori rantai pangan (food chain categories) dalam
skema sertifikasi. 
Perbaikan editorial serta amandemen sebagai bagian dari
proses peningkatan berkelanjutan skema.
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Versi 7 belum
memiliki tanggal

publikasi yang pasti,
namun diperkirakan

akan diterbitkan akhir
Q1 atau awal Q2

tahun 2026
 Lembaga sertifikasi dan

organisasi yang
tersertifikasi akan

diberikan periode transisi
selama 12 bulan untuk
mengimplementasikan

versi baru
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TIMELINE DAN TRANSISI
FSSC 22000 VER 7

Saat ini, Versi 6 dari
FSSC 22000 (masih
menggunakan seri

ISO/TS 22002-X yang
lama) tetap berlaku
dan bisa digunakan



W O R L D  S T A N D A R D S  D A Y

Tujuan: 
Menghormati kerja sama ribuan ahli di seluruh dunia.
Mewujudkan visi bersama untuk dunia yang lebih baik.
Memahami dan mendukung tema tahunan yang disampaikan oleh
IEC (International Electrotechnical Commission), ISO (International
Organization for Standardization), dan ITU (International
Telecommunication Union).

14 Oktober 2025

SDGs menargetkan
pengurangan ketimpangan
sosial, pembangunan
ekonomi berkelanjutan, dan
pengendalian perubahan
iklim.

Pencapaiannya memerlukan
kerja sama lintas sektor:
publik, swasta, dan lembaga
internasional.

Standar internasional dan
penilaian kesesuaian
menjadi alat penting untuk
mencapai target tersebut.

B E R S A T U  U N T U K
M E M P E R C E P A T
A G E N D A  2 0 3 0
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HARI PAHLAWAN
10 NOVEMBER 2025

HARI PAHLAWAN NASIONAL YANG DIPERINGATI
SETIAP 10 NOVEMBER, BERAWAL DARI PERTEMPURAN
SURABAYA YANG TERJADI PADA 10 NOVEMBER 1945. 

SEBUAH PERISTIWA HEROIK DI MANA RAKYAT
SURABAYA BERSAMA TENTARA KEAMANAN RAKYAT
(TKR) BERJUANG MEMPERTAHANKAN KEMERDEKAAN
DARI AGRESI TENTARA SEKUTU YANG DATANG
SETELAH PROKLAMASI KEMERDEKAAN INDONESIA.

DALAM RANGKA PERINGATAN HARI PAHLAWAN
NASIONAL INI, MARI KITA HORMATI SELURUH
PAHLAWAN NASIONAL INDONESIA, BAIK YANG GUGUR
DALAM PERTEMPURAN MAUPUN YANG BERJUANG
MELALUI CARA LAIN UNTUK MENCAPAI DAN
MEMPERTAHANKAN KEMERDEKAAN.
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ISO/IEC 27701:2025

System Magazine

Information security, cybersecurity and privacy protection — Privacy
information management systems — Requirements and guidance

Volume 21

New Published

ISO/IEC 27701 adalah standar internasional
yang menetapkan persyaratan untuk
menetapkan, menerapkan, memelihara,
dan terus meningkatkan Sistem Manajemen
Informasi Privasi (PIMS). Standar juga
memberikan panduan untuk mendukung
organisasi dalam menerapkan persyaratan
ini. Standar dirancang untuk pengendali dan
pemroses informasi identitas pribadi (PII),
yang bertanggung jawab dan bertanggung
jawab atas pemrosesan PII.

ISO/IEC 27701 menyediakan kerangka kerja
terstruktur dan diakui secara internasional
yang membantu organisasi menunjukkan
akuntabilitas, mengelola risiko seputar
informasi identitas pribadi (Personally
Identifiable Information/PII), dan terus
meningkatkan praktik privasi mereka.

1.Memperkuat kemampuan
privasi dan perlindungan data

2.Membantu menunjukkan
kepatuhan terhadap peraturan
privasi global seperti GDPR

3.Mendukung pembangunan
kepercayaan dengan mitra,
klien, dan regulator

4.Sejalan dengan sistem ISO/IEC
27001 yang ada untuk
menyederhanakan
implementasi

5.Memfasilitasi akuntabilitas
dan manajemen privasi
berbasis bukti

MANFAAT
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FDA TEMUKAN CS-137
PADA PRODUK INDONESIA

FDA TEMUKAN CS-137
PADA PRODUK INDONESIA

SUMBER: FDASUMBER: FDA

Pada Agustus 2025, FDA mendeteksi zat
radionuklida Cesium-137 (Cs-137) pada sampel
udang beku asal Indonesia. Temuan ini
membuat produk tersebut masuk dalam daftar
import alert karena dugaan kontaminasi kimia.
Pemeriksaan lanjutan juga menemukan Cs-137
pada sampel rempah dari Indonesia.

Pada Agustus 2025, FDA mendeteksi zat
radionuklida Cesium-137 (Cs-137) pada sampel
udang beku asal Indonesia. Temuan ini
membuat produk tersebut masuk dalam daftar
import alert karena dugaan kontaminasi kimia.
Pemeriksaan lanjutan juga menemukan Cs-137
pada sampel rempah dari Indonesia.

Mulai 31 Oktober 2025, FDA akan mewajibkan sertifikasi
impor untuk produk udang dan rempah dari wilayah
tertentu di Indonesia guna memastikan keamanan
pangan dan menjaga kelancaran perdagangan produk
yang aman.
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SHOP FLOOR
MANAGEMENT

APA ITU 
SHOP FLOOR

MANAGEMENT?

Dalam dunia industri yang terus berubah, keunggulan kompetitif tidak hanya
ditentukan oleh teknologi atau sistem otomatisasi, tetapi juga oleh bagaimana
manajemen mengelola area paling vital dalam perusahaan: shop floor — tempat di
mana nilai produk benar-benar diciptakan. Konsep Shop Floor Management (SFM)
hadir sebagai pendekatan manajemen yang menekankan kehadiran aktif manajemen
di area produksi, dengan fokus pada keterlibatan, komunikasi, dan penyelesaian
masalah secara langsung.

Sistem manajemen
yang menitikberatkan

pada pengelolaan
proses dan sumber

daya di lantai
produksi secara
langsung dan
transparan
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1
MANFAAT IMPLEMENTASI:

Peningkatan Produktivitas: 
Melalui monitoring harian dan identifikasi
hambatan secara cepat.

2 Kualitas Lebih Konsisten: 
Karena masalah diatasi sejak dini, sebelum
berdampak pada produk akhir.

3 Keterlibatan Karyawan: 
Meningkatkan rasa memiliki dan motivasi tim.

4 Transparansi Kinerja: 
Semua orang mengetahui target dan
pencapaiannya secara real time.

5 Penguatan Budaya Perbaikan Berkelanjutan:
Menjadikan peningkatan proses sebagai bagian
dari rutinitas kerja.



ISO 17298:2025
Biodiversity — Considering biodiversity in the strategy and
operations of organizations — Requirements and guidelines

Keanekaragaman hayati sangat penting – bagi kehidupan di Bumi, bagi ekosistem
yang sehat, dan bagi perekonomian yang tangguh. Namun, keanekaragaman hayati
global menurun pada tingkat yang belum pernah terjadi sebelumnya. ISO 17298
menyediakan kerangka kerja praktis untuk membantu organisasi dari semua jenis dan
ukuran memahami bagaimana mereka bergantung pada dan berdampak pada alam
– serta mengambil tindakan nyata untuk mengatasinya.

Dikembangkan oleh komite ahli keanekaragaman hayati ISO (ISO/TC 331), ini adalah
Standar Internasional pertama yang memandu organisasi dalam mengintegrasikan
keanekaragaman hayati ke dalam strategi inti, operasi, dan proses pengambilan
keputusan mereka.
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Menyelaraskan strategi dengan kebijakan keanekaragaman hayati yang
sedang berkembang dan persyaratan pengungkapan

Mendukung pengurangan risiko dan ketahanan di seluruh rantai pasok
dan operasional

Membuka pembiayaan hijau, kepercayaan investor, dan peluang pasar
baru

Memungkinkan pelaporan kinerja terkait alam yang transparan

Membangun kapasitas kelembagaan – terutama bagi UKM dan badan
publik di negara berkembang

MANFAAT:



Daftar 23 Kosmetik Positif Bahan Terlarang
Kata BPOM, Picu Kanker-Kerusakan Organ

SUMBER: HEALTH.DETIK.COM

Badan Pengawas Obat dan Makanan (BPOM) lagi-lagi
menemukan produk kosmetik di pasaran yang positif
mengandung bahan terlarang, mulai dari merkuri hingga
pewarna sintetis pemicu kanker. Hasil intensifikasi
pengawasan triwulan III 2025 atau periode Juli hingga
September, melalui pemeriksaan laboratorium pada produk-
produk yang mencurigakan. 

Hasilnya, seluruh sampel positif mengandung bahan kimia
berisiko tinggi seperti merkuri, asam retinoat, hidrokuinon,
pewarna merah K3 dan K10, serta acid orange 7, bahan yang
telah lama dilarang penggunaannya dalam kosmetik. Produk
kosmetik dengan klaim 'instan glowing' memiliki efek jangka
panjangnya bisa fatal karena mengandung bahan berbahaya.

Dampak dari bahan berbahaya:
Merkuri menyebabkan iritasi, alergi, muntah, gangguan
saraf, dan kerusakan ginjal.
Asam retinoat berisiko mengganggu perkembangan janin
(teratogenik) jika digunakan oleh ibu hamil.
Hidrokuinon memicu perubahan warna kulit, kornea, serta
menimbulkan ochronosis, bintik hitam permanen.
Pewarna merah K3, K10, dan acid orange 7 bersifat
karsinogenik dan bisa merusak hati serta sistem saraf.

Langkah tegas sudah dilakukan dengan mencabut izin edar,
proses produksi dihentikan, dan seluruh produk berbahaya

wajib ditarik dari pasaran untuk dimusnahkan.
HIMBAUAN KONSUMEN: CEK KLIK

Kemasan tidak rusak, Label jelas dan lengkap, Izin edar
terdaftar di BPOM, Kedaluwarsa masih berlaku.
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Sumber: committee.iso.org

Dijadwalkan terbit

September 2026
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Revisi ISO 9001: 
Jadwal Baru, Target Publikasi 2026

Proses revisi standar ISO 9001 masih terus berjalan. Kelompok Kerja 29 (WG 29) di
bawah ISO/TC 176/SC 2 mengadakan pertemuan ke-7 secara daring pada 26–27
September 2024. Pertemuan ini diikuti oleh 56 perwakilan dari 31 badan standar
nasional serta 5 organisasi liaison, dengan agenda utama menindaklanjuti
komentar yang masuk pada Committee Draft pertama.

Dalam kesempatan tersebut, WG 29 juga menyampaikan perubahan penting pada
jadwal. Rangkaian pengembangan standar diperpanjang menjadi 36 bulan untuk
menambahkan tahap Second Committee Draft. Dengan penyesuaian ini, publikasi
resmi ISO 9001 edisi terbaru dijadwalkan pada September 2026.

Tahap berikutnya adalah pertemuan pada November dan Desember 2024, di mana
WG 29 akan merampungkan isi Second Committee Draft sebagai langkah menuju
fase pengesahan berikutnya. Penambahan waktu ini diharapkan memberi ruang
lebih luas untuk memastikan standar ISO 9001 yang akan datang benar-benar
relevan dan mampu menjawab kebutuhan organisasi di berbagai sektor.

https://committee.iso.org/sites/tc176sc2/home/news/content-left-area/news-and-updates/Update%20-%20Revision%20of%20ISO%209001.html
https://committee.iso.org/sites/tc176sc2/home/news/content-left-area/news-and-updates/Update%20-%20Revision%20of%20ISO%209001.html


Draft
International
Standard

Sumber: committee.iso.org
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Dampak Aturan Baru Codex – menyesuaikan ISO
22000 dengan pembaruan standar internasional.

Food Fraud, Food Defense, dan Budaya
Keamanan Pangan – memperkuat upaya

menghadapi risiko baru di rantai pasok pangan.

Persetujuan Pemasok & Perbaikan Berkelanjutan
– mendorong transparansi, akuntabilitas, dan

ketahanan industri.

 Target publikasi standar baru sekitar
awal 2027.

ISO 22000 Mulai Direvisi
Working Group 8 resmi memulai pembahasan revisi ISO
22000 tentang Sistem Manajemen Keamanan Pangan.

Revisi ini dilakukan agar standar tetap relevan dengan tren
global dan kebutuhan industri terkini.

Beberapa topik utama yang dibahas antara lain:

Sumber: www.fssc.com
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Sumber: www.linkedin.com
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THE GLOBAL STANDARDS
FOR SUSTAINABILITY
IMPACTS
G R I  S T A N D A R D S

STANDAR GRI BUKAN HANYA ALAT PELAPORAN, NAMUN PETUNJUK
BAGI ORGANISASI YANG INGIN MENJADI LEBIH AKUNTABEL DAN
BERKONTRIBUSI NYATA BAGI PEMBANGUNAN BERKELANJUTAN

DENGAN PENDEKATAN MODULAR 
— UNIVERSAL, SECTOR, DAN TOPIC —
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Organisasi di era kini dituntut lebih dari sekadar laporan
keuangan — mereka harus menjelaskan bagaimana
aktivitasnya berdampak terhadap masyarakat, lingkungan,
dan ekonomi. Di sinilah kerangka Standar GRI hadir
sebagai panduan global yang baku.

Standar GRI memungkinkan setiap perusahaan, besar atau kecil, publik atau swasta, untuk
mengidentifikasi isu-terpenting (“material topics”), mengumpulkan data, dan menyajikan
laporan yang dapat dibandingkan secara internasional. Versi revisi Universal Standards
yang berlaku sejak 2023 menguatkan fokus pada hak asasi manusia, due diligence
(kewajiban melakukan tindakan wajar), dan prinsip-pelaporan yang transparan.

Bagi pemangku kepentingan seperti
investor, regulator, dan masyarakat
sipil, laporan berbasis GRI memberi
gambaran yang lebih jelas: bukan
hanya “apa yang dilakukan
perusahaan”, tetapi juga “apa
dampaknya” dan “bagaimana
perusahaan mengelolanya”. 

Sumber: globalreporting.org 



Taiwan Food and Drug Administration (TFDA) menahan produk
bakso goreng (basreng) asal Indonesia karena mengandung
pengawet asam benzoat melebihi batas aman. Produk
tersebut berasal dari Isya Food dan tidak terdaftar di BPOM.
Kepala BPOM, Prof. Taruna Ikrar, menjelaskan bahwa produk
itu berasal dari industri rumah tangga pangan yang belum
memiliki izin dan dikemas tanpa label maupun nomor SPP-IRT.
“BPOM masih menelusuri bahan baku dan penggunaan asam
benzoat pada produk tersebut,” ujarnya.

TAIWAN TAHAN BASRENG
INDONESIA KARENA
PENGAWET
SUMBER: DETIKHEALTH.COM

Dalam aturan Taiwan, asam benzoat tidak diperbolehkan
untuk makanan seperti basreng. Meski di Indonesia
penggunaannya diatur untuk produk bakso ikan hingga 500
mg/kg, kategori makanan ringan belum memiliki batasan
khusus.
TFDA menyebut produk Isya Food mengandung asam
benzoat 0,02–0,05 gram/kg, melanggar ketentuan keamanan
pangan Taiwan. Produk akan dikembalikan atau dimusnahkan
sesuai peraturan.
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RECALL‌
FDA‌

Beberapa produk terindikasi kontaminasi Listeria:

Udang, berbagai varian salad pasta, bayam beku,

persik

Beberapa produk terindikasi kontaminasi

Salmonella:

Makanan hewan, telur, parsley

Beberapa produk tidak terdeklarasi kandungan

alergennya:

Telur: mie, eskrim

Udang: Lumpia sayur

Susu: Taco RTE, Muffin

Kacang: permen bar

Gandum: es krim

Produk bubuk kayumanis terindikasi cemaran

logam timbal

Beberapa produk terinikasi kontaminasi C.

botulinum: saus pasta, ikan kering

Beberapa produk terkontaminasi fisik; plastik:

sandwich BBQ, batu: beras

Oktober - November
Sumber: www.fda.gov
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Ditarik karena Dugaan
Kontaminasi Listeria

Produk Berbahan Persik  

Sejumlah produk yang mengandung buah persik
kuning dan putih asal California ditarik dari
pasaran karena berpotensi terkontaminasi Listeria
monocytogenes.
Bakteri ini dapat menyebabkan demam, mual,
muntah, hingga keguguran pada kasus berat. Meski
belum ada laporan penyakit atau keluhan,
penarikan dilakukan sebagai langkah pencegahan
setelah temuan kontaminasi pada pemasok buah
persik.

Produk yang terdampak
dijual dengan label
SNOWFRUIT dalam
kemasan
plastik 16 ons
dan dapat
dikenali
melalui
tanggal
kedaluwarsa
serta kode lot
pada
kemasan.

sumber: fda.gov
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Es Krim Cokelat
Ditarik karena
Kandungan Gandum

Sebuah produsen es krim menarik sebagian produknya (Dark
Chocolate Mini Bars) dari pasaran karena mengandung gandum
yang tidak tercantum pada label. Langkah ini diambil untuk
melindungi konsumen yang memiliki alergi atau sensitivitas
terhadap gandum.
Produk dikirim pada beberapa 2 retail besar di beberapa negara
bagian. Pembeli diimbau untuk memperhatikan lot produksi barang.
Belum ada laporan penyakit atau cedera, dan penarikan dilakukan
sebagai tindakan pencegahan demi keamanan konsumen.

sumber: fda.gov
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Saus Pasta Ditarik
karena Risiko

Keamanan Pangan

Sejumlah produk saus pasta ditarik dari beberapa retail
besar setelah otoritas di Connecticut menemukan potensi

risiko keamanan pangan.
Penarikan ini dilakukan karena produk diproduksi tanpa
proses yang disetujui secara resmi, yang dapat berisiko

memicu pembentukan racun Clostridium botulinum
penyebab botulisme, jenis keracunan makanan yang

berpotensi fatal.
Belum ada laporan penyakit terkait. Konsumen yang telah

membeli produk tersebut disarankan untuk tidak
mengonsumsinya dan mengembalikannya ke tempat

pembelian untuk pengembalian dana penuh.

sumber: https://www.fda.gov/safety/recalls-market-withdrawals-safety-
alerts/first-and-last-bakery-llc-recalls-first-and-last-brand-tomato-sauce-

products-because-possible-health
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Dengan training ini, Anda akan:
Paham regulasi FDA FSMA terkini
Mampu menyusun Food Safety & Food Defense Plan
yang efektif
Siap menghadapi audit & inspeksi FDA
Meminimalisir risiko recall yang merugikan

FDA mewajibkan penerapan Preventive Controls melalui
PCQI (Preventive Controls Qualified Individual)  & FDQI
(Food Defense Qualified Individual).

Jangan tunggu sampai produk Anda ditarik!
Ikuti training PCQI & FDQI dari PT REI Sistem
Indonesia Group,  pastikan kepatuhan dan reputasi
perusahaan tetap terjaga.

Hindari Recall
FDA, Lindungi
Bisnis Anda!
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ISO 37001: 2025

Praktek suap di Indonesia saat ini
menjadi isu tidak ada habisnya.
Hampir setiap hari di media
nasional kita membaca berita
mengenai korupsi dan suap.
Masalah suap ini ternyata juga
sudah menjadi isu global. Bank
Dunia memperkirakan bahwa
lebih dari USD 1 triliun transaksi
suap setiap tahunnya

ISO menilai bahwa suap
adalah salah satu masalah di
dunia yang paling merusak
dan kompleks. Dan selalu saja
muncul meskipun upaya
nasional dan internasional
untuk memerangi hal ini
sudah ada.

Sistem Manajemen Anti-Suap
ISO 37001, memberikan
panduan tambahan untuk
mengurangi risiko penyuapan. 

Edisi 1 ISO 37001 diterbitkan
pada tahun 2016  yang dirancang
untuk membantu organisasi
menetapkan, menerapkan,
memelihara dan meningkatkan
program kepatuhan anti-suap.

Sumber :  ISO 
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01 Fokus perubahan iklim
Terdapat subklausul yang
baru yang menjelaskan
mengenai potensi risiko
suap terkait inisiatif
perubahan iklim

02 Peningkatan budaya
kepatuhan:
Penekanan mengenai
budaya etika yang kuat
untuk mencegah
penyuapan 

ISO 37001: 2025
Saat ini standar ISO 37001 telah dilakukan revisi ke 2 dan terbit di
tahun 2025. Beberapa perubahan yakni penekanan yang lebih kuat
pada pertimbangan perubahan iklim, pendekatan manajemen
konflik kepentingan, definisi terkait fungsi anti-penyuapan, dan
serta penyelarasan struktur yang lebih baik. Pada dasarnya
menempatkan fokus pada pembangunan budaya kepatuhan yang
kuat dalam organisasi.

03 Definisi fungsi anti-
penyuapan:
Penjelasan mengenai peran
dan tanggung jawab dari
“fungsi anti-penyuapan”
yang ditunjuk perusahaan 

04 Struktur yang harmonis:
Penyelarasan dengan
struktur terbaru yang
digunakan dalam standar
ISO lainnya untuk integrasi
dan konsistensi yang lebih
baik.

Sumber :  ISO 
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ISO 14001:2015
WILL BE REPLACED ON 2026

Environmental management systems —
Requirements with guidance for use

Status: Sedang dikembangkan
Tahap: Laporan lengkap telah diedarkan: DIS
disetujui untuk didaftarkan sebagai FDIS

ISO 14001 menetapkan persyaratan sistem manajemen lingkungan yang
dapat digunakan organisasi untuk meningkatkan kinerja lingkungannya.
ISO 14001 ditujukan bagi organisasi yang ingin mengelola tanggung jawab
lingkungannya secara sistematis yang berkontribusi pada pilar
keberlanjutan lingkungan.

Catatan: 
Versi konsolidasi, yang berarti amandemen akan diterbitkan sebagai versi
baru. Pendekatan dipilih untuk meningkatkan keterbacaan dan
meningkatkan pengalaman pengguna secara keseluruhan.

SYSTEM MAGAZINE | 23



BPOM Temukan
23 Kosmetik
Berbahaya

Sebagian besar temuan berasal
dari produk hasil kontrak produksi,
disusul kosmetik lokal, impor, dan
tanpa izin edar. BPOM telah
mencabut izin edar, menghentikan
kegiatan produksi dan distribusi,
serta memerintahkan penarikan
dan pemusnahan produk terkait.
Kepala BPOM, Prof. Taruna Ikrar,
menegaskan bahwa pihaknya akan
menindak tegas pelaku usaha yang
melanggar aturan. Masyarakat juga
diimbau lebih berhati-hati memilih
kosmetik dan tidak mudah tergiur
dengan klaim hasil instan yang
bisa membahayakan kesehatan.

BPOM mengumumkan temuan 23
produk kosmetik yang mengandung
bahan berbahaya atau dilarang
berdasarkan hasil pengawasan
periode Juli–September 2025.
Dari hasil uji laboratorium, produk-
produk tersebut diketahui
mengandung merkuri, asam retinoat,
hidrokuinon, serta pewarna merah K3,
K10, dan acid orange 7. Zat-zat ini
dapat memicu iritasi kulit, kerusakan
organ, hingga risiko kanker.

sumber: pom.go.id
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GACC
REGISTRATION:
WAJIB UNTUK
EKSPOR KE CHINA
S u m b e r :  h t t p s : / / w w w . t r a n s c u s t o m s . c o m

Sejak 1 Januari 2022, China Customs
Decree 248 mewajibkan semua produsen
pangan luar negeri yang mengekspor ke
Tiongkok untuk registrasi di GACC.
Setelah disetujui, perusahaan akan
mendapat In-China Registration Number
yang harus dicantumkan di kemasan dan
berlaku 5 tahun.

Tanpa registrasi, produk tidak bisa
masuk pasar China
Jadi bukti kepatuhan dan
keamanan produk
Mencegah penolakan atau
penahanan di pelabuhan
Tingkatkan daya saing global

Kenapa
Penting?

SYSTEM MAGAZINE | 25



Selain itu, bahan baku wajib
mengacu pada Farmakope
Indonesia atau standar
internasional yang diakui, serta
Kodeks Kosmetika Indonesia
untuk produk kosmetik.
Melalui penerapan kajian risiko
ini, BPOM menegaskan
komitmennya dalam
memperkuat pengawasan dan
melindungi masyarakat dari
penggunaan bahan yang tidak
memenuhi standar.

Aturan ini memuat pedoman kajian
risiko, mulai dari identifikasi bahaya,
penilaian paparan, hingga
karakterisasi risiko, guna mencegah
efek berbahaya bagi kesehatan
masyarakat.

PENGAWASAN BAHAN BAKU
PRODUK KESEHATAN DAN

KOSMETIK MELALUI PERBPOM
NOMOR 26 TAHUN 2025

PENGAWASAN BAHAN BAKU
PRODUK KESEHATAN DAN

KOSMETIK MELALUI PERBPOM
NOMOR 26 TAHUN 2025

BPOM menerbitkan peraturan baru
PerBPOM Nomor 26 Tahun 2025
untuk memastikan bahan baku yang
digunakan dalam produk obat bahan
alam, suplemen kesehatan, obat
kuasi, dan kosmetik memenuhi
standar mutu serta keamanan yang
setara dengan bahan baku farmasi.

sumber: jdih.pom.go.id
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PERATURAN
BPOM NO 25
TAHUN 2025

Peraturan ini diundangkan
pada tanggal 3 Oktober
2025. Peraturan ini
diundangkan untuk
memastikan bahan sediaan
dari kosmetik aman untuk
digunakan. Peraturan ini
wajib dipatuhi oleh pelaku
usaha kosmetik di
Indonesia.

Peraturan ini mengatur
tentang persyaratan teknis
seperti nama bahan, jenis
sediaan/kegunaan, kadar
maksimum dalam kosmetik
siap pakai, persyaratan lain,
dan kondisi penggunaan dan
peringatan yang harus
dicantumkan pada sediaan.

sumber: jdih.pom.go.id
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PerBPOMNo 27 th 2025

Aturan Baru
tentang
Standar
Usaha dan
Produk
Sektor Obat
dan Makanan

BPOM mengeluarkan
Peraturan Nomor 27 Tahun
2025 tentang standar
kegiatan usaha dan produk
di sektor obat, suplemen,
kosmetik, dan pangan
olahan.
Peraturan ini menjadi
pedoman bagi pelaku
usaha dalam memenuhi
standar usaha dan produk
di bidang obat, obat bahan
alam, suplemen kesehatan,
kosmetik, serta pangan
olahan, sejalan dengan
penerapan sistem
perizinan berbasis risiko
(OSS-RBA).

Melalui regulasi ini,
BPOM menetapkan
standar yang harus
dipenuhi untuk
memperoleh izin edar,
sertif ikat CPOB dan
CDOB, pelulusan bets
vaksin, serta
persetujuan
penggunaan fasil itas
produksi bersama.
Prosesnya kini dibuat
lebih cepat,
transparan, dan
terintegrasi secara
elektronik guna
mendukung
kemudahan berusaha
di sektor ini.

sumber: jdih.pom.go.id
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SOFT SKILL TRAINING



PT REI SISTEM INDONESIA GROUP 
Siap Support dan Berpengalaman 



1. Email dan/atau WA request ke: 
WhatsApp: +62 812-8657-8798 / +62 812-8599-2784
 Email: rei.services.indonesia@gmail.com atau adm.reisistem@gmail.com
2. Tuliskan module yang diinginkan
3. Melakukan pembayaran ke rekening kami
4. Mengirimkan bukti pembayaran ke email/WA kami yang ada di contact info
5. Team REI akan memberikan link module & post test/exam
6. Peserta melakukan training dengan batas waktu yang telah ditentukan (tidak boleh lewat,
jika lewat akan registrasi & melakukan pembayaran kembali dari awal)
7. Peserta yang lulus akan dibuatkan sertifikat Lulus/Pass, yang tidak lulus diberikan
kesempatan satu kali remedial. Jika tidak Lulus akan diberikan sertifikat attendance
8. Team REI akan memberikan sertifikat soft copy
9. Selesai, Terima kasih

REI
ACADEMY 
•Training Berbasis Online/Video
•Bisa di akses dimana saja (Flexible)
•Module terbaru

1. View dan cek all course
2. Terus lanjutmengisi data nama, alamat email
alamatperusahaan/pesertalalutekantombolkirimak
anmasukke email admin
3. Peserta nanti akan menerima Email : balasandari
rei academy

REGISTRASI
MANUAL 1

2REGISTRASI
ONLINE
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TRAINING LISENSI &
NEW UPDATE
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LISENSI, KOMPETENSI &
PENGALAMAN
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WEBSITE & MEDIA SOCIAL 
PT REI SISTEM INDONESIA

GROUP

Kami menerima tulisan terkini mengenai pencapaian
perusaahaan dalam pencapaian sistem. Kami juga
menerima promosi atau iklan produk atau jasa  

WEBSITE & MEDIA SOCIAL 
PT REI SISTEM INDONESIA

GROUP

Kami menerima tulisan terkini mengenai pencapaian
perusaahaan dalam pencapaian sistem. Kami juga
menerima promosi atau iklan produk atau jasa  



TERIMA KASIH
TERIMA KASIH

REI MAGAZINE

Redaksi mengucapkan terima kasih yang sebesar-besarnya

kepada para pembaca setia yang telah meluangkan waktu

untuk membaca dan mengikuti setiap terbitan kami.

Kepercayaan dan dukungan Anda adalah semangat bagi kami

untuk terus menghadirkan informasi yang akurat, inspiratif,

dan bermanfaat.


